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AL LECTOE. 



Los informes estadísticos que se hallarán diseminados en la 
presente obrita, formaban en Diciembre del año último una 
pequeña colección de apuntes en desorden, destinados á formar 
parte, en tiempo oportuno, de una Memoria industrial respecto 
á las pesquerias Canario- Africanas. 

Al principiar el corriente año, un acontecimiento político 
en la Península me hizo imaginar que para nuestras funestas 
contiendas civiles al fin se buscaba un término deseado por todos 
los hombres de orden, 6 cuando menos una tregua sine die en 
nombre del buen sentido, de la dignidad nacional y del verda- 
dero patriotismo de los españoles ; y con tal motivo creí que 
se aproximaba la época en que la industria debia de reanimarse 
y adquirir un potente desarrollo todas las fuerzas productoras 
de la nación ; pues aquella y estas son la base mas sólida en 
la que puede cimentarse la prosperidad, el contento y la 
felicidad práctica y relativa de los pueblos. 

Bien persuadido, sino de mi acierto en imaginar tan cercanos 
esos dias de tranquilidad política en España, á lo menos del 
deber que todos los españoles tenemos de contribuir con buena 
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VI 



voluntad y según nuestras fuerzas á que tal suceda, me decidí 
á organizar inmediatamente aquellos informes con el fin 
industrial que hace tres años tengo en mira ; y me propuse 
hacerlo en la forma mas adecuada para poder imprimirlos, con 
el objeto de circular algunos ejemplares entre varios de mis 
amigos y personas de posición que pueden apreciar la impor- 
tancia que tiene cualquier esfuerzo encaminado á desarrollar la 
industria nacional en alguna de sus fases innumerables. 

Empecé á enviar los manuscritos á la imprenta á fines 
de Febrero ; pero á los pocos dias otras obligaciones ineludi- 
bles y extraordinarias, con las que no había contado, vinieron á 
absorber súbitamente casi todo el tiempo de que podia disponer 
y tenia dedicado áHerminar los manuscritos y á corregir con 
algún cuidado las pruebas impresas. 

Debido á esta escasez de tiempo no solamente me vi com- 
pelido á escribir algunos de los Capítulos con muy poca 
tranquilidad y demasiada premura, sino que reconocí, cuando 
estaban ya impresos varios pliegos, que muchos de los datos 
numéricos van éspresados según el sistema antiguo español 
de pesos y medidas, en vez de haberlos reducido uniforme- . 
mente al sistema métrico decimal. 

En consecuencia, y para facilitar la reducción de esos datos 
de un sistema á otro en caso necesario, me pareció bien 
insertar á continuación las correspondencias mas principales 
entre uno y otro sistema con aplicación á los citados datos. 

Por un motivo de conveniencia particular he adoptado como 
unidad monetaria el Peso fuerte dividido en cien centavos. 
Esta unidad, aunque no es legal en España, es esencialmente 
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española, y ademas de estar establecida en casi todas las 
Repúblicas de América de origen español, en nuestras pro- 
vincias ultramarinas y en los Estados-Unidos, es mucho mas 
adaptable para cálculos y contabilidad que la unidad del 
Escudo dividido en milésimas, ó la Peseta dividida en céntimos, 
pues estas últimas, al fin, no son sino fracciones de la moneda 
mas eélebre y umversalmente conocida que ha tenido España 
en sus mejores tiempos, cual es el Duro columnario ó Peso 
fuerte. 

Con el objeto de disminuir en lo posible la aridez que es 
consiguiente en una publicación de carácter puramente 
industrial; he tratado de- introducir algunas digresiones 
relacionadas con el asunto, las cuales, sin que estén del todo 
fuera de lugar, sirvan para darle alguna variedad instructiva ; 
y con el mismo objeto he intercalado en el texto varios 
grabados en madera, la mayor parte representando peces de 
la ictiología Canario- Africana. 

Si en algo contribuye esta obrita, directa ó indirectamente, 
al desarrollo futuro de los pesquerías españolas en la Costa 
Occidental de África, mis aspiraciones quedarán satisfechas. 

El Autor. 
LONDRES, Junio de 1875. 
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PESOS Y MEDIDAS. 

CorrespofuUneia entre el Sistema Métrico y el SepañoL 
Longitud.— Kilómetro .. .. «■ 3588-92160 pies españoles. 

„ Metro -* 8 68892 id. id. 

Peso.— Kilogramo — 2 17347 libras id. 

Capacidíid. — Litro » 1*98304 coartillos id. 

Corretpondencia entre el Sistema Español y el Métrico, 

LoNorruD. — ^Vara -> 0*83690 de metro. 

„ Pié - 0-27863 de id. 

Peso.— Quintal « 46-00928 kilogramos. 

,, Libra -> 0*46009 de id. 

Capacidad.— Cuartillo .. .. « 0-50416 de litro. 
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CAPITULO I. 

PEOLEGÓMENO. 

Objeto de este libro — Elocaencia de loa números — ^Digresiones necesarias — 
Caasas y efectos — Inmensidad del Occéano— £1 pescado fresco hace 50 
años — Los ferro-carriles y el hielo— Actividad industrial — ^Inagotabilidad 
de la producción — Fecundidad excepcional — Fecundidad ictiológica — 
Vivificación — ^Amatividad y filogenitura — Causas destructoras — Cálculos 
numéricos — ^Lo que prueban y lo que aconsejan. 

Tiene este pequeño libro por objeto la descripción minuciosa 
de una fuente de riqueza inagotable, que pertenece á España, 
y está abandonada y en el más lamentable olvido de los 
españoles que debieran beneficiarla. Fuente de riqueza que 
puede dar trabajo honroso á millares de personas, y una pro- 
ducción anual que puede llegar á cuatro miUones de pesos 
fuertes, si se emplean con ese fin los elementos necesarios ; 
pero que hoy su falta de explotación no solamente nos priva 
de los cuantiosos beneficios que pródiga nos brinda, sino que 
reclamando nuestras necesidades del consumo la producción 
alimenticia que ella podria damos, nos vemos obligados á 
obtener esa producción de paises extrangeros, comprándola 
con nuestro oro y arrancando anualmente á la circulación 
monetaria de España una suma de tres y medio millones de 
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pesos, pues nada menos nos cuesta el obtener ese artículo del 
extrangero ; en tanto que nuestra inercia y negligencia dejan 
olvidado, despreciado 6 ignorado ese mismo artículo á las 
puertas de la Península. 

Tiene también por objeto este pequeño libro el servir de 
punto de partida para fomentar la explotación seria y bien 
organizada de esa fuente de riqueza, no solamente indicando 
como puede y debe hacerse, sino desarrollando el plan para 
llevarlo á cabo y poniendo la primera piedra para ejecutarlo. 

Pero si entrase en materia respecto al primer objeto, antes 
de presentar algunos antecedentes que puedan servirme de 
término de comparación para deducir la importancia intrínseca 
de la riqueza que me propongo describir, es lo mas probable 
que las primeras páginas producirían en algunos lectores el 
efecto de un narcótico, obligándoles á dejar sin terminar la 
lectura puramente industrial que les ofreciese ; y aun tratando 
de esforzarme para interesar desde un principio á los que se 
ocupan con placer de cuestiones económicas, y saben apreciar 
en su verdadero valor todo lo que tiende al desarrollo de indus- 
trias lucrativas, á cuyas personas particularmente me dirijo, 
de seguro que mi intento se veria frustrado si solamente lo 
confiase á mis esfuerzos aislados y no llamase en mi auxilio 
la irresistible elocuencia de los números, que son la delicia y 
el argumento omnipotente para los que alcanzan á interpre- 
tarlos, pero que al mismo tiempo llevan consigo el sello de 
incomparable monotonia para los que xio tienen interés en 
penetrar los secretos de su lenguaje sublime. 

Es por tales motivos que me veo en la necesidad de dar 
principio á este trabajo con una serie de largas digresiones, 
para llamar la atención respecto á la importancia del asunto 
que me propongo tratar ; asunto que al primer golpe de vista 
ofrece muy pocos atractivos para aquellas personas que de 
antemano no lo hayan conocido, y se dejen guiar por la primer 
impresión que produce el anunciarlo. 
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El incremento continuo que recibe la población de las 
naciones ; los progresos colosales de las industrias modernas ; 
la facilidad maravillosa que ha introducido la aplicación del 
vapor en la locomoción ; el encarecimiento de los artículos 
comestibles, debido al aumento de la demanda, á la falta de 
equilibrio en la producción, y á los medios poderosos puestos 
en juego para buscarlos en los mas recónditos lugares en donde 
se presentan con alguna abundancia, transportándolos después 
á los insaciables mercados que los agotan, sin que llegue á un 
límite su precio ; el aumento de la riqueza pública y con ella 
la creación de nuevas necesidades en la vida, que han confi- 
nado el mérito de la sobriedad y de la economía doméstica á 
los albergues de las gentes desvalidas que tienen que ser 
sobrias y económicas por fuerza : todas estas causas han con- 
tribuido de consuno, en los liltimos cuarenta años, á dar 
un impulso admirable á una de las industrias más vetustas, 
más primitivas, más univerales, más nobles y más bene- 
ficiosas, con la cual subsistieron ya gran número de los 
primeros hombres, antes aun de reunirse en sociedad ; con la 
cual han vivido, casi esdusivamente, y viven todavía multitud 
de tribus esparcidas sobre la tierra; y con la cual hoy se 
preparan apetecidos platos que pasan á ser alimento lo mismo 
de los príncipes y potentados, que son servidos en vajilla de 
porcelana de Sévres, que de los artesanos y gañanes, que 
comen en platos de loza ordinaria ó de tosco barro. 

Industria con cuyos productos en los tiempos modernos 
se han enriquecido familias, construido palacios y fandado 
ciudades florecientes ; dando vida al mismo tiempo á poderosas 
oompafiias industriales y mercantiles, y á un comercio activí- 
simo, siendo al propio tiempo esa industria creadora ó 
auxiliar de otras industrias que dependen de ella, y re- 
cientemente auxiliar de la agricultura. 

Se habrá venido ya en inteligencia que voy á ocuparme 
de la Indtjstkia de la Prsca ; de esa industria que tiene por 
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campo de explotación la inmensidad del Occéano y sus tribu- 
tarios ; industria que por cada pescado que receje de las aguas, 
puede decirse, con toda verdad, que obtiene una moneda, 
generalmente de plata y no pocas veces de oro. 

He manifestado ya cual es el objeto de este libro; y 
superfino es añadir que tan solo incidentalmente me propongo 
llamar la atención hacia la importancia de esa industria 
considerada en general, aglomerando algunos datos y noticias 
importantes, para luego localizar mis observaciones fijándome 
en el asunto principal que tengo en mira. 

Hace apenas cincuenta años, antes del desarrollo de los ferro- 
carriles, el consumo de pescado fresco estaba reducido á 
los litorales inmediatos á los sitios de producción; y aún 
el pescado preparado en seco ó salmuera, tenia mercados 
limitados, y solamente se distribuia entre puntos no muy 
distantes de la costa, hasta donde era posible que los elevados 
precios de transporte no recargasen el valor de la mercancia, 
inutilizándola para competir como alimento con otros artículos 
mucho más baratos. 

El pescado fresco, especialmente, era dificilísimo introducirlo 
en los mercados que estaban distantes sesenta 6 setenta millas de 
los sitios de producción, sin que llegase estropeado y en estado 
incipiente de descomposición. En las grandes capitales muy 
distantes del mar, como Madrid por ejemplo, era un artículo 
completamente de lujo ; y el servir un pescado fresco en una 
mesa, representaba, además de su costo primitivo, los gastos 
extraordinarios de haber corrido la posta para que llegase en 
buen estado, lo cual muy pocas veces se conseguia por com- 
pleto. Las poblaciones de segundo y tercer orden y las 
rurales distantes de las costas, estaban por completo excluidas 
del alimento que proporciona el pescado fresco que produce 
el Occéano. 

Los ferro-carriles, como en tantas otras cosas, introdujeron 
una radical revolución en el consumo del pescado, reduciendo 
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el tiempo para recorrer las distancias entre pueblo y pueblo, 
entre ciudad y ciudad, á una vigésima parte ; disminuyendo 
los precios de transporte en proporción, y aumentando las 
demás facilidades en la razón de mil sobre uno, pues mas 
fácil es hoy transportar mil cajas de mercancías á cien leguas 
de distancia por una via férrea, que hace cincuenta años el 
transportar una sola caja en un carretón, ó á lomo de una 
muía, á la misma distancia. 

Como auxiliar de los ferro-carriles para abrir nuevos é innu- 
merables mercados al consumo del pescado fresco, se ideó el 
empaquetarlo entre hielo reducido á fragmentos. El hielo vino 
á desempeñar idénticas funciones para conservar el pescado 
fresco por muchos dias, que desempeña la sal para conservarlo 
por largo tiempo dándole gusto diverso y alterando algunas de 
sus propiedades. El hielo, desde entonces, tomó la impor- 
tancia de un artículo de necesidad industrial y por lo tanto de 
comercio ; y muy pronto, aplicando algunos principios de quí- 
mica y física, ideó Harrison un aparato para conjelar el agua 
artificialmente, que después los Sres. Carré de Paris aplicaron 
á la industria, inventando máquinas para fabricar hielo, sir- 
viéndose de la evaporación del amoníaco como refrigerante 
para producir una baja temperatura; y los Sres. Sieve de 
Londres inventaron otras máquinas con el mismo objeto, pero 
mucho mas perfectas, realizando su idea por medio de la eva- 
poración continua del éter en el vacio, el cual en un punto se 
apodera del calórico al evaporarse, produciendo una baja tem- 
peratura, y en otro punto se desprende de ese mismo calórico 
al condensarse el éter, para continuar repitiendo la opera- 



Clon. 



* En 1864 planteé en la Habana la primer fábrica de hielo con maquinaria del 
sistema de Sieve. Tenia la bomba neumática 24 pulgadas de diámetro en el 
émbolo 7 36 pulgadas de golpe, movida por una máquina de vapor de 30 caballos 
nominales de fuerza. Producía 180 quintales de hielo cada 24 horas, que 
consumían en su mayor parte las compañías de pescadores de Batabanó. Un 
incendio preparado alevosamente por personas interesadas en la importación de 
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Desde que hay ferro-carriles y se emplea el hielo como pre- 
servativo contra la descomposición pútrida del pescado fresco, 
el consumo de este articulo es verdaderamente fabuloso. Las 
embarcaciones y artes de la pesca han aumentado en proporción 
y se han perfeccionado; el precio del pescado ha subido también 
en proporción á la gran demanda; ya no se encuentra pescado 
sobrante ni á precio ínfimo, como en otros tiempos, en los 
puertos en que viven los pescadores, ni se da el caso de volver 
á arrojar al agua el pescado recogido en cantidad excesiva que 
no se podia vender, ni consumir, ni beneficiar. Los carga- 
mentos que traen á puerto los pescadores, por abundantes que 
sean, desaparecen en el mismo dia en los trenes del ferro-carril, 
que se encarga de conducirlos y distribuirlos con toda velocidad 
en remotos y esparcidos puntos de consumo, á los cuales llega 
el pescado, con el poderoso auxilio del hielo, tan fresco como 
si acabase de ser tomado del mar. 

La misma actividad reina en las salazones, conservas y otras 
preparaciones del pescado; el ferro-carril se encarga de 
distribuirlas con economia y velocidad á grandes distancias y 
á todas partes ; y hasta los restos del pescado que no son 
comestibles y que hace años se arrojaban con desprecio, hoy 
son la base de un importantísimo comercio en aceite de 
pescado y abonos artificiales. 

Fácilmente se puede pensar que con tanta actividad en la 
pesca, se llegarán á aniquilar algunas de las especies más 
perseguidas que pueblan el Occéano ; sin embargo no es así : 

hielo de los Estados-Unidos, redujo á escombros esta í&brica k los tres meses de 
estar funcionando. 

Pocos meses después ful encargado por una sociedad comercial para construir 
en Londres las máquinas necesarias, y montar otra fábrica en la misma Habana, 
que produjese diariamente 16 toneladas de hielo, la cual en efecto puse k funcionar 
en 1866. Pero una administración incompetente para cuidar los intereses de aquel 
establecimiento, j el grave error de confiar la maquinaria k manos inespertas, en 
la creencia que después de estar montada y trabajando, sobraba el ingeniero 
director que conocia lá práctica de su manejo, obligaron mas tarde k la sociedad k 
traspasar el establecimiento á industriales eztrangeros. 
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el Oocéano es inagotable en la producción de pescado por 
grande que sea el incremento que tome esa industria, por 
extraordinario que sea el uso que se haga de los artos que 
en ella se emplean. Ciertamente que una destrucción con- 
tinuada, metódica, abusiva y localizada, puede perjudicar 
temporalmente la reproducción regular de algunas especies 
sedentarias y poco numerosas en ciertas localidades ; pero la 
fecimdidad de los peces es tan enorme y tan yasto el espacio 
que tienen á su disposición para facilitar la propagación de 
sus especies, que por si sola la naturaleza es suficiente para 
contrarestar todos los esfuerzos humanos que se pudieran 
acumular con tales fines de esterminio. 

Ningún ser en la naturaleza tiene el poder de fecundidad 
que los peces, con excepción tal yez de la reina de las abejas, 
que en cada sazón dá vida á cincuenta 6 sesenta mil jóvenes 
abejas ; la hormiga blanca, que pone huevos á razón de 60 
por minuto, y continua poniéndolos durante un período 
desconocido ; los pequeños afidianos de los jardines, entre los 
cuales el llamado vulgarmente " Pulgón verde,*' produce en 
un afio el colosal número de cien mil millones de jóvenes ; la 
mosca ordinaria de las casas, que pone en la temporada veinte 
millones de huevos ; y tal vez la fétida y repugnante dmex 
lecttdaríus (vulgarmente chinche), que se cree popularmente 
que llega á adquirir los honores de bisabuela en 24 horas. 

Es en efecto tan admirable como comprobada la fecundidad 
de los peces, pues está al alcance de cualquiera comprar las 
huevas de un Bacalao, de un Arenque ó de otro pescado, y 
ensayar la paciencia durante algunos dias contando los hueve- 
cilios que contiene. Un Arenque que pese seis ó siete onzas, 
produce de cada vez unos treinta mil huevecillos. La hembra 
del Salmón produce á razón de mil huevecillos por cada libra 
de peso de su cuerpo; y otros pescados de agua dulce producen 
los huevecillos todavía más prolíficamente ; pero los pescados 
del mar superan á los de agua dulce en su potencia reproduc- 
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tiva. El Esturión, por ejemplo, gran pez del género de los 
condropterigios, es admirablemente fecundo, pesando algunas 
veces sus huevas dos cientas libras, en las cuales se encuentran 
contenidos siete millones de huevecillos ; el Bacalao produce 
tres millones y cuatrocientos mil huevecillos ; la Platija un 
millón y dos cientos cincuenta mil ; el Lenguado un millón ; 
la Caballa, medio millón, y por este tenor los demás peces. 

Por supuesto que todos esos huevecillos no llegan á vivifi- 
carse y desarrollarse por completo; y en verdad que si tal 
sucediese es imposible calcular hasta qué estremo inconcebible 
llegarla su abundancia. El primer azar que corren los hueve- 
cillos de los peces es el de la fecundación. Sabido es que esta 
se efectúa en un acto extemo en que la hembra no tiene parti- 
cipación. Aunque es hasta ahora bastante oscuro este punto, 
se cree que los peces, formando una curiosa excepción entre 
todos los animales, no tienen instintos amatorios; ó, como 
podria decir el Dr. Gall 6 el Dr. Combe, sus órganos de la 
amatividad y filogenitura no están desarrollados; y que es 
solamente el olor de las huevas en la hembra lo que atrae al 
macho. La hembra, cuando su ova está en sazón, espele la 
multitud de huevecillos en el lugar en que esa gran función de 
la naturaleza le sorprende ; y el macho, atraido por el olor de 
la nube de huevecillos que, según la especie, unas veces van 
gravitando pausadamente hacia el fondo y otras flotando á la 
superficie, se dirige al medio de la multitud de huevecillos y 
allí efectúa la eyaculacion de la esperma fecundante, que se 
esparce, suñiendo una especie de disolución mecánica para la 
cual la misma agua sirve de menstruo. Todos los huevecillos 
que se ponen en contacto con una partícula de la semilla 
fecundante, deben de quedar fecundados, á juzgar por los 
medios que pone en juego la naturaleza para conseguirlo; pero 
en este acto probablemente una mitad ó mas de los hueve- 
cillos no reciben el contacto de la semilla y quedan infecun- 
dados y perdidos. 
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Lo£^ hueyecillos que han tenido la suerte de ser fecundados, 
sufren antes de llegar á su madurez una implacable persecu- 
ción de voraces enemigos, en la cual desaparecen, es de 
suponer, otra mitad; y desde que los diminutos pescaditos 
empiezan la vida, sirviendo continuamente de alimento á 
otros mayores, perecen, antes de llegar á los seis meses de 
edad, todavía una mitad de los restantes ; de manera que no es 
aventurado calcular que, de todos los huevecillos que pone un 
pez, tan solamente de cinco á diez por ciento llegan á desa- 
rrollarse hasta alcanzar su estado adulto. 

Pero aún tomando en consideración todos estos percances 
que reducen los resultados prolífícos de la fecundidad ovaría 
de los peces al minimum de cinco por ciento del número de los 
huevecillos que producen, tendremos una reproducción pro- 
digiosa. Supongamos una pareja, de Bacalaos, cuya hembra 
ha puesto 3,500,000 huevecillos, de los cuales llegan á su 
estado adulto el cinco por ciento en tres años; sacaremos 
entonces 175,000 Bacalaos en este tiempo producidos de una 
sola pareja. Calculemos que la mitad son hembras, esto es 
87,500, y que cada una pone igual número de huevecillos 
de los cuales solamente llegan al estado adulto, después de 
otros tres años, un cinco por ciento ; y tendremos 3,062,500,000 
Bacalaos producidos de una sola pareja en el espacio de 
seis años ; estos nietos de la primer pareja, haciendo los mismos 
cálculos y deducciones, nos darán á los nueve años la enorme 
cifra de 267,968,750,000,000 de Bacalaos ! ! ! esto sin contar 
las demás reproducciones que anualmente continúen dando los 
hijos y nietos de la primer pareja. 

No prueban los cálculos anteriores, ni quieren decir, que se 
deba abusar de la fecundidad de la naturaleza destruyendo la 
ova producida por los peces, ó los chiquitos que no han alcan- 
zado el desarrollo necesario para que sirvan de alimento; muy 
al contrario, los mismos pescadores son los mas interesados 
en cuidar esos pequeños seres embrionarios 6 sumamente 
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jóvenes, por la misma razón que el jardinero cuida las flores 
del árbol frutal 6 el labrador cuida los polluelos que han 
salido del nido de la Gallina y para nada sirven por entonces. 
Formada ya una sucinta idea del objeto de este libro, de las 
causas que han dado una nueva importancia á la interesante 
y productiva industria de la pesca, y de la inagotable riqueza 
ictiológica que se cobija bajo el cerúleo é inmenso manto 
del Occéano, creo deber introducir una pausa, antes de trans- 
portarme á Islandia, isla clásica de las erupciones volcánicas 
del Hecla, Krabla, Oroefa y Kótlugja, para describir la pesca 
que se hace en sus costas escabrosas vomitadas por los 
volcanes. 
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CAPITULO II. 

ISLANDIA. 

Escasez de datos — Parajes inhospitalarios — ^Ventajas reanidas — lílandia y su 
formación volcánica — Erapciones — Skaptar Jokol — Ríos de fuego — La 
boca del Averno — Hórrido y devastador tropel — El Kdtlugja en 1755 — 
El Kdtlugja en 1860 — Los pescadores — El Bacalao — Embarcaciones — 
Preparación del Bacalao — ^£1 Tiburón — Aceite de hígado de Tiburón — 
La Ballena — ^Pescador americano — Arpón esplosivo — ^'Kenge" — Buques 
franceses. 

Fába que se pueda apreciar debidamente.. la considerable 
riqueza que produce la pesca en algunas partes del globo, ya 
sea por el consumo de pescado fresco ó preparado, ó por la 
extracción de aceite y aprovechamiento de sus residuos para la 
preparación de fertilizantes abonos, me será lícito presentar 
algunos datos estadísticos respecto á pesquerías, y con ellos á 
la yista se podrá reflexionar lo que significan esas cifras que 
designan sus productos. 

No ha estado á mi alcance, aun cuando lo he intentado 
hasta cierto punto, ni creo que es tarea muy fácil de desem- 
peñar, la de llegar á un resultado, siquiera aproximativo, que 
manifieste los productos de la pesca en los mares del globo ; 
porque aun en paises muy adelantados y que deben gran parte 
de su riqueza al desarrollo de la pesca, se han mirado con 
abandono las estadísticas en que debian de registrarse las 
cosechas, consumo en fresco, preparación, exportación y y alores 
del pescado. Pero siendo mi deseo solamente presentar en 
relieve la importancia que tiene el fomento de la industria de 
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pesquería, dando alguna idea de los mercados insaciables en 
donde se consume el pescado y sus productos en aceite y 
guano, y la mina inagotable que es el Occeáno para los que se 
dedican á explotarlo con método y recursos adecuados, espero 
que para ello serán suficientes los datos esporádicos que me fiíé 
posible coleccionar. 

Llamaré especialmente la atención hacia algunos de los 
parajes tempestuosos en que se verifica la pesca. Ni los 



Bancas de hielo— Regiones polares. 



frios glaciales, ni las frecuentes tormentas, ni las costas 
peligrosas é inhospitalarias, ni los constantes riesgos que se 
corren aventurándose en pequeñas embarcaciones en mares 
embravecidos, son obstáculos bastantes para impedir que los 
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intrépidos pescadores vayan á pescar alli* donde esperan 
recojer abundante y productiva cosecha, sin esquivar las dis- 
tancias que tengan que recorrer, ni las tempestades que tengan 
que soportar. 

Pero estas mismas circunstancias hacen la más completa 
apologia del mérito y grande importancia que será forzoso 
conceder á aquellas pesquerias que, reuniendo en grado 
eminente las condiciones de abundantísimas é inagotables en 
ricos peces, cuentan además con un clima magnífico y 
especialmente adaptable para la preparación del pescado, y 
gozan de la ventaja inestimable de estar situadas en mares en 
donde la temperatura es siempre agradable y benigna y las 
tormentas son fenómenos casi desconocidos, de poca duración 
y de ningún peligro comparadas con las de otras regiones. 

La Islandia, situada al O. de Suecia y al N.N.O. de Escocia, 
entre los 63® y 67® de latitud N., es notable por la gran acti- 
vidad volcánica desarrollada en toda la estension que ocupa, 
que es mucho mayor que la de Irlanda, siendo su formación 
esclusivamente de rocas volcánicas, y habiéndose visto durante 
su período histórico más de veinte de sus montañas en erupción 
activa. Ni en Europa ni en África hay una región que pueda 
comparársele bajo este punto de vista. 

Las lavas que producen los volcanes de Islandia son en parte 
basálticas y en parte traquíticas, y entre ellas se encuentra 
obsidiana y retinita. Una gran estension de su área consiste 
en plataformas horizontales de basalto, presentando varias 
capas superpuestas y separadas más ó menos por conglomerados 
de escoria. Asi se presenta la parte N.O. y S.E. de la isla. 
Los distritos centrales son casi esclusivamente traquíticos, y 
en estos se encuentran las montañas volcánicas que han estado 
en erupción en los diez siglos que alcanzan los anales históricos 
de la isla. 

Como debe esperarse en latitudes septentrionales tan ele- 
vadas, apenas se verifica una erupción en que no vengan en 
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contaeto torrentes de lava derretida y masas de escoria candente 
con los hielos y las nieyes ; de lo cual resulta que gran parte 
de las formaciones de la isla consisten en conglomerados, ori- 
ginados por los impetuosos torrentes que vienen de las alturas 
en erupción, acarreando enormes cantidades de materiales de 
aluvión que se esparcen en confusión y desorden en los parajes 
más bajos, rellenando barrancos y encañadas y abriendo otros 
nuevos. 

El Hecla es el volcan en Islandia que ha esperimentado más 
frecuentes erupciones, si bien no es el más elevado, puesto que 
su cima solo tiene 4800 pies sobre el nivel del mar. Sus lavas 
son considerablemente vitreas, consistiendo enteramente de 
obsidiana ó pómez. El Hecla ha estado en erupción en 1004, 
1137, 1122, 1300, 1341, 1362, 1389, 1538, 1619, 1636, 
1693, 1766 á 1768 y 1845. 

Desde 1724 hasta 1730, el Monte Krabla ha estado en 
erupción vehemente ; en 1783 tuvo una erupción todavía mas 
violenta Skaptar Jokul; Oroefa hizo erupción en 1332 y 1362; 
TróUadyngia en 1150, 1188, 1359 y 1510 ; Kótlugja Jokul 
estaba en actividad en los años de 900, 1245, 1262, 1416, 
1580, 1625, 1660, 1721, y 1755. En 1716 tuvo lugar una 
erupción volcánica en el Lago Grimwatu, y en 1720 y 1822 
otras en Eyafíalla Jokul. Muchas más de menor consideración 
se observaron en otros varios puntos de la isla que seria prolijo 
enumerar. Pero la más terrible erupción que se recuerda en 
Islandia fiíé la de Skaptar Jokul en 1783. La cantidad de 
lava vomitada por su cráter en esa ocasión, formaba dos ter- 
ribles y prodigiosos rios de materia candente, el uno de unas 
50 millas de largo y en algunos sitios 15 millas de ancho; el 
otro de 40 millas de largo y en partes siete millas de ancho. 
La profundidad ó espesor de este rio de fuego ha llegado en 
algunos parages á 500 pies,^ y se ha calculado que la masa de 
lava vomitada durante la erupción, formaría un volumen tilayor 
que el célebre y estupendo Mont Blanc. 
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La última gran erupción en Islandia tuvo lugar en Mayo 
de 1860, en el volcan Kotlugja, que quiere decir **Gran 
Hendidura de £ótl/' situado á la espalda N.E. de la 
montaña llamada Myrdals Jokul. Este volcan ha estado en 
erupción quince veces desde el año de 900. Su tremenda 
hendidura cráter , que parece la boca del Averno dando un 
bostezo horrendo en el dia del juicio ñnal, para congratular 
con él á la humanidad delincuente, se vé perfectamente desde 
60 millas de distancia ! ! ! 

Los fenómenos característicos de estas erupciones de 
Islandia son las inundaciones procedentes de los hielos, las 
avalanchas, el agua hirviente arrastrando rocas, peñascos, 
piedras, masas enormes arrancadas de las montañas, escorias, 
cenizas, que todo marcha en hórrido y devastador tropel hacia 
las costas azotadas por el embravecido mar. Al empezar la 
erupción del Kotlugja en 1755, la propia tierra parecía 
moverse como un mar agitado, y las propias aguas del Occéano 
participaban de la conmoción con gran peligro y daño de 
los buques. Después de haber continuado algún tiempo las 
sacudidas, se oyó una tremenda detonación, y en el momento 
se observó que arrojaban agua y fuego tres bocas del volcan, 
subiendo la columna de fuego, compuesta de escoria enrojecida, 
á una altura tal que se vio á 200 millas de distancia, y el ñrma- 
mente se oscureció con humo y cenizas hasta una distancia 
igual. 

La erupción de Kotlugja en 1860 principió, como siempre, 
con terremotos; en seguida una enorme columna de vapor 
y cenizas se vio elevarse del cráter, y torrentes devastadores de 
agua, hielo, rocas y lava, empezaron á descender con ímpetu 
á los valles. Por la noche parecía un ramillete gigantesco de 
faegos artificiales, que se elevaban á una altura calculada en 
24,000 pies, pues fueron observados desde 180 millas de dis- 
tancia ; algunos de aquellos proyectiles volcánicos se vieron 
hacer esplosion, y sus detonaciones se oyeron á 100 millas. 
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Es á las costas basálticas y traquítícas de esta isla imponente, 
que en sus terribles parosismos parece librar con torrentes de 
fuego batallas descomunales contra los hielos y las embravecidas 
olas del Occéano, á donde se dirigen anualmente centenares 
de embarcaciones frágiles, tripuladas por atrevidos pescadores, 
para pescar el Bacalao, varias especies de Ballenas y Delfines, y 
una especie de Tiburón, llamado en islandés " Mákarla," que 
es el Scymnus microcephalus. 

La pesca del Bacalao en Islandia no está desarrollada tanto 
como puede serlo. Los franceses son los únicos extrangeros 
que van á pescar á aquellas regiones. Durante el invierno el 
Bacalao se mantiene en las inmediaciones de la isla, y en los 
meses de Febrero y Marzo se aproxima más á la costa para 
desovar. El Bacalao gordo permanece cerca de tierra al S. 
de la isla hasta mediados de Mayo, y después se dirijo á lo 
largo de la costa hacia el K., á donde lo persiguen los pes- 
cadores hasta el mes dé Agosto, que es cuando los buques 
franceses se retiran para evitar los rigores del invierno. 

Los islandeses pescan generalmente desde botes sin cubierta, 
de varios tamaños, con dos hasta doce remos, y van tri- 
pulados por un número de hombres igual al de los remos ; 
tienen además una pequeña velia y son de construcción muy 
ligera para poderlos varar en tierra. Solamente las embar- 
caciones que tienen de seis á doce remos se ocupan en la 
pesca del Bacalao; y en esos botes salen los Islandeses á 
pescar en el rigor del invierno, desafiando intrépidos y 
atrevidos los frios y las borrascas. 

El método de preparar el Bacalao, que practican los 
islandeses, es digno de mencionarse : Para obtener ^^ pescado 
blanco '' lo primero que hacen es abrir en canal el Bacalao 
desde la cabeza hasta la cola ; hecho esto cortan la cabeza y 
arrancan las entrañas, y separan cuidadosamente el hígado y 
las huevas. En seguida extraen el espinazo hasta la tercera 
vértebra más abajo de la aleta anal, después de lo cual lavan 
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cuidadosamente el pescado en agua salada y lo salan. Un 
barril de sal con unas 224 Ib. es necesario para salar unas 
352 Ib. de Bacalao. Después de tenerlo tres ó cuatro dias 
salado consideran que se puede yá secar ; tan pronto como lo 
permite el tiempo, lo vuelven á lavar bien en agua del mar y 
lo ponen á secar separadamente, tomando mucho cuidado para 
protegerlo del polvo y de la humedad, y volteándolo con 
frecuencia para que ambos lados se sequen por igual. Cuando 
se ha secado suficientemente lo colocan en pilas en el almacén. 
En caso de humedad ó tiempo lluvioso cuando lo están secando, 
lo recogen inmediatamente, y si no tienen tiempo de hacerlo 
lo ponen en pilas de seis pies de alto y otros tantos de ancho 
y lo cubren con encerados. 

No es forzoso sacar el pescado de la sal después de 
tres ó cuatro dias, porque la esperiencia ha demos- 
trado que solamente absorbe una cantidad dada de sal- 
muera, de manera que puede estar en sal de un año á otro 
sin sufrir deterioro, y luego secarlo cuando se necesita 
exportar. Se calcula que el número de pescadores que se 
emplean al mismo tiempo en Islandia en la pesca de Bacalao 
es de 10,000. El producto que sacan los pescadores franceses, 
siempre más considerable que el de los naturales, es á razón 
de unos 30,000 Bacalaos por cada buque, y el valor anual no 
baja de un millón de pesos friertes. 

A4 N. y N.E. de Islandia se halla estiblecida una 
considerable pesca del Tiburón Scpnnus microcephalus^ que por 
término medio llega á tener de 10 á 20 pies de longitud. Es 
indígena de aquellas aguas, excesivamente voraz, ataca fre- 
cuentemente á los cetáceos de cuyos partes accesibles arranca 
grandes pedazos de gordura. Vive principalmente de Focas 
y pescado, pero muy pocas veces ataca al hombre, ano ser que 
se vea por él molestado. Pone sus huevos en los meses de 
Julio y Agosto, los cuales tienen el tamaño de los de Gallina 
y los que pone cada hembra de cada vez pueden llenar un 
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barril. Su pellejo es de un color gris, pero ásperamente 
granúlente y no es susceptible de curtido. El hígado es la 
parte mas rica del Sct/mnus microcephaliiSy y puede calcularse 
que de cada pescado se obtiene uno ó dos barriles de aceite. En 
el mes de Abril se pesca cerca de tierra á unas 60 ó 70 brazas 
de profundidad ; pero después se aleja más, y en los meses 
de verano se halla al O. de la isla á 200 brazas de pro- 
fundidad. AI IS.y cuando se aproxima al hielo, baja hasta 
300 brazas ; pero en la costa del E. es muy raro hallarlo á 
más de 80 brazas de fondo. 

Los buques que se emplean para esta pesca son desde 25 hasta 
40 toneladas de arqueo, sumamente ligeros y provistos de 
remos para poder apartarse de los hielos cuando hay calma. 
Estos buques fondean con preferencia en el veril de un 
banco, con un anclote ó rison de 180 á 200 libras de peso, 
entalingado con unas 20 brazas de cadena de ¡^ de pulgada, 
y luego unas 350 brazas de guindalesa, sobre cuya amarra se 
mantienen á la gira. Después de fondeado el buque empiezan 
á pescar, y si hay escasez de Tiburones, varian de fondeadero. 
Cuando encuentran pesca abundante permanecen alli hasta 
completar la carga, aun si tienen que sufrir una tempestad. 

Los cordeles que se usan en dicha pesca son del mismo 
grueso que los que se emplean en loa buques para correderas, 
llevando en su estremidad unas tres brazas de cadenilla, en 
medio de la cual vá colocado un escandallo de diez á catorce 
libras. En el chicote de la cadenilla hay empatado un fuerte 
anzuelo de seis pulgadas, cubierto perfectamente con el cebo, 
el cual está asegurado para que no se corra. El cebo que se 
usa es tocino de foca joven, ó carne de caballo que ha sido pre- 
viamente ahumada ó empapada en sangre. Cuando se pescan 
los Tiburones, luego que se traen á la superficie se matan 
con un largo arpón, después de lo cual son abiertos en 
canal y se les extrae el hígado que se coloca en barriles, cuyos 
se van estivando en la bodega. La carne de estos Tiburones 
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se vende á los aldeanos á razón de unos 2 pesos por pieza. 
Los aldeanos entierran esta carne durante dos ó tres semanas, 
y luego la desentierran y lavan perfectamente para cortarla en 
tiras que ponen á secar debajo de techo. Transcurrido un 
año de seca, la consideran buena para comer. Tiene un color 
amarillo claro que le dá la apariencia del Salmón, si bien el 
olor que despide es fuerte y poco agradable. La carne de 
Tiburón que tenga diez años de curada la estiman los islandeses 
como un delicadísimo comestible. 

El precio do cada barril de hígado de Tiburón varia entre 

9 y 13 pesos, y el barril de aceite entre 13 y 31 pesos. Este 
se vende generalmente para Alemania y Suecia, en donde 

10 emplean para curtimbres. Antes de que se introdujese el 
gas en la ciudad de Copenhagen, se alumbraba con este 
aceite de Islandia. 



Cet&ceo — su pesca con arpón de mano. 

Hasta mediados del pasado siglo se hacia una gran pesca 
de Ballena al rededor de Islandia ; pero tal vez porque se 
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descubrieron otras pesquerías de este cetáceo con mejores con- 
diciones, 6 porque alli perseguido y acosado por los pescadores 
empezó á escasear, es lo cierto que fué avandonada entonces 
esa pesca. El largo período de paz octaviana que pudieron 
disfrutar las ballenas en aquellas regiones, desde mediados del 
pasado siglo hasta mediados del presente, aumentaron con- 
siderablemente su número, hasta llamar la atención la multitud 
de ellas que se observaban en aquellos mares. 

Hace unos diez años que un americano emprendedor visitó 
la isla y comenzó á dedicarse á la pesca de la Ballena en la 
costa oriental, estableciéndose en el pais con otros compañeros. 
Primeramente empenzó pescándola con un pequeño buque de 
vela ; pero luego se procuró un diminuto vapor de hélice, de 
unas cuarenta toneladas de arqueo, en el cual, con buen 
tiempo, se hacia á la mar á perseguir el cetáceo, llevando á 
remolque un gran bote ballenero. He aquí su método de 
pescar : — La Ballena la hiere por medio de un arpón disparado 
con una especie de aparato parecido al de disparar cohetes. 
El mango está cargado con una materia esplosiva, la cual se 
inflama por percusión y revienta al entrar el arpón en el 
animal, haciéndose este pedazos y penetrando las astillas en 
todas direcciones en el monstruo. Esta arma mortífera fué 
inventada por el mismo americano, que ha tomado de ella 
privilegio de invención, y tiene la ventaja de dar muerte al 
animal casi instantáneamente, y por la generación de gases 
dentro del cuerpo del cetáceo evita el que se vaya al fondo. 

Cuando ha muerto la Ballena se le amarra un cordel para 
remolcarla á tierra ; y si se vá á pique en el camino, se valiza 
con una boya que lleva la marca del dueño. Si es arrojada á 
la costa por las olas, la marca del dueño le da el derecho de 
propiedad según las leyes del pais, después de pagar los 
derechos de costa. El cuerpo se descuartiza en la costa ; el 
tocino y huesos se machacan y se cuecen inmediatamente para 
extraer el aceite. El vientre, que no contiene tocino, se vende 
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á los naturales para comer, con el nombre de " Kenge," y las 
barbas Se enyian á Inglaterra en donde se emplean para fabri- 
car ferrocianido de potasio y luego azul de Prusia. Gene- 
ralmente cada Ballena de Islandia produce de 50 á 100 barriles. 
En las pesquerías de Islandia se ocupaba en 1863 una flotilla 
francesa compuesta de 285 buques con 22,000 toneladas de 
capacidad y 4000 marineros de tripulación. Esta flotilla deja 
las costas de Francia anualmente entre el 20 de Marzo y 12 
de Abril. Según el informe del Ministro de Marina, el buque 
de guerra de estación en aquellas pesquerias, habia dado auxilio 
á 83 de aquellos buques, pero solamente 18 buques habian 
necesitado yisita de médico y estos cada uno por dos enfermos. 
Esto indica lo bien que se eligen las tripulaciones en Francia 
para los buques pescadores, y el cuidado que toma el Gobierno 
en conservarles la salud. 

Dejando por un momento las pesquerias de las regiones 
frígidas y tempestuosas de los Mares del Norte, me trasladaré 
á las costas más templadas de Berberia en el Mediterráneo, 
para dar una idea de la pesca en aquellas localidades. 



Pescadores franceses. 
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CAPITULO III. 

berbería. 

Mediterráneo — Lúcalo y sus peces — Comacchio — Las Anguilas — Almadraba 
de Sidi Daud — ^Detalles — Atunes — Datos estadísticos — El conde de Raffo 
— ^Almadraba de Ras Zibeeb — Almadraba de Monastír — Almadrabas 
españolas — Sancho el Bravo y Guzman el Bueno— Zahara — Lago de 
Biserta — El Coral — Carlos V. en la Goleta — Derecho perpetuo perdido — 
Las Esponjas — Clasificaciones — £1 Bey de Túnez — Moluscos — Octopos 
Cuvierii, 

Desde tiempo inmemorial se encuentran en explotación las 
pesquerías en las costas del Mediterráneo, y es probable que 
la primera vez que los hombres se aventuraron en embarca, 
clones para ejercer la industria de la pesca, lo verificaron en 
las aguas comprendidas desde el Estrecho de Gibraltar hasta 
el Mar Negro. 

Los Bomanos en su antigua época de lujo y esplendor 
hacian un gran consumo de pescado, que obtenían á cualquier 
precio y venciendo toda clase de dificultades. Tenian viveros 
en tierra, en donde conservaban los peces vivos, y se dice que 
Liiculo en los suyos reunia un surtido para sus banquetes 
cuyo valor nunca bajaba de 175,000 pesos. Un noble romano 
gastó una suma extraordinaria para construir un túnel por 
donde pudiese venir suficiente agua salada para sus viveros ; 
y muchos otros consumian sumas fabulosas, sólo con el objeto 
de engordar los peces y darles un gusto especial. 

Pero fué en tiempos muy posteriores que la pesca en el Mar 
Mediterráneo empezó á generalizarse con el carácter de ver- 
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dadora industria, y que los griegos y napolitanos, genoveses y 
mallorquines, los catalanes y levantiscos adquirieron celebridad 
como pescadores. 

Uno de los períodos mas notables de la importancia 
que empezó á adquirir la pesca en el Mediterráneo en los 
tiempos modernos, ha sido la transformación de los impro- 
ductivos é insalubres pantanos de Comacchio en el Adriático, 
en una colonia de pescadores con magníficos establecimientos 
para la piscicultura. 

Los pantanos de Comacchio tenian unas ciento cuarenta 
millas de circunferencia, y eran accesibles á las olas del mar, 
encontrándose en ellos Anguilas, Sanguijuelas y otras clases 
de acuáticos de los lugares pantanosos. No se recuerda en 
qué época estos pantanos fueron transformados en pesquerías ; 
pero ya en el año de 1229 los habitantes de aquellos islotes 
proclamaron al Príncipe Azzo d'Este, Señor de Comacchio, y 
desde entonces data su prosperidad y la organización de las 
pesquerías bajo un plan completamente industrial. Las aguas 
de la laguna fueron separadas de las del Adriático por medio 
de un malecón, y se construyeron una serie de canales y 
dársenas apropósito para las necesidades de la pesca que alli 
se cultiva, cuyos trabajos hidráulicos se han facilitado ha- 
ciendo uso de las bocas del Pó, llamadas Beño y Volano, que 
forman los límites del gran pantano. Las entradas al gran 
pantano, que está dividido en varias estaciones, son desde las 
dos bocas mencionadas. Hay varios puentes para cruzar los 
canales, debidos á la munificencia de algunos Pontífices, y 
varias fuertes compuertas, que sirven para regular la emigra- 
ción de los peces y la entrada y salida de las aguas. Por 
medio de los trabajos hidráulicos y compuertas, se puede hacer 
uso de unas veinte corrientes que permiten que las aguas 
saladas de la laguna se mezclen con las frescas del rio. Por 
otro lado, las aguas del Adriático entran en la laguna por el 
gran canal Palotta, que se estiende desde el puerto de Mag- 
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nayacca hasta el centro de dicha laguna, con ramales á las 
principales estaciones de pesca, de manera que cien canales 
están siempre listos para vomitar en la laguna las aguas 
saladas del Adriático. 

La industria principal en esta pesquería excepcional está 
reducida al cultivo y pesca de las Anguilas, que por sus 
costumbres y necesidades, como por ser muy prolíficas y 
alcanzar bastante pronto el estado adulto, son magníficas para 
esta localidad y producen grandes utilidades. Hace dos 
siglos producia la laguna de Comacchio 60,000 pesos anuales, 
suma crecida en aquella fecha ; y aunque no hay estadísticas 
recientes de sus productos, por diversas razones puede 
asegurarse que habrán duplicado. Pescan también Múgiles y 
Platijas, y algunos otros peces de menor importancia. 

Pero hay en el Mediterráneo otra porción de pesquerías que 
producen considerables utilidades, entre las cuales ocupan el 
primer lugar las almadrabas en las que se pescan los Atunes, 
y que se estienden por las costas de levante y de Berberia ; y 
en la costa de Berbería merecen especial mención las pesquerías 
de Túnez. En las costas dé Túnez hay tres localidades que se 
utilizan para la captura del " Atún " (Scomber thinnus) á saber 
Eas Zibeeb, situada diez millas al E. de Eas Addar y la isla 
Ghademse que está como una milla al N. de Monastir. 

La única almadraba que está en actividad es la de Sidi 
Daud, establecida en una pequeña isla separada de la costa 
por algunas brazas de agua vadeable. El nombre de esta 
almadraba es tomado de un Marabut que existia en las 
inmediaciones. La isla no tiene una milla en circunferencia, 
y en ella se han construido los almacenes, casas de cocer y 
curar, máquinas, tanques para el aceite, habitaciones para el 
director, dependientes, médico, capellán y operarios, una 
pequeña capilla y otros edificios necesaríos. 

Durante la estación de la pesca, que empieza en Abril y 
termina en Julio, hay en la almadraba unas 200 personas, á 
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saber^ ol director, un médico, un capellán, un capitán de la 
pesquería, dos segundos, un almacenador, cuatro maestros 
toneleros, un maestro hojalatero, un maestro herrero, dos 
albañiles y los restantes pescadores y saladores; pero todos 
ayudan á tender las redes y á manejar los botes. Con excep- 
ción de los operaríos principales y una ó dos tripulaciones de 
los botes, que son genoveses, todos los demás son de Trápani 
en Sicilia, debido á que en las inmediaciones de aquella ciudad 
hay almadrabas y están acostumbrados é trabajar en ellas. 

Los edificios, almacenes, capilla, tanques para el aceite, 
calderas, talleres y máquinas, almacenes para sal, cadenas y 
cables, anclotes, redes, buques, gabarras y botes, y otra por- 
ción de utensilios necesarios en esta almadraba, están valuados 
en 80,000 pesos. 

Para cuidar todo el material y pagar los salarios de los 
que trabajan, incluyendo su transporte de ida y vuelta á 
Italia, se gastan anualmente unos 30,000 pesos. En cada 
estación de pesca se recogen hasta unos 14,000 Atunes, que 
es el máximum que puede preparar el establecimiento. 

Unos treinta ó treinta y cinco dias se emplean en tender y 
preparar las redes, que se prolongan como una milla en el 
mar, formando varios departamentos, los exteriores preparados 
con redes de mallas muy grandes hechas con cuerda de esparto, 
cuyas mallas van disminuyendo hacia el punto destinado á la 
matanza, en el cual la red es del mas fino cáñamo. 

El Atún durante su emigración anual desde el Occéano al 
Archipiélago y Mar Negro, sigue la costa ya del Norte 6 del 
Sur del Mediterráneo en todos sus accidentes. La alma- 
draba se construye en un punto por donde pasa el Atún, pre- 
sentándole una obstrucción á su viaje, y para evitarla entra 
en los departamentos de la almadraba. El instinto del Atún 
para verificar su viaje hacia el Este le impide retroceder, y por 
lo contrario sigue adelante hasta penetrar en lo mas estrecho 
de la red. Cuando se calcula que ha entrado suficiente 
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número, se cierra la red á la entrada, y el saco de dicha red se 
vá trayendo hacia la superficie, de manera que los hombres, 
unos 160 en número, armados de arpones y bicheros, empiezan 
la matanza desde dos grandes gabarras. Algunos hombres 
están al mismo tiempo ayudando desde botes situados en el 
centro del cerco. Generalmente recogen en una de estas 
matanzas de 400 á 500, pero algunas veces llegan á matar 
hasta 700, 



Tiburón {Squaluí carchariat). 

Con frecuencia penetran Tiburones en las almadrabas, per- 
siguiendo los Atunes, que devoran ó injurian. También pene- 
tra algún Pez espada, que parece protejo al Atún contra el 
Tiburón, pues se observa que cuando un Pez espada se en- 
cuentra dentro de las redes, los Atunes le rodean en multitudes 
como si esperasen su protección. En cada matanza suelen 
caer también algunos Bonitos (Scomber pelamt/s)^ pero estos son 
para los operarios. La primer matanza tiene lugar general- 
mente el 10 de Mayo, aun cuando solamente hayan entrado 
150 ó 200 Atunes en el saco de la red, á fin de aprovechar los 
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primeros precios del mercado. La última matanza se verifica 
el 30 de Junio. 



Pez Espada {Xiphiaa gladitu). 

El Atún se mata y desembarca por la mañana y se deja secar 
hasta la tarde, que se recoge y se corta. El destinado para 
escabeche se cuece durante una hora y luego se deja enfriar y 
secar, para colocarlo después en barriles preparados al efecto, 
en cada uno de los cuales se echan unos ocho litros de aceite 
de oliva, teniendo mucho cuidado que penetre por entre el 
Atún cocido, sin que quede ningún vacio al cerrarlos. El 
mismo procedimiento se practica cuando se envasa en latas, 
con la diferencia que entonces el aire se extrae con mucho 
cuidado por medio de vapor. La operación de salar es mas 
sencilla, pues mientras que el escabeche tarda en prepararse 
cuatro ó cinco dias, la salazón solamente consume uno ó dos 
dias. El aceite extraído del Atún es muy estimado para los 
curtidos, y se extrae de la cabeza, dorsal y otros huesos y 
restos, que se echan en una gran caldera capaz de contener al 
mismo tiempo 800 cabezas y 400 esqueletos, y en la cual 
cuecen durante 24 horas. Después de cocidos todos los huesos 
son prensados para aprovechar bien el aceite. 

Durante una buena estación la Almadraba Sidi Daud recoge 
de 10,000 á 14,000 Atunes, pero sus tamaños son muy 
variables en un año y otro. En 1870 los Atunes eran mayores 
que lo fueron en 1871, sin embargo que algunos median 7| 
pies de largo y mas de tres de diámetro en su parte más ancha. 
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De 2000 á 3000 Atunes son necesarios para cubrir los gastos 
de la estación. 

En 1871 se prepararon en esta pescjueria 3200 barriles de 
escabeche, que se vendieron á más de 33 pesos cada 100 
kilogramos; 90,000 kilogramos de Atún preparado en latas, 
realizados á unos 40 pesos cada 100 kilogramos ; 8000 barriles 
de salado á 6 pesos barril, y 40,000 kilogramos de aceite que 
produjeron mas* de 200 pesos cada 1000 kilogramos. En la 
preparación de escabeche se consumieron unos 47,000 litros 
de aceite. 

Las huevas y las entrañas pertenecen á los pescadores, que 
las preparan y venden por su cuenta. Toda la cosecha se 
embarca en cuatro buques de capacidad total de 255 toneladas, 
que la transportan inmediatamente á Genova, Kápoles, Malta 
y Liorna 

El propietario de esta almadraba es el conde Bafíb, lo 
mLsmo que de la de Bas Zibeeb. Las heredó de su padre, 
que fué por muchos años Ministro del Bey de Túnez, el cual 
las ha obtenido del Bey por un precio completamente nominal. 
En 1864, cuando el Gobierno de Túnez estuvo en estado de 
bancarrota á causa de la insurrección y del hambre en el pais, 
se impuso una fuerte contribución á la exportación de Atún ; 
pero el conde Baffo pudo conmutarla por un número de años 
desconocido, pagando inmediatamente £1250. La almadraba 
de Sidi Daud fué creada por el primer conde Baffo en 1826. 
La de Bas Zibeeb fué creada en 1780 ; pero esta última, 
demasiado expuesta á sufrir deterioros en las tempestades, ha 
sido abandonada hace unos 12 años. 

La almadraba de Monastir no se ha beneficiado desde el 
año de 1853. Era su propietario el General Osman, que tuvo 
que acompañar algunas tropas tunecinas á Turquia durante la 
guerra de Crimea. No se sabe si posee todavía el derecho de 
pescar en ella, pues hace dos años lo reclamaba un italiano y 
el Gobierno de Túnez no habia decidido el asunto. 
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También en España se han beneficiado desde tiempo inme- 
morial almadrabas célebres, entre ellas las de Tarifa, Balerma, 
Tuta, Cabo de Guta, Agua Amarga, Conil y Zahara, con- 
cedidas por el Eey D. Sancho el Bravo á Guzman el Bueno 
en el afio de 1294, y vinculadas después en sus descendientes 
los Condes de Niebla y Duques de Medinasidonia ; pero esas 
pesquerías, que tantos productos han dado á sus opulentos 
poseedores, particularmente la de Zahara, han decaído ó han 
sido abandonadas, y hoy apenas se benefic^n por arriendo 
algunas de ellas y otras establecidas posteriormente, apesar de 
los esfuerzos hechos por la ** Comisión permanente déla Pesca," 
creada en 1865 por iniciativa del Ministerio de Marina. ♦ 



* En el cuadro k oontinuaoion se puede yer el estado de las almadrabas de 
España en 1867 y 1868, segnn los informes oficiales dados por los Comandantes de 
Marina de Cartagena y San Fernando ; pero ningnna^de ellas se aproxima siquiera 
á producir lo que produce la Sidi Daud en la costa de Túnez. 



DUtritot. 



Almadrabas. 



Año de 
fundación. 



Cartagena 
Mazarron 

Id. . 
Águilas . 
Ghirmcha. 

Id. . 
Alice^nte . 

Id. . 
Villigoyosa 

Id! 
Benidorme. 

Id. . 
Altea.. . . 

Id. . . 
Denia. . . 

Id. . . 

Id. . 
Matará. . 
Bosas . . 
Ibiza . . 
Cádiz. . . 

Id. . . 

Id. . . 

Id. . . 

Id. . . 

Id. . . 

Algeciras 

Huelya. . 

- Id. . . 

Id. . . 



Escombreras . . 

Agobia 

Cueva de Lobos. 
Calabardina. . . 

Terreros 

Agua-amarga . . 

Tabarca 

CalapTixita .... 
Rio Torres. . . . 
Cala del Charco. 
De la Caleta. . . 
Benidorme . . . 
Bincon del Oix . 

CaJpe 

Bincon de Alvin . 

Moraira 

Granadella .... 

Gnieta 

S. J. de Vilasar . 
CaneUas mayores 
Formentera . . . 
Torre Atalaya. . 

Zahara 

Torre del Puerco 

Barrosa 

Punta de la Isla 
Arroyo Hondo . 

Ceuta 

La Mojarra . . . 

La Tuta 

ElPortil 



Inmemorial 

1816 

1863 
Inmemorial 

Id. 

Id. 

1784 

1841 

1840 

1843 

1858 

1706 

1858 

1706 

1774 

1706 

1844 

1867 

1851 

1846 

1787 

Inmemorial 

Id. 

1816 

1813 

1816 

1843 

1734 

1839 

1812 

1841 



"3 4 



Peeoi. 

4,350 

4,150 

100 

510 

26 

81 
425 

88 
410 
400 

10 
1,400 

15 
275 
100 
104 

25 

25 
161 
500 



800 

516 

875 

150 

50 

6,000 

1,258 

6,111 

1,107 



Pescado, 
gramos. 



31,050 
48,495 



8,717 



17,480 

25,484 

40,825 

25,116 

277 

355,649 

1,564 

19,354 



47,345 
87,605 



154,890 

188,000 

97,713 

2,346 

690,139 

146,989 

591,127 

1,003,094 

L 43,628 



Sal 

empleada, 

Kildgr. 



241 

173 

132 

50 

170 

37 

32 

45 

50 



62,468 
56,493 
43,220 

52,703 

92,017 

162,560 

275,851 



Tendido 
fresco. 
KUtfgr. 



20,700 
42,584 



8,717 



17,480 

25,484 

40,825 

25,116 

277 

355,649 

1,564 

19,354 



47,345 
87,605 



29,980 

81,128 

9,483 

2,346 

197,656 

9,944 

292,564 

601,547 

43,628 



Vendido 
salado. 
KUdgr. 



10,850 
5,911 



124,912 

106,872 

88,280 

492,483 
137,045 
295,563 
601,547 
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Además de las almadrabas en Túnez hay una considerable 
pesca en el Biserta y otros lagos que comunican con el mar, y 
que producen principalmente y en gran abundancia Miigiles, 
Besugos y Anguilas ; con las huevas del Múgil, que se pre- 
paran con el nombre de "buttargho," tan conocido y estimado 
en los puertos del Mediterráneo» se suelen sacar anualmente 
unos 18,000 pesos fuertes; y el valor total de la pesca de estos 
lagos excede cada año de 100,000 pesos fuertes, cuyo producto 
se podría aumei^r considerablemente si hubiese medios mas 
espeditos de transportar el pescado á los puntos en que se con- 
sume, Pero lo que es más importante todavía y sumamente 
curioso en las costas de Túnez, es la pesca de Coral, la pesca de 
Esponjas y la de Moluscos. Con el objeto de hacer ver algunas 
de las riquezas que encierra el Occéano, y la gran importancia 
industrial que tienen las pesquerias cuando son buenas y está 
su manejo dirigido por manos hábiles, daré una pequeña idea 
de cada una de estas clases de pescas. 

El Coral se encuentra con más 6 menos abundancia á lo 
largo de las costas de Túnez, de Argel y de Marruecos en el 
Mediterráneo, como también en las inmediaciones de Cerdeña, 
Ñápeles, Genova, en las costas de Cataluña y de Provenza ; 
pero á continuación espresaré las localidades entre Bona y 
Biserta, en dónde se hallan los más ricos bancos de Coral, que 
son visitados con frecuencia por los botes pescadores. 



Localidades. 


Distancia á la 

costa 

en miUas. 


Profundidad del 

Agua en el banoo de 

coral, en braiaa. 


Golfo de Bona .... 


i 2 


19 


Cabo Canella . 






10 


43 


La Calle . . . 






3 y 8 


32 y 46 


Cabo Negro . . 
Eoca Fratelli . 






3 

! 4 


27 
32 


Punta Luca, .. 






6 


54 


Biserta .... 






! 5 y 10 


27 y 38 
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Hay además muchos otros bancos conocidos de los pescadores 
desde quince á treinta millas distantes de la costa ; pero los 
que producen mejor calidad de Coral están inmediatos á la isla 
Galita. Crece el Coral en rocas enterradas en lodo y nunca en 
las que se hallan en arena ó en fondo claro. En La Calle hay 
unos 90 botes pescadores de Coral, y unos 20 botes en Bona, 
casi todos de italianos. De 80 á 100 barcos equipados en la 
Torre del Greco, llegan anualmente en la estación á La Calle ; 
y 50 ó 60 se dirigen á pescar en Biserta. Las embarcaciones 
mayores empleadas en la pesca del Coral tienen de 12 á 14 
toneladas, con tripulacionas de 10 á 12 hombres; y los botes 
pequeños tienen de 3 á 4 toneladas, con 5 á 6 hombres de tri- 
pulación. Los grandes pescan desde Marzo á Octubre, y los 
pequeños durante todo el año cuando el tiempo lo permite, 
pues entran en puerto todas las noches. 

El Coral que se pesca en las costas de Berbería es principal- 
mente encarnado, pero lo hay también blanco y negro, y el 
sobre todos estimado color de rosa. Este último se coge más 
frecuentemente en los bancos de Galita y Eoca Fratelli. 

Varia el precio del Coral desde 3¿ á 8 pesos la libra ; pero 
el de color de rosa pálido, que es muy escaso y buscado, llega 
á pagarse hasta cincuenta veces su propio peso en oro. 

El Coral se elabora en artículos de joyería, particularmente 
en la Torre del Greco, Liorna y Genova. Antiguamente se 
trabajaba mucho el Coral en Marsella, pero en la actualidad 
solamente se emplean en esa elaboración de 300 á 400 
operarios. Las joyas con Coral se venden generalmente en 
los Estados de América, en lo interior de África, en las Indias 
Orientales, China y Japón, pero muy poco en Europa. 

Pagan los botes con bandera italiana 80 pesos al Gobierno 
francés, por el permiso de pescar durante la estación de siete 
meses en los bancos de Argel ó de Túnez; los botes con 
bandera francesa solamente adeudan unos insignificantes 
derechos de puerto. Hace algunos años costaba cada licencia 
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160 pesos, y en tiempos más remotos, se pagaban por la 
misma 320 pesos. 

Las Repúblicas de Italia parece que han ejercido ciertos 
derechos sobre las pesquerías de Caral de Berbería hasta el 
siglo XVI ; pero en 1520 una compañía francesa se estableció 
en Cabo Negro con el objeto de pescar Coral con privilegio 
esclusivo obtenido do las tribus vecinas. Después este privi- 
legio fué aumentado y confirmado por un Tratado oficial con 
los Beys de la Regencia. Sin embargo, en 1535, Carlos V. 
desembarcó en la Goleta, y habiendo ganado una gran victoria 
sobre los tunecinos, dictó un Tratado de paz en el cual se 
estableoia para España el perpetuo y esclusivo derecho de pescar 
Coral en las costas de Berbería. Este derecho, por desgracia 
parece que pronto revertió á Francia, hasta que en 1793, 
durante la revolución, no pudiendo sostener sus derechos 
á causa de las guerras en que estaba comprometida, empe- 
zaron á pescar coral buques de todos nacionalidades; 
pero luego Inglaterra tomó posesión de dichas pesquerías, 
y empezó á vender licencias de pescar á razón de 200 
pesos cada una y 2 libras de Coral al año. En este tiempo 
el Coral tenia gran precio, y se ocupaban al año mas de 
400 botes en su pesca, que sacaban en junto un valor de 
800,000 pesos. 

El Gobierno francés, desde 1806 hasta 1824 hizo esftierzos 
para renovar sus tratados con Túnez respecto al Coral ; pero 
un comerciante inglés, Mr. Thatcher, pudo obtener del 
Bey la concesión de las pesquerias. Los términos de la 
concesión, basados en que se iba á pescar el Coral por medio 
de campanas de bucear, eran muy onerosos ; y á causa del 
mucho fondo no pudo Mr. Thatcher poner en práctica su 
sistema ni sostener los términos pecuniarios de la concesión, 
y le fué necesario abandonarla. El Gobierno francés entonces 
hizo un tradado con Túnez, que se firmo en 1832, por el cual 
la Francia ha obtenido un perpetuo privilegio esclusivo sobre 



Digitized by 



Google 



33 

las pesquerías de Coral de las costas de Túnez, por la suma de 
1675 pesos, pagada anualmente al Gobierno del Bey. 

Un pequeño buque de guerra francés está destacado con- 
tinuamente para guardar estas pesquerías de Coral en la costa 
de Argel y Túnez, cuya pesca produce anualmente el valor 
de un millón hasta tres millones de pesos. 

Las Esponjas se encuentran al largo de toda la costa de 
Túnez, pero aparentemente no en bastante número para que su 
recolección dé utilidades, excepto en los bajios de Karkenah, 
Zarsis, Jerbah y Biban. 

Estos bajios se estienden desde Ras Kadijah y Bir Capondia 
hasta Terna, en una ostensión de 45 millas. Los de Karkenah 
salen afuera 18 á 20 millas; los de Jerbah de 15 á 20, y los 
bancos de Biban, que son playas abiertas, de 3 á 4 millas. La 
profundidad del agua en estos bancos varía desde 12 á 75 pies. 
El banco Zarsis está á unas 18 millas de la costa. 

Crecen las Esponjas en rocas, arena ó fondo fangoso, pero 
cuanta mayor es la profundidad mejores son ellas, tanto 
respecto á su calidad como á su figura. Las buenas Esponjas 
se recogen en el invierno en Agir, Karkenah, al S. de Jerbah 
y Biban, y en el verano en los bancos de Zarsis, Sefia y Legim; 
pero las superiores se hallan en las rocas del islote de Camontes 
y de la aldea de Hataj el Scherki cerca de *Karkenah. Las 
calidades inferiores se toman en los bancos de Scebba y Luesa, 
en tanto que las que se encuentran en Chueies y Marabut y 
en el Golfo de Khabs son las menos estimadas de todas, debido 
á que sus raices son rojas y corrompidas. 

Los bancos de la isla de Jerbah, el Zarsis, Ras el Ghzira, 
Biban, Chueies y proximidades de Gilis tienen fondos de arena 
y rocas, en tanto que los demás bancos lo tienen fangoso. 

Las Esponjas de Túnez son de la calidad conocida con el 
nombre de " Esponjas de caballo," y se usan para lavar los 
pisos de las casas, carruages, caballos, &c. Son parecidas á 
las de las islas Bahamas y otras de las Antillas, si bien 
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son mas fuertes, mas elásticas y absorben mas agua, por 
lo que tienen mejor precio que las Esponjas de América. En 
su estado natural son negras, cubiertas con limo, contienen 
fango y arena, y su textura es ordinaria. Las mas finas 
de color de paja, como las de Benghazi, Asia Menor y Grecia, 
se encuentran en las aguas de Túnez ; pero además los pesca- 
dores del pais encuentran entre las rocas de Karkenah, Jerbah 
y Chueies, pequeñas Esponjas amarillas de excelente calidad ; 
sin embargo estas, conocidas con el nombre de ^' haggemi,'' 
tienen muy poco valor por su pequeño tamaño, y pocas veces 
el quintal vale mas de 9 pesos. Las Esponjas de Túnez 
recibieron mención honorable en la Exposición de Londres en 
1851. 

El Bey de Túnez reclama tener derecho sobre las pesquerías 
de Esponjas mencionadas, y por muchos años se ha considerado 
que le pertenecia una tercera parte de las que fuesen recogidas 
en ellas, yá se desembarcasen <5 n<$ en territorio tunecino ; 
pero como esos derechos con dificultad se podian hacer efec- 
tivos, fué decidido el arrendarlos unidos á los derechos sobre 
pólipos que se pescan en las mismas aguas, y que han sido 
adjudicados hasta el año de 1874 por la suma de 11,000 pesos 
anuales á los Sres. Colombel Frére y Devisme de Paris. 
Estos Señores han reducido los derechos sobre las Esponjas 
recogidas, de un tercio á un cuarto, con el objeto de que los 
pescadores griegos y sicilianos, que son los mas diestros en 
esa pesca, no la abandonasen 6 pescasen subrepticiamente. 

Los mercados de Ed|)onjas son generalmente en Sfax y 
Jerbah, desde Noviembre á Marzo. Se venden casi siempre 
sin lavar, en lotes de 100 cada uno, de todos tamaños, 
incluyendo las "Esponjas muertas," esto es las que son 
desprendidas por causas naturales y que flotan en el mar <5 
son arrojadas á la playa. Para reunir un quintal de Esponjas 
lavadas, es absolutamente necesario comprar diez lotes sin 
lavar, viniendo á salir por término medio á un peso la libra. 
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También se exportan sin lavar á los mercados de Malta y 
Sicilia, 'en dónde realizan de 20 pesos á 38 pesos cada 
quintal. La mayoría de las Esponjas lavadas se envian á 
Faris, en dónde se hallan establecidos los principales comer- 
ciantes en este artículo, y se venden de 3 pesos á 3^ cada 
kilogramo. 

La pesca de Esponjas se lleva adelante con toda actividad 
durante los tres meses de Diciembre, Enero y Febrero, porque 
en otras estaciones las localidades en donde las hay están 
cubiertas de algas. Las tempestades de Noviembre y Di- 
ciembre destruyen y limpian las algas marinas y dejan visibles 
las Esponjas. También hay estación de pesca desde Marzo 
hasta Noviembre, pero en esta última la producción es menos 
lucrativa, porque está localizada en sitios de poco fondo, y 
son de inferior calidad. 

Las que pescan los griegos y sicilianos son lavadas antes 
de ir al mercado; pero las que recogen los naturales las 
venden sin lavar. El procedimiento del lavado es sumamente 
simple : Las Esponjas se ponen en sartas de una docena cada 
una, y se cuelgan en postes á orillas del mar en donde cubra 
la marea, y en dos ó tres dias las mareas las limpian de su 
capa negra. Después se cuelgan á secar y blanquear al sol. 
Se reproducen cada año las Esponjas en los mismos lugares 
en donde se han arrancado otras. 

Bajo el nombre de moluscos se comprenden varias clases y 
especies, principalmente de cefalópodos y gasterópodos que se 
exportan para el consumo, durante la cuaresma, á los países 
en que domina la Iglesia ortodoxa, porque no están incluidos 
esos moluscos en la prohibición de comer pescado en las 
abstinencias religiosas. 

Los moluscos se obtienen en Túnez en las mismas locali- 
dades en que se recogen las Esponjas, si bien prefieren bajos de 
piedra y visitan las aguas que vienen de alta mar en los meses 
de Enero, Febrero y Marzo. La mas considerable pesca es en 

D 2 
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Pulpos (Octopus Cuvierí%\ de los cuales se pescan y secan 
anualmente de 1800 á 2500 quintales, en las aldeas de 
Hataja, Isserchi, Eamla TJtet Oasam, Buhalí, Calubin, Ghzíra 
y XJtet laaneck. En una buena estación la sola isla de Kar- 
kenah produce 3000 quintales, y las aguas de Jerbah una 
tercera parte de esa cantidad. Los naturales del Golfo de 
£liabs, desde la aldea de Luesa á la de Chueies, recogen de 4 
á 5 quintales cada 4ia durante la estación ; pero esta última 
producción se consume generalmente en la Begencia. El 
resto de la costa é islas producen unos 700 quintales mas, 
siendo el total anual de la producción de 6500 á 8000 
quintales. 

Los Pulpos los arreglan para la exportación salándolos y 
secándolos luego; pero ahora empiezan á prepararlos con 
aceite ó salmuera, después de limpiarlos primero y hervirlos. 

Portugal es uno de los pocos paises que compiten con Túnez 
en enviar á los mercados griegos los Pulpos oui'ados ; también 
en los puertos y costas de Galicia, particularmente en la ría de 
Ferrol, hay Pulpos en gran abundancia, que se preparan secos 
en el pequeño puerto de Mugardos, y los consumen los mara- 
gatos ; sin embargo no hay exportación alguna para fuera de 
España. 

En Grecia se venden los Pulpos después de preparados, de 
60 pesos á 75 pesos cada 176 libras, pero estos precios sufren 
algunas fluctuaciones. 

Pescan los Pulpos en Túnez en donde hay mucha agua, por 
medio de ollas de barro que echan al fondo del mar, en 
donde permanecen cierto número de horas, y dentro de las 
cuales se introducen los mismos Pulpos, recogiendo de cada 
olla de ocho á diez Pulpos en cada visita que les hacen los 
pescadores. Cuando hay poca agua colocan tubos de barro 
unos al lado de otros, y en ellos entran también los Pulpos, 
que luego recogen los pescadores. 

Como los Pulpos son atraídos por cuerpos blancos, y por 
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toda sustancia suave y brillante, los naturales de las costas de 
Túnez colocan en las grietas y hoyos de las rocas, piedras 
blancas y conchas, sobre las cuales se van á colocar los 
Pulpos, y de esta manera cogen de cuatro á ocho á la vez. 



Peacadores en las costas de Túnez. 
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CAPÍTULO IV. 

DATOS ESPOEÁDICOB. 



La pesca en la Grau Bretwa— Embarcaciones — Paertos de peacadore»-» 
Harwich y Grímsby — Los Arenques en Escocia — Bacalao y Pescada — 
La pesca en Irlanda — Consumo de pescado en Londres — Los bancos de 
Faroe, Shetland y Loffoden — ^Noruega y Holanda — Bélgica — Alemania 
— Polonia — ^El Zoilverein — Riga — Francia — ^Italia — Turquía — Islas de 
Cabo Verde — Pemambuco— Crran banco de Terranova— Boston — Nueva 
York — Japón — Siam — Borneo— Reflexiones. 

La gran importancia de las pesquerías inglesas, y el con- 
siderable capital que hay invertido en la Gran Bretaña en la 
industria de la pesca, podrá imaginarse por la lista de las 
embarcaciones matriculadas en todo el Beino Unido, según el 
"Acto de Pesquerías Marítimas de 1868." Estos datos, 
tomados de la reciente publicación de Mr. Holdsworth, ex- 
secretarío de la '^ Comisión real de Pesquerías Marítimas," son 
bastante incompletos, pues no dan idea de la clase de pesca á 
la que se dedican las embarcaciones, ni tampoco su clasifica- 
ción dá luz bastante para estimar la capacidad en toneladas. 

Las embarcaciones clasificadas do 1^ clase, son las que 
tienen mas de 15 toneladas; la 2* clase comprende todos los 
botes de menos de 15 toneladas que tienen velas; la tercera 
clase comprende los botes pequeños que se emplean en cual- 
quier clase de pesca, exceptuando la de redes de arrastre y 
otras de grandes dimensiones ; hé aquí el 
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Numero de Embaboaciones empleadas en la Pesca de todas 

CLASES en LA GrAN BeETANA, SEGÚN LA MaTRCÍULA BN 

el Ano de 1872. 



Inglaterra. 


la Clase. 


2a Clase. 


3a Clase. 


Carlisle á Euncom . 


120 


462 


165 


Beaumaris á Cardiff . 


36 


577 


326 


Bristol á Padstow 


10 


348 


149 


Hayle á Fowey .... 


121 


1,260 


588 


Ji'lymouth á Weymouth . 


207 


1,019 


807 


Poole á Newhaven . 


68 


1,013 


508 


Eye (Sussex) á Eamsgate . 


205 


344 


232 


Faversham á Colchester . 


334 


892 


198 


Harwich á Boston(Lmcolnsh.) 


830 


1,186 


175 


(irimsby á Wñitby . 


778 


787 


30 


Middlesboro' á Berwick-on- 








Tweed 

Total en Inglaterra . 
Jersey y Guernsey . • . 
Escocia. 


68 


1,462 


21 


2,777 


9,350 


3,199 


72 


583 


147 








Leith á Eirkcaldy 


273 


1,039 


6 


Dundee á Peterhead . 


658 


1,312 


399 


Baoflf á Wick .... 


944 


3,710 


388 


Kirkwall á Lerwick • • 


124 


2,770 


803 


Stornoway 


28 


983 


55 


Campbelton á Greenock . 


76 


2,033 


382 


Ardrossan á Dumíries . 
Total en Escoda . 
Isla de Man (Castletown, 


17 


663 


102 


2,120 


11,510 


2,135 








Douglas, Eamsey) . 
Irlanda. 


227 


82 


66 








Dublin á Waterford . . . 


201 


845 


244 


Youghal á Tralee . . . 


86 


838 


1,372 


Limerick á Sligo .... 


13 


861 


2,427 


liondonderry á Drogheda 
Total en Irlanda . 


86 


1,045 


432 


386 


3,589 


4,475 
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Haciendo un resumen general de las cifras anteriores puede 
formarse el siguiente cuadro : 



Localidades. 


laCOase. 


Saciase. 


3a Clase. 


Totales. 


En Inglaterra . 
Jersey y Guemsey. 
En Escocia 
Isk de Man . 
En Irlanda 

Totales por Clases 1 
y General . J 


2,777 

72 

2,120 

227 

386 

5,682 


9,360 

583 

11,610 

82 

3,589 


3,199 
147 

2,135 
66 

4,475 


15,326 

802 

15,765 

375 

8,450 


25,114 


10,022 


40,718 



Los buques de 1* clase registrados en Inglaterra en el propio 
año de 1872, medían 100,332 toneladas; los de 1' clase en 
Escocia en el mismo año median 35,934 toneladas; los de 
1"" clase en Irlanda medían 9121 toneladas. No constan las 
toneladas que medían los de segunda y tercer clase, ni las 
embarcaciones de Isla de Man, Jersey, y Guemsey. 

Forman las cifras anteriores un gran total de embarcaciones 
de todos tamaños ocupadas en la pesca en el Reino Unido de 
la Gran Bretaña de 40,718 ; y calculando por término medio 
sus tripulaciones á razón de diez hombres por cada embarcación 
de 1' clase, seis hombres por cada embarcación de 2' clase, y 
tres hombres por cada embarcación de 3' clase, tendremos un 
total de 236,570 tripulantes ocupados en la parte mas activa 
de esta industria, á cuyo número hay que agregar la gente 
que se ocupa en tierra en tejer y reparar las redes, artes de 
pesca y embarcaciones; la ocupada en recibir el pescado, 
prepararlo ó distribuirlo de primera mano, y las familias de 
los pescadores, que sumadas todas con el número dicho de 
tripulantes, siempre vendrán á componer un total de mas de 
medio millón de almas, ó sea un 13 por mil del total de la 
población del Reino Unido. 

Muy difícil es presentar datos respecto á la cantidad de 
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pescado que recoge anualmente la flota pescadora que queda 
mencionada, y creo que será difícil por mucho tiempo para el 
Gobierno Ingles el organizar las estadísticas de esta im- 
portantísima y tan necesaria producción; pero, por algunas 
cifras existentes, se puede imaginar á donde llegará la suma 
total y la riqueza que ella representa. 

Hay en Inglaterra y pequeñas islas inmediatas, 84 puertos 
de donde salen á pescar las embarcaciones ; 28 puertos en 
Escocia y 19 en Irlanda; total 131 puertos mas ó menos 
importantes. De uno de ellos solamente, llamado Harwich, 
el ferro-carril denominado " The Eastem Railway '^ ha 
transportado las siguientes cantidades de pescado en los años 
que se espresan : 

Años. Toneladas. Años. Toneladas. 



1861 . . 


. 1830 


1869 . . 


. 2011 


1862 . . 


. 1690 


1870 . . 


. 1644 


1868 . . 


. 2071 


1871 . . 


. 1741 


1864 . . 


. 1931 


1872 . . 


. 2643 



En el puerto de Grirasby, en donde se reúnen á vender sus 
cargamentos algunos buques pescadores de otras localidades, se 
desembarcan semanalmente en la actualidad unas 600 tone- 
ladas de pescado, 6 sean cien toneladas diarias, exceptuando 
los domingos. Desde el año de 1857 hasta el de 1872, se 
han introducido por aquel punto las siguientes partidas, que 
prueban que en 16 años ha aumentado nueve veces el número 
de toneladas de pescado desembarcado : 



Años. 


Toneladas. 


Años. 


Toneladas 


1857 . . , 


, 3,435 


1865 . . 


' . 13,368 


1858 . . , 


. 4,344 


1866 . . 


. 15,692 


1859 . . , 


4,742 


1867 . . 


. 19,416 


1860 . . , 


4,842 


1868. 


, . 21,621 


1861 . . 


. 5,371 


1869. 


. . 24,140 


1862 . . 


, 8,521 


1870. 


. . 26,324 


1863 . . 


. 9,403 


1871 . 


. . 30,857 


1864 . . 


. 11,193 


1872 . . 


. . 31,193 
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La aplicación del hielo para conservar fresco el pescado 
se ha notado en este puerto muy especialmente. En el año 
de 1872 se importaran en Grimsby 22,000 toneladas de hielo, 
destinadas casi en totalidad á la conservación del pescado. 

De Escocia se exportaran en el año de 1872 nada menos que 
773,859 barriles de Arenques, de los cuales 523,540 fueron á 
Busia, Alemania, Holanda y Bélgica. Pero es imposible 
por esta cifra formar idea completa de todos los Arenques que 
se pescan en Escocia, pues faltan las cifras de los consumidos 
en fresco. Cada barril, por término medio, contiene 750 
Arenques, cuya cifra multiplicada por el número de barriles, 
dá un total de 580 millones. En las pequeñas islas de Shet- 
land, al N. de Escocia, se curan multitud de Arenques y canti- 
dad bastante de Bacalao, si bien la pesca de Arenques sufre 
fluctuaciones muy considerables, como puede observarse en 
el siguiente cuadro : 



Años. 


Arenques. 


Baoalao Merluza. 


Añoa. 


Arenqnei. 


Bao8laoMerli22a. 




Barriles» 


Quintalet. 




Barr{le$. 




1857 


17,860 


43,625 


1867 


1©,008 


43,540 


1858 


12,926 


43,146 


1868 


1,209 


62,649 


1859 


6,670 


60,245 


1869 


1,775 


81,812 


1860 


10,550 


55,960 


1870 


4,200 


95,667 


1861 


8,164 


39,005 


1871 


1,682 


46,391 


1862 


3,733 


51,706 


1872 


1,801 


84,933 




Arenque {Clupea arenfftu). 



Los Arenques curados en estas islas, casi todos se envian á 
Frusia ; pero el Bacalao y gran parte de la Pescada se envia 
á España. 
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En los distritos de Stomaway, Loch Broom, Locli Carrón 
y Fuerte William, se han curado desde 1867 hasta 1872 las 
siguientes cantidades de Arenques, Pescada y Bacalao : 



Años. 


ArenqueB. 


Bacalao, Pescada, Etc. | 


Seco. 


Salado. 


1867 
1868 
1869 
1870 
1871 
1872 


Barriles, 

115,164 
55,529 
70,212 

135,120 
62,108 
40,446 


Quintales. 

20,881 
20,784 
26,681 
16,623 
19,094 
18,782 


Barrílea. 

30 
110 
150 
160 

83 
255 



Las estadísticas del '* Consejo de Pesquerías de Escocia " 
enumeran 939,233 barriles de Arenques que fueron curados en 
el año de 1873, de los cuales se exportaron 668,008 barriles ; 
y dicen que hubo un gran aumento en el Bacalao y Pescada 
cogida, habiéndose verificado casi toda la pesca en las inme- 
diaciones do las islas Shetlands, Orkneys y Hébridas. Se 
ocuparon en esa pesca solamente 15,095 botes pescadores, 
tripulados por 45,594 hombres y muchachos ; pero si bien 
habia una disminución de botes y tripulantes respecto al año 
anterior, en cambio hubo un aumento de 115,000 pesos en el 
capital, representado por los botes, redes y liñas. 

Los Inspectores de las pesquerias irlandesas publicaron sus 
informes respecto de la pesca en 1873, que manifiestan que 
esa industria en Irlanda pierde terreno, á causa de la emigra- 
ción y de la penuria de recursos para mejorar las embarca- 
ciones y artes de pesca. 7181 botes de varias clases, tripulados 
por 29,307 pescadores, se han dedicado á esa industria en 
1873, manifestando una disminución de 733 botes respecto al 
año anterior y de 2004 tripulantes. Pero de los botes y tri- 
pulaciones espresadas, solamente unos 1934 botes y 8648 
marineros se dedican esclusivamente á la pesca con toda 
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regularidad. La pesca principal es la de Caballa; sin embargo 
puede decirse que el total de la que se efectúa no llega para 
el consumo. 




Caballa {Seombir acomhnu)» 

Hace algimos años que un miembro del Parlamento ingles 
presentó una estadística aproximada del pescado que se con- 
sume en Londres anualmente. Estas cifras son tan colosales, 
que bien pueden citarse como una gran curiosidad. Helas 
aquí : — 



Bacalaos frescos 
Caballas 
Lenguados . 
Platijas 
Merlucillas . 
Ostras 

Univalvos . 
Almejas 
Otros mariscos 
Langostas 
Anguilas 
Bacalaos curados 
Arenques secos 



500,000 

25,000,000 

100,000,000 

35,000,000 

200,000,000 

500,000,000 

300,000,000 

50,000,000 

70,000,000 

3,600,000 

10,000,000 

1,600,000 

50,000,000 



Bespecto á Cangrejos, Langostines, Camarones, Sardinas, y 
otros pequeños peces y mariscos de segunda importancia, esos 
entran en Londres por miles de toneladas, y desaparecen de 
los establecimientos en donde se venden para el consumo con 
prodigiosa presteza. Los bancos cerca de las islas Faroe y 
Shetland al N. de Escocia, y LofFoden al N.O. de Noruega, 
ocupan un área de 140,000 millas cuadradas, y en ellos se 
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encuentran las mejores clases de peces, cuya pesca dá empleo 
á muchos millares de pescadores, ademas de la multitud de 
personas que se ocupan en la preparación del pescado, en la 
construcción de los buques y en todas las industrias y negocios 
accesorios de la pesca. Yárias naciones envian sus buques 
pescadores á aquellas tempestuosas aguas, pero muy particu- 
larmente los holandeses y noruegos. Para manifestar la 
enorme riqueza que los holandeses han sacado de ]a pesca de 
Arenque principalmente, de la que en un tiempo tenian el 
monopolio, suele decirse que la floreciente ciudad de Amster- 
dan está fundada sobre caberas de Sardinas. En efecto hace 
dos siglos y medio que los holandeses, solamente de Arenques, 
sacaban unos 24,000,000 de pesos anualmente, y empleaban 
en esa pesca una flota compuesta de doce mil buques con 
200,000 hombres de tripulación. Desde entonces la impor- 
tancia de la cosecha de Arenque en Holanda ha disminuido, 
porque los holandeses han encontrado gran competencia en 
esa pesca, que antes explotaban solos; y porque la abundancia 
del Arenque no es ya la misma que hace dos siglos. Los 
noruegos, en cambio, han desarrollado y perfeccionado con- 
siderablemente la industria de la pesca, en la cual deben 
considerarse, tal vez, los mas espertes de Europa. 

El salado y seca de los Arenques para el comercio, lo 
descubrió Guillermo Benkelen de Biervlet, cerca de Sluys, el 
cual murió en 1397, y cuya memoria fué honrada por este 
servicio por el Emperador Carlos Y y por la Beina de Hun- 
gría, que fueron á visitar su tumba. Las pesquerias de Aren- 
ques de Yarmouth datan del tiempo de los Anglo-sajones ; 
Eduardo III hizo esfuerzos para protejer estas pesquerías; 
Carlos II las visitó en compañia del Duque de York y otros 
nobles, y en la magnífica recepción que se le hizo, le presen- 
taron cuatro Arenques de oro macizo y una cadena de con- 
siderable valor. 

La índole de estos " Estudios " no me permiten entrar en 
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detalles minuciosos, respecto á las pesquerías de los noruegos 
y holandeses en los mares del Norte ; basta á mi propósito 
presentar los datos mas recientes de las importaciones de pes- 
cado en algunos mercados especiales, para que se pueda formar 
una idea aproximada del valor de esa industria cosmopolita, 
cuya estadística se halla, sin exageración, en la infancia. 

La Holanda ha importado en el año de 1872, pescado por 
valor de 649,868 pesos, y ha exportado por valor de 1,946,781 
pesos. 

Las importaciones y exportaciones de pescado y marisco en 
Dinamarca, en el año de 1870, fueron las siguientes : — 



Pescado fresco 


quintales 


Importado. 

638 


Exportad 

8,723 


Ostras 


j) 


401 


12,179 


Anchoas y Tiampreas 


» 


2,191 


163 


Arenques salados 


)> 


118,291 


16,297 


Pescado seco y salado 


>i 


30,734 


4,146 


Otras clases 


}) 


305 


2,546 


Tortugas 


» 


15-5 


99 



Ademas se exportaron para lo interior 26 quintales de 
Anchoa y Lampreas; 30,592 quintales de Arenques; 5464 
quintales de pescado seco y salado, y irnos 50 quintales mas 
de otros pescados. 




Anchoa {Clupea eucrctsicholu»). 

La importación de pescado en Bélgica por el puerto de 
Amberes fué en 1870 de 97,623 quintales; en 1871 fué de 
111,896 quintales; en 1872 fué de 98,188 quintales. La 
exportación, por el mismo puerto, fué en 1870 de 2752 
quintales; en 1871 fué de 2017, y en 1872 fue de 1900 
quintales. 
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En Alemania se importaron en 1870 por el puerto de 
Kónigsberg 130,165 barriles de Arenques; por el puerto de 
Stettin 804,675 barriles; por Dantzig 104,864 barriles ; por 
Memel 22,170 barriles; y por Swinemünde 2,289 barriles; 
los cuales forman un total de 564,163 barriles. 




Arenque menor (^Clupeapilchardtts), 

La importación total de Arenques en Polonia en 1871, 
incluyendo Wierzbolowo, tuvo el valor de 874,131 pesos, 
además de un valor de 34,789 pesos en pescado seco. 

En el ZoUverein en 1871 se importaron 134,405 barriles 
de Arenques, y en 1872 se importaron 194,078 barriles. 

Entraron en el puerto de Biga, en Busia, en 1872, unos 
132 buques pequeños, con 144,165 barriles de Arenques. 

Hace algunos años que en el puerto de Marsella fondeaban 
anualmente de 60 á 70 buques, cuyos cargamentos de pescado 
salado subian á 10,000 toneladas por término medio. Gran 
parte de este comercio se hace ahora por los puertos de 
Burdeos y Cette, habiendo descendido las importaciones de 
ese artículo en Marsella á unas 4000 toneladas. En 1872 se 
desembarcaron, sin embargo, en este puerto 6000 toneladas de 
Bacalao; pero se vohieron á reembarcar 3500 toneladas con 
destino á Italia, Córcega, Argelia y otros puertos de Levante. 

Burdeos en el año de 1869 importó, procedente de Ingla- 
terra, pescado de varias clases, por valor de 1,358,000 pesos ; 
y en 1872 la importación de mariscos de Inglaterra subió en 
el mismo puerto á la suma de 312,000 pesos. 

Las huevas de pescado importadas en Francia en 1869 
valian 942,000 pesos; y las importadas en 1872 valian 
664,000 pesos. El aceite de pescado importado en Francia 



Digitized by 



Google 



48 

en 1869 tenia un valor de 872,000 pesos, y en 1872 un valor 
de 854,000 pesos. 

La importación de Bacalao y Pescada por el puerto de La 
Eochelle subió en 1 872 á 65,745 quintales ; y la importación 
de aceite de pescado fué en el mismo año de 3360 quintales. 

En el Loire y La Vendée se importan anualmente unas 
600 toneladas de Bacalao de Terranova. 

En el año de 1870 se importaron en Francia, por el puerto 
de Bolonia, 718 toneladas de pescado fresco y 1848 toneladas 
de pescado salado; y en el año de 1871 se importaron por el 
mismo puerto 1522 toneladas de pescado jfresco, y 1255 tone- 
ladas de pescado salado. 




Lengueido (Flatessa solea), Vl&újtí (Platetaa limando). SoUti {Platetaa fletas). 

Entraron en la Isla de la Keunion en 1869 unos 10,058 
barriles de pescado salado, y 5845 bultos de pescado seco ; y 
en 1870 fueron importados 8912 barriles de pescado salado y 
10,722 bultos de pescado seco* 

Desde Noviembre de 1871 hasta Noviembre de 1872 se 
exportó de San Malo pescado en conserva por valor de 
296,000 pesos. En 1872 la exportación de Sardinas en con- 
serva de Tonnay Charente subió á 530 quintales de latas, y 
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en el mismo año se exportaron del bajo Loire y La Vendée 
10,300 quintales de pescado conservado. 

El puerto de Bóne, en la Argelia francesa, exportó en 1872 lá 
cantidad de 7032 quintales de pescado salado, con un valor de 
28,770 pesos ; y 679 quintales de Coral con un valor de 304,100 
pesos. La exportación de pescado fresco y salado de Francia 
subió en 1871 á 2,895,000 pesos, y en 1872 á 5,850,400 pesos. 

Durante mucbos años se han estado recibiendo en Ancona 
cargamentos directos de pescado, considerándose aquella plaza 
una de las mejores de Italia para realizar ese comestible. En 

1870 se vendia en Ancona el Bacalao de Terranova y Gaspe, 
desde 13 á 15 pesos el quintal; el Pez palo desde 16 á 18*50 
pesos, y el barril de Arenques de Tarmouth desde 6-50 á 8 
pesos. El barril de Salmón se vendia desde 33 hasta 43 pesos; 
y el barril de Sardinas desde 27 hasta 28 pesos. En 1872 se 
importaron en Ancona 6,186 barriles de Arenques, con un valor 
de 27,400 pesos, y 37,737 quintales de otras clases de pescado 
con un valor de 320,655 pesos, casi todo procedente de Noruega. 

La importación de pescado en Ñapóles frié in 1869 de 
823,975 pesos; en 1870 de 785,395 pesos; en 1871 de 
1,018,320, y en 1872 de 1,235,865 pesos. 

En la Isla de Cerdeña se ha importado en 1870, en varias 
clases de pescado, por valor de 6275 pesos. En Sicilia en 

1871 se ha importado pescado salado procedente de Inglaterra 
por valor de 150,000 pesos. 

Solamente he podido reuniría importación de pescado inglés 
en Liorna, correspondiente á los años de 1843 y 1844, que 
fué la siguiente : — 

1843 1844 



Bacalao, quintales . 


125,000 


105,000 


Salmón, tercios 


1,484 


1,159 


„ barriles 


153 


39 


Arenques, barriles . 


6,270 


9,100 


Sardinas, barriles grandes . 


4,000 


2,127 

E 
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En el año de 1873 el precio comente del pescado en 
Turquía era como sigue : pescado salado, por libra, de 6 á 8 
centavos de peso; pescado seco de 6 á 14 centavos; y rl millar 
de Ostras á 4J pesos. En 1870 se importaron en Smima 
13,250 barriles de pescado seco, con un valor de 273,750 
pesos; y en Servia en 1872, se importaron procedentes de 
Austria, Rumania y puertos turcos, 29,805 quintales. En 
1871 se importó en Grecia por el PirsBO, procedente de 
Inglaterra, pescado salado por valor de 24,160 pesos. 

Las pesquerías del lago de Antioquia en Alepo, y de Kalat 
Mudik, la antigua Apamea, en el rio Orontes, producen una 
gran cantidad de pescado casi tan bueno como Salmón, que 
después de salado y curado lo envian á los puertos turcos en 
el Asia menor. Pero los pescadores ganan muy poco en esta 
industria, pues tienen que pagar al Gobierno turco 280,000 
piezas los del lago de Antioquia, y 120,000 piezas los de 
Kalat Mudik. 

En las islas de Cabo Verde, pertenecientes al Portugal, se 

exportaron en 1869 unas 125 toneladas de Coral, que se recoja 

. en las costas de Santiago, si bien su calidad es muy ordinaria. 

Lo pescan españoles catalanes, que tienen un contrato con el 

Gobierno portugués con ese objeto. 

Por el puerto de Pemambuco, en el Brasil, se importó 
procedente de la Gran Bretaña en 1866, la cantidad de 
113,533 quintales de Bacalao, con im valor de 351,560 
pesos. 

Las pesquerías de Bacalao del Gran Banco de Terranova, 
son indudablemente las mas importantes que se conocen por 
el valor de sus productos. Millones y millones de quintales 
de Bacalao se han cosechado en aquellas pesquerías durante 
los trescientos setenta años que han transcurrído desde que 
en ellas se organizó la pesca industríal. 

El Gran Banco, donde se verífica esta pesca, tiene una 
ostensión longitudinal de cerca de 600 millas y como 200 
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millas de ancho, y alli parecen darse cita legiones inmensas 
de esos Gádidos. 

Los datos recientes de los productos del Bacalao en el gran 
Banco son muy inexactos por defecto : una gran parte del 
Bacalao pescado, se prepara y seca en las factorías que se 
encuentran en las costas del Labrador, Terranova y Canadá ; 
pero otra parte no pequeña se exporta sin tocar en esas 
pesquerías. Solamente e n el Canadá, Labrador y Ter ranova 
se cal cula que pasa d e^20^0 00,000 de pesos la producción de l 
Bacalao, sin contar el que se prepara en los Estedos^nidos 
y el que no toca en ninguno de esos puntos. Hay ademas 
una considerable producción de aceite de pescado, lenguas 
secas de Bacalao, huevas y abonos artificiales hechos con 
los restos d^l pescado. ' 



Bacalao [Gadua Morrhua,) 

La industria de la pesca en Boston en 1873, apesar de los 
contratiempos sufridos por la gran tempestad de 24 de Agosto, 
en que naufragaron porción de buques pescadores, perdiéndose 
muchas vidas, fué, sin embargo, bastante remunerativa. 
Boston es tal vez el puerto mas importante de las pesquerías 
de los Estados-Unidos. Ademas del comercio de pescado, 
hace ahora el de aceite y guano " Menhaden^^^ que en los 
últimos tiempos ha asumido grandes proporciones. El pescado 
"Menhaden" procede de las aguas calientes del "Gulf 
Stream," y recala á la costa de Nueva Jersey en el mes de 

E 2 
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Abril, llega á la costa del Maine en Mayo ó Junio, y perma- 
nece alli hasta Octubre, en que retorna hacia el Sur. Produce 
una gran cantidad de aceite, hasta 40 cuartillos por barril en 
el mes de Setiembre, cuyo aceite lo consumen los curtidores 
y otros industriales; y la carne y huesos, después de extraído 
el aceite, sirven para preparar un abono que es muy apreciado 
para los plantios del algodón en el Sur. 

En 1873 el capital invertido en esta industria era de 
2,500,000 pesos, repartido en 63 factorías esparcidas al largo 
de las costas del Maine, Massachusetts, Bhode Island y Long 
Island Sound, empleándose unos 20 vaporcitos y 383 buques 
de vela, con 1197 pescadores y 1109 operarios en tierra. Se 
cogieron en ese año 1,173,700 barriles de aceite, que 
contenian 4,983,300 azumbres, con valor de 1,000,000 de 
pesos, y 36,299 toneladas do guano, con valor de 600,000 
pesos. 

Ademas se importaron y exportaron por el puerto de Boston, 
en el mismo año de 1873, las siguientes cantidades de otros 





Importado. 


Exportado. 


Caballas, quintales 


. . 134,642 


42,934 


Bacalao „ 


, . . 26,556 


50,046 


Salmón „ 


. . . 9,908 


» 


Arenques „ 


. . 56,634 


352,894 


Otras clases ., 


. . . 61,062 


264,728 




289,002 


714,602 



Los precios del pescado fluctuaron en Boston como sigue : 
Caballa de 3*50 á 12 pesos quintal; Bacalao de 3 á 6*25 
pesos; Arenques de 3 á 5*75 pesos ; y otros pescados de 2*50 
á 5 pesos qumtal. 

De Nueva York en 1872 se exportaron 48,563 quintales 
de pescado seco y 30,963 barriles de Caballa; y en 1873 se 
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exportaron 58,430 quintales de pescado seco y 26,600 barriles 
de Caballa. 

Los precios del Bacalao en Nueva York fluctuaron mucho 1 
en los últimos años, como puede verse á continuación : ! 



Años. 


Por quintal. 
Pesos, oent. 


Años. 


Por quintal 
Pesos, oent. 


1863 . 


. . 4 25 


1869 . 


. . 6 80 


1864 . . 


. 6 50 


1870 . 


. 7 50 


1865 . 


. 9 00 


1871 . 


. 6 75 


1866 . 


. 8 00 


1872 . . 


. 5 25 


1867 . . 


. 6 50 


1873 . . 


. 5 76 


1868 . . 


. 5 50 


1874 . . 


. 5 50 



En el estado del Maine se importaron en 1873 las siguientes | 
cantidades de pescado preparado : Bacalao, 60,000 quintales; 
Bleno, 25,000 quintales; Cadoce, 15,000 quintales ; Caballas, 
20,000 banriles; Caballas en cajas, 35,000 cajas; pescado 
salado y en otras preparaciones 5000 barriles ; Langostas, 9279 
cajas; Arenques ahumados, 1221 cajas, y salados, 399 barriles. 

El comercio y consumo de Ostras en los Estados-Unidos es > 
verdaderamente prodigioso. Los bancos de Virginia, sola- 
mente, se calcula que ocupan una estension de 1,680,000 
acres ingleses,* cubiertos de Ostras, y que existen en ellos 
784,000,000 de bu8hel8'\ de este molusco. 

En las ciudades principales de los Estados-Unidos hay 
anualmente un consumo de Ostras que algunos hacen subir á 
nueve mil millones; cuyo dato, aun habiéndolo visitado en 
Nueva York y Nueva Orleans la multitud de establecimientos 
en que se venden al público estos moluscos frescos ó pre- 
parados de diversas maneras, me parece un tanto exagerado. 
Pero es fuera de duda que la producción y consumo son fabu- 
losos, y que el consum9 representa mucho mas de 25,000,000 : 
de pesos. 

* Un aeré ingles tiene 62,123 pies cuadrados españoles, 
t Un hushel tiene 72 oaartillos españoles. 
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En el año de 1873 se ha exportado de Calífornifi Salmón 
preparado en barriles por valor de 523,675 pesos. Las prin- 
cipales pesquerías de Salmón en aquellas regiones están en el 
rio Sacramento, en el cual se pescan Salmones de dimensiones 
desconocidas en Europa. En el año de 1852 he visto en la 
ciudad de San Francisco Salmones con peso de 70 y 80 libras. 



Salmón (Salmo salat). 

Del puerto de Bangkok en Siam, se han exportado en el año 
de 1870 las cantidades siguientes de pescado y otros productos 
marítimos : 

Pesos fuertes. 

Pescado seco (Plaheng) . . . 34,261 

Pescado seco (Plasalit) . . 50,642 

Concha de Tortuga . . . 410 

Total . . 85,313 



Esta exportación fué para los puertos de Hong-Kong, 
Singapore, y la isla de Java. La exportación en 1873 para 
Singapore, China y Java importó 359,747 pesos; de la cual 
el pescado seco (Plaheng) produjo 61,149 pesos; el pescado 
salado (Plasalit) produjo 72,209 pesos; y 121,897,915 peces 
remitidos á Java, que produjeron 226,389 pesos. 

Por el puerto de Sarawak, en Borneo, se exportó en 1870 
en pescado la cantidad de 22,773 pesos. 
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En el Japón el pescado es muy barato ; el Bacalao fresco, 
que está en sazón desde Noviembre hasta Abril inclusive, se 
vende desde 16 centavos de peso, hasta 38 centavos cada uno; 
los Arenques que se pescan en ios meses de Enero hasta 
Abril, se venden, desde 4 pares hasta 60, por 25 centavos ; 
el Salmón, en los meses de Setiembre á Diciembre, se vende 
cada uno de 12 á 37 centavos; y la Trucha salmonada, 
que se cosecha desde Diciembre hasta Agosto, cuesta desde 
6 hasta 25 centavos cada una. 



Trucha Salmonada {Salmo Trutta), 



La exportación de pescado fresco y preparado, y mariscos 
de varios puertos del Japón, en el año de 1870, ha sido la que 
á continuación se espresa : 



ClA8B8. 



Irico (Squalus Carcha- 
rias) . . . . 



Jibia (Sepia officinalis) 

Pescado tesco, seco, 
salado . 



Arenqaes 
Molascos 
Conchas . 



Totales . 



VaLORBS BXP0RTAD08 BN PbSOS FUBRTBS. 



Kanagawa. Hiogo. 



18.718 

21,672 



40,390 



120,462 



120,462 



Osaka. 



11 



11 



,680 



680 



NagasakL 



4.800 
91,959 

2,850 
1,316 



100.925 



Mñgata. 



45,219 

• • 

20,505 

2.755 



68,479 



Sumas, 



23.518 
113.631 

180,211 

1.316 

20,505 

2,755 



341.936 



. 
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En el año de 1873 las exportaciones de pescado, mariscos y 
otros productos marinos del Japón, cuyos datos he podido 
recoger, representan los valores siguientes : 



' ClA8B«. 


Valorbs exportados bn Pbsos puertbs. 


Sumas. 


BCAnafawa. 


Hiogo. 


Ouika. 


NagMaki. 


Kakokftte. 


Irico {Squalus Carcha- 
rías) .... 

Jibia (Sepia officinalis) 

Pescado fresco, seco, 
salado .... 

Aletas de Tibaron . 

Raibashira (marisco 
seco) . . . . 

Setogal (marisco) . 

Conchas (Awabee) . 

Coral .... 


10.447 
18,418 


12,542 

89 
1,115 

19,648 
11.338 

888 


32.492 

2 
4.038 

2.506 
1,454 
1,286 
2.575 


175.996 
2,700 

10,547 


217,772 

• • 


10.447 
239.448 

220,563 
5.153 

32,699 

12.792 

2,174 

2,575 


Totales . . . 


28,865 


45,620 


44.353 


179,243 217.772 


525.801 



Incompletísimos son los datos que quedan espresados ; tal 
vez no representan mucho mas que la mitad de la producción 
y consumo de pescado y marisco en las principales naciones 
del Mundo; pero cualquiera que tenga paciencia bastante 
para reflexionar un poco sobre esas cifras esporádicas, no 
podrá poner en duda que la pesca es una industria impor* 
tantísima, que recoge anualmente del Occéano el alimento 
necesario para muchos millones de seres humanos, conteniendo 
considerablemente la carestia de otros víveres que, sin este 
poderoso auxilio que los sustituye, serian insuficientes para 
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cubrir la demanda y por lo tanto subirían á un precio exorbi- 
tante ; industria que produce una riqueza considerable á los 
que se dedican á explotarla, y desarrolla un enorme tráfico, 
dando medios de vivir á centenas de millares de familias, que 
sin ella perecerían de hambre. 



Pescador de Camarones. 
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CAPITULO V. 

ESPAÑA. 

Bacalao extrangero — Su consumo y su costo— La sal de Elspaña— Datos 
oficiales — Su calidad — Aumento de consumo y disminución de producción 
— Estadística de importación — Comentarios— Tarifa de derechos de 
importación — Las pesquerías nacionales — El puerto de Aalesund — Su 
comercio de Bacalao con Elspaña — Las pesquerías de Terranova — Las 
costas de Espima — La industria de pesca nacional — Precios del pescado 
en varias localidades españolas — Conservas — Consumo general. 

Después de haber consagrado cuatro capítulos á interesar la 
benévola atención del lector en favor de la importancia 
general de la industria de la pesca, me parece ya tiempo de 
entrar en materia, conduciéndolo francamente al punto obje- 
tivo que deseo. 

Uno de los artículos de comercio que figuran por una suma 
mas considerable en la balanza mercantil de la península espa- 
ñola, es el Bacalao que se importa de las pesquerías extrangeras^ 
el cual se consume en España é Islas Baleares ; y es un estu- 
pendo y muy costoso abandono el que teniendo á su disposición 
los españoles riquísimas é incomparables pesquerías en las 
inmediaciones de las Islas Canarias, é inagotables salinas en 
Cádiz, Torrevieja y Figueras, para poder fomentar la industria 
de pesca y salazón con recursos nacionales, estén pagando á la 
industria de las pesquerías extrangeras un tributo, que llega 
ya á ser, próximamente, de tres t medio millones de pesos 
FUERTES cada año, por el solo artículo de Bacalao y Pez palo 
que consumen. 
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A pesar de la magnitud de ese capital que sale de España 
anualmente^ para ser invertido en el producto alimenticio re- 
ferido, capital que vá á dar un impulso lucrativo á la industria 
de las pesquerías y salazones extrangeras, hasta ahora no se ha 
desarrollado en la península ninguna empresa para fomentar 
en grande escala la pesca en esas abundantes pesquerias 
próximas á las Canarias, y la salazón y seca del pescado en 
territorio español, de lo cual resultarían tantas ventajas in- 
mediatas para España, para su industria y para el público 
consumidor. 

El Bacalao y los demás pescados secos y salados, son artí- 
culos de primera necesidad, como alimentos, en las naciones 
de raza latina. El Bacalao, especialmente, se consume en 
grandes cantidades en España y en sus posesiones ultramarinas; 
en Italia, Portugal y Francia; en las Kepúblicas hispano- 
americanas y en el Brasil; y sin embargo, la industria de 
pescar y preparar el pescado salado y seco, está monopolizada 
en su mayor parte por los pescadores ingleses, que lo sacan de 
las costas de Escocia y del Gran Banco de Terranova, y por 
los dinamarqueses, noruegos y suecos, que lo sacan del mar 
del Norte ; teniendo que ir los buques españoles á comprar 
sus cargamentos á los puertos de esos mares apartados, ademas 
de otros muchos cargamentos que vienen á España con 
bandera extrangera. 

Una gran parte de la sal marina que se exporta de las 
salinas de Figueras, Cádiz y Torrevieja en buques extrangeros, 
es destinada á las salazones de pescado, que la industria y 
comercio de las naciones que benefician ese artículo de con- 
sumo, introducen después en los mercados de España y en 
otros paises de raza latina. 

Según los datos oficiales que he podido obtener recientemente 
del Ministerio de Hacienda en España, se han exportado en 
los dos últimos quinquenios de 1864 á 1873 inclusives, por 
las Aduanas de la Península é Islas Baleares, con destino á 
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Europa, África, América, Asia, y Occeania, las siguientes 
cantidades de sal, con los valores que á continuación se 
espresan : ♦ 



Años. 


Kilogramos. 


Valores. Pesos. 


1864 


166,861,120 


$750,875 


1865 


115,658,240 


620,012 


1866 


152,351,760 


622,859 


1867 


169,556,800 


472,616-50 


1868 


167,833,760. 


379,859 


1869 


164,426,600 


435,404 


1870 


150,187,517 


1,201,500 


1871 


169,268,851 


1,364,149 


1872 


160,096,211 


1,316,770 


1873 

- 


214,902,647 


1,719,221 



Lástima es que esas cifras estadísticas de tanta importancia, 
no se publiquen con regularidad todos los años, espresando de 
qué salinas procede la sal, los puertos en donde se ha embar- 
cado, la nacionalidad de los buques cargadores, y los puertos 
de su destino. Asi se podría calcular con bastante aproxi- 
mación la cantidad destinada á salazón de pescado en el 
extrangero, la preferencia que con este objeto se dá á las 
diversas sales marinas de España y las cantidades destinadas 
á otra clase de consumo. Puede, sin embargo, asegurarse 
que una mitad de la sal exportada de España es destinada á 
las salazones de los industriales del Inerte de Europa y de 



* £1 Sr. D. Isidoro de León, empleado en el Ministerio de Hacienda en Madrid 
y direotor del periódico oñcial " El Eco de las Aduanas" ha tenido la bondad de 
faoilitar los anteriores datos, al Sr. D. J. M. de Losada, director de la " Oaeeta 
Internacional" de Bruselas, quien los solicitó á mi ruego ; igual origen tienen los 
referentes á la importación de Bacalao y Pez palo en España. 
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Terranova, pues Noruega, solamente, consume cada año por 
valor de 180,000 pesos en sal de procedencia española, 
Nueva York consumió 659,471 pesos en 1873, casi todo de 
procedencia española, y en el Maine, en el mismo año, se 
han consumido 181,593 quintales de sal de Cádiz. 

Eespecto 4 la calidad, la sal de España ocupa un lugar 
preferente para las salazones. El jurado de la segunda ex- 
posición de pesca que se celebró en Bergen en 1865, calificó 
las preparaciones de pescado hechas con sal marina de dife- 
rentes paises, del modo siguiente : 

1' Calidad, Arenque preparado con sal ) 

de«Figuera8" . . J" ^«P**^^ 

2* id. Arenque preparado con sal ) _ 

de "Lisboa" . . . ¡ ^°^^^- 

3* id. Arenque preparado con sal ) _ 

de"Setubal». . . \ ^^^^S^^' 

Arenque preparado con sal ) ^ 

de «Cádiz» . . . Í^«P««^- 



id. 



Arenque preparado con sal i _ ,. 

' Italia. 



de"Trápani" 



} 



Es muy difícil obtener en España, lo mismo que en la 
mayor parte de las demás naciones, datos minuciosos, exactos 
y recientes respecto al consumo de pescado fresco, salado, seco 
y en conserva, tanto de procedencia nacional como importado 
del extrangero. Pero es un hecho fuera de duda que el con- 
sumo de pescado de todas clases vá siempre en aumento, asi 
en España como en Ultramar, en proporción al aumento de 
población, á la facilidad de las comunicaciones para transpor- 
tarlo, al alto jirecio que están alcanzando las carnes y otros 
artículos alimenticios que ahora se exportan de España para 
el extrangero. T, por otro lado, la pesca disminuye con- 
siderablemente en las costas de España, por la gran escasez 
de hombres de mar que se dediquen á ella; y en algunas 
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localidades por la destrucción de la cría con el abuso de las 
redes de arrastre y la falta de respeto á la veda ; resultando 
de todas estas causas combinadas, que cada año aumenta el 
consumo y precio del pescado fresco y preparado, en tanto 
que la industria pesquera en España se halla completamente 
estacionada ó disminuye. 

A fin de poner de manifiesto la inmensa importancia que tiene 
el consumo del pescado preparado en seco, que se introduce 
del extrangero en España anualmente, y que puede y debe 
suplirse con pescado preparado en factorías de salazón españo- 
las, basta examinar con algún cuidado las cifras que arroja la 
importación del Bacalao y Pez palo en España desde el año de 
1860 hasta el año de 1873 inclusives, según se manifiesta en 
el siguiente cuadro oficial: 



Años. 


Kilogramos 
importados. 


Su Valor en 

en 
Pesos fuertes. 


Aduana 
en Libras 
esterlinas. 


Derechos de 

en 
Pesos fuertes. 


Adttana 
en Libras 
esterlinas. 


1860 


28,957,411 


2.516.246 


503.249 


1.078.816 


215.763 


1861 


29.320,471 


2.549.250 


509.850 


1,112,806 


222.561 


1862 


30,639.466 


2,664,102 


532,820 


1.133.529 


226.705 


1863 


31.024,952 


1 2,695.428 


539.085 


1.248.898 


249.779 


1864 


33,119,938 


j 2,848.718 


569.743 


1,340,633 


268,126 


1865 


28,175,278 


2.423.586 


484,717 


1,000.270 


200,064 


J866 


26.830.360 


2,307,880 


461.576 


1.979.056 


195.811 


1867 


29.644.343 


2.549.413 


509.882 


1.072.932 


214,586 


1868 


30.315,917 


2,607,767 


521.553 


1.071,882 


214.376 


1869 


30,333.795 


2.782,695 


556,539 


1.105.636 


221,127 


1870 


29,073.477 


2,907.347 


581.469 


1.083.311 


216,662 


1871 


30.270.702 


3,042,871 


608.574 


1.142,870 


228.574 


1872 


33.708.987 


3,370,898 


674 179 


1.173.810 


234.762 


1873 


34.790,040 


3.479.024 


695.805 


1,217,151 


243.430 



Solamente en las dos provincias de Bilbao y San Sebastian, 
se calcula que se pescan anualmente 92,000 quintales de pes- 
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cado grueso, y mas de 200,000 millares de Sardinas, que valen 
de primera mano unos 320,000 pesos; y habiendo estado 
inteiTumpida esta industria casi en su totalidad durante la 
última guerra civil, resulta que esa misma suma habrá sido 
necesario emplearla, en gran parte, en pescado preparado en 
el extrangero, aumentando asi la importación de ese artículo, 
ya tan considerable, á fin de cubrir las necesidades del con- 
sumo, y sin que se exfuerce nadie en dar los pasos necesarios 
y bien dirigidos para poner en explotación las magníficas 
pesquerías de Canarias. 

Se ha visto en el cuadro anterior que el consumo anual 
de Bacalao en España y Baleares excedió, en los últimos 
años, de treinta millones de kilogramos importados del ex- 
trangero, ó sean mas de 700,000 quintales, los cuales repre- 
sentan un valor de cerca de tres y medio millones de pesos 
fuertes, que con mas de un millón y dos cientos mil pesos 
fuertes que adeudan por derechos de Aduana, suman próxima- 
mente cuatro millones y setecientos mil pesos fuertes, que es 
lo que viene á costar este artículo de consumo cada año á los 
españoles peninsulares. 

Pero hay que tener presente que en los datos anteriores 
falta incluir el aceite de hígado de Bacalao purificado y sin 
purificar, las huevas secas de pescado, los pescados en salmuera, 
ahumados y escabechados, y los pescados en conserva, de todos 
los cuales se introducen grandes cantidades del extrangero, 
que también adeudan derechos de Aduana según los artículos 
68— 200— 206— 233— 234— y 265— del Arancel vigente en 
España. 

También es necesario observar que no se hallan incluidos en 
los datos anteriores las cantidades de Baealao y mas pescados 
en conserva que se importan procedentes del extrangero en 
las provincias ultramarinas de las Antillas y Filipinas. 

Si los españoles pescaran en sus costas, y prepararan con- 
venientemente esos 700,000 quintales de Bacalao y pescado 
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conservado que consumen anualmente, claro está que una 
porción de ventajas adquiriría la industria, la riqueza, la 
economia nacional y la individual de los consumidores. 
Primeramente se evitaría la salida anual de España para el 
extrangero de la enorme suma de cerca de tres y medio 
millones de pesos, y esa misma suma quedaría distribuida en 
España, proporcionalmente, entre todos los que cooperasen de 
alguna manera en la pesca, preparación, beneficio y negociación 
del pescado y de sus residuos, y en la construcción y elabora- 
ción de los buques y utensilios necesarios para esa industria. 
Los consumidores de Bacalao y pescado conservado, podrían 
adquirirlo mucho mas barato siendo el producto nacional, que 
en la actualidad que es extrangero, por cuanto no tendría el 
prímero que pagar los derechos de Aduana que paga este 
último, ademas de venir ya recargado con fletes, comisiones y 
otros gastos, desde puertos muy distantes, antes de llegar á los 
puertos españoles. La Hacienda nacional quedaría, al mismo 
tiempo, altamente remunerada de esa disminución en el pre- 
supuesto de ingresos. por la partida de importación de Bacalao 
y pescado preparado en el extrangero, por cuanto aumentaría 
la riqueza pública en la propia cantidad que sale anualmente 
para el extrangero para invertir en la compra de ese artículo 
de consumo, riqueza pública que equivale á una propiedad 
evaluada en treinta y cinco millones de pesos produciendo 10 
por ciento de interés anual, cuyo interés, <5 sea el propio valor 
del pescado español que sustituya al pescado extrangero, se 
pondría en circulación, dando lugar á multitud de diversas 
transacciones, de las cuales la Hacienda nacional vendría al fin 
á sacar una renta equivalente á la que importa los derechos 
de Aduana que adeuda el Bacalao y pescado extrangero. 

Según la Tarífa de Aduanas publicada en el año de 1862, 
el pescado extrangero introducido en España págalos derechos 
siguientes : 



Digitized by 



Google 



65 



Bacalao, Abadejo, Pez palo, im- 
portado directamente de las pes- 
qaerías de Europa y América . . 

Los mismos productos proce- 
dentes de puertos extrangeros, sin 
venir directamente de las pesquerías 

Tripas, lenguas de pescado y 
morros, importados directamente 
de las pesquerías de Europa y 
América 

Los miamos productos, proce- 
dentes de puertos eztrangeros, sin 
venir directamente de las pesquerías 

Todo el demás pescado sal- 
presado, salado, escabechado, &c., 
procedente del eztrangero. 


Derechos de Aduana. 


Por 
KUO0. 


En buque español. 


En extrangero. 


En 
Pesos. 


En 
Chelines 


Pesos. 


En 
Chelines. 


100 
100 

100 
100 
100 


3-44 
4-37 

5-85 
6-55 
5-50 


8. d. 
13 9 

17 6 

23 4 
26 2 
22 


1 

4-59 
5 40 

1 
7-85 

905 

6-87 


*. d, 
18 4 

21 7 

31 4 
36 2 
27 2 



El pescado cogido por españoles en buques españoles no 
paga derechos, ni tampoco el pescado salado <5 preparado en 
territorio español. Esta legislación protectora do la industria 
nacional, parece que por si sola deberia ser bastante para 
desarrollar la industria de pesca, salazón y conserva de pes- 
cado, habiendo tan inmenso consumo en la península y tan 
ricas pesquerías en las inmediaciones de España; sin embargo 
las pesquerias nacionales, si bien producen una cantidad muy 
considerable de pescado, apenas llegan á cubrir el consumo en 
fresco que de ese alimento se hace ; y apenas se destina para 
salar y otras preparaciones, una cuarta parte del que se pesca, 
que no llega á cubrir la tercera parte del consumo en pescado 
preparado. Aun esa parte de pescado que se destina en España 
á salazones, es de inferior calidad, esto es, en su mayor parte 
Sardina y Arenque, preparado rudamente, y que en ningún caso 
puede competir con otros pescados mas £nos y propios para 
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conseiTar, cuyo alimento tiene condiciones culinarias mas 
higiénicas y delicadas para que puedan servir de comida 
frecuentemente, aun en casas de familias acomodadas. 

I^oruega es uno de los paises extrangeros que envia á 
España una cantidad mas considerable de pescado seco. ISo 
tengo datos recientes respecto á la importación de pescado de 
Noruega en España ; pero refiriéndome á un libro publicado 
en Bolonia en 1866, con el título de " Les Peches de la Nor- 
wége" (Las Pesquerías en Noruega), por Hermán Boars, las 
importaciones en España de pescado seco, procedentes del 
puerto de Aalesund, en el quinquenio de 1861 á 1865 
inclusives, fueron muy considerables, casi una quinta parte 
del total importado en España, como puede verse en el 
siguiente estado : 



Añ08. 


Importa- 


Pex palo. 


Bacalao. 


Arenques 


HueTSs,ftc. 


Aceite de 
Pescado. 
Litros. 


oion en 


Kilogramos 


Kilogramos. 


Barrües. 


Barriles. 


1861 1 


España 


160.110 


15.759.486 




567 


350.888 


Cuba . 


10,512 


453,168 






• • 


1862 1 


España 


133.122 


14,784.426 


9 


3.076 


117.836 


Cuba . 


32,472 


1,151.154 




• • 


• • 


1863 1 


España 


146.790 


13,678.110 




842 


169.245 


Cuba . 


23.022 


681.966 




. , 




1864 { 


España 


148.860 


18.876.862 




2.633 


70,441 


Cuba . 


23,022 


681.966 




. . 




1865 { 


España 


157,320 


20,231.892 




2.485 


112.733 


Cuba . 


19,116 


1,852,992 




•• 


•• 



Ademas del Bacalao que se importa en España de los 
puertos de Noruega, entra en la península también una gran 
cantidad procedente de Escocia, y el resto de la importación 
procede de las pesquerías de Terranova. 

Los españoles han tenido establecida la pesca de Bacalao en 
Terranova desde hace mas de tres siglos; en el año de 1578 
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España enviaba al Gran Banco unos 125 buques pescadores; 
Francia enviaba 150 ; Portugal 50 y la Inglaterra solamente 15 
de mayor tamaño. Por el artículo 13 del tratado de Utrecht, 
Francia cedió á Inglaterra el puerto y colonia de Plasencia y 
otros puntos que los franceses tenian en Terranova, y después 
de esto surgieron dificultades para que pudiesen pescar en él 
los españoles. ' En el año de 1713 fué reconocida la soberanía 
de Inglaterra en aquellas pesquerías, pero en el artículo 15 
del Tratado de Paz entre España é Inglaterra en el mismo 
año, se consignó el derecho de que pudiesen pescar los 
españoles. Mas tarde les fué negado absolutamente este 
derecbO; y desde mediados del siglo XYIII., la pesca 
la monopolizaron esclusivamente los ingleses, americanos y 
franceses. Eecientemente, el 14 de Junio de 1857, los 
franceses firmaron un Tratado con los ingleses, en que estos 
confirman á los franceses ciertos privilegios para pescar en el 
Gran Banco, en cambio de otros concedidos por loa franceses 
á favor de los ingleses. 

Ciertamente que las costas de España producen riquísimo 
y variado pescado, y la industria de la pesca tiene bastante 
importancia relativa; pero esa misma pesca, si bien es sus- 
ceptible de muy grandes mejoras y considerable aumento en 
la producción, no tiene, sin embargo, elementos bastantes 
para que pueda elevarse á cubrir las necesidades del consumo. 
Las costas de Galicia son las mas abundantes en pescado, 
las que tienen mejores puertos, y tal vez marineros mas tra- 
bajadores, mas sufridos é industriosos. Pero la gran pesca en 
las costas de Galicia es la de Sardina, que aunque muy pro- 
ductiva, no puede competir en la demanda de pescado blanco 
en el mercado, aun cuando se duplicase la producción aumen- 
tando el capital invertido en esa industria y perfeccionando 
los buques destinados á la pesca y los artes que en ella se 
emplean. 

En el siguiente cuadro se puede ver la importancia de la 
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producción de la pesca en España y las Antillas durante el 
año económico de 1866 á 1867, 



PESCA HECHA EN ESPAÑA, ANTILLAS Y CANARIAS, | 


Desde V de Julio de 1866 hasta V 


de Julio de 1867. 




Protimoias 


Pescado qne 


Mbaeojido. 


Pescado qne 


se ha salado. 


Pescado en Gonsenras. 1 








Snlralor. 




Sn yalor. 


XAIUTIXAS. 


Quintal». 


pesoa fuertes. 


Quintales. 




Quintales. 


pesos fuertes. 


Ferrol 


196,055 


117.633 


28,667 


57.335 


. . 


. . 


Coruña .... 


104.791 


324,433 


94,826 


469.947 


125 


500 


Rivadeo .... 


80,237 


72,670 


59.250 


71,700 




10.758 


Vigo 


103,339 


213,442 


52,245 


131,227 


2,404 


11.500 


Villagarcia. . . 


244,017 


487.665 


162,000 


338.450 


4.729 


94,500 


Santander . . . 


52,750 


178,500 


9,750 


45,500 


25,000 


54.753 


Gijon 


48,894 


145.932 


13,842 


34.340 


16,438 


32,000 


San Sebastian • 


33,166 


147.234 


9.227 


31,360 


7,200 


•• 


Bilbao .... 


166,051 


498.653 


. • 


• • 




. . 


Cádiz. .... 


54,081 


359.158 


• • 


• • 


•• 


• • 


Algeoiras . . . 


22.883 


29,364 


450 


2.250 


•• 


•• 


Málaga .... 


95,909 


186.692 


35,625 


177.600 


• . 


• . 


Almería .... 


29,088 


75.180 


• • 




•• 


•• 


Sevilla .... 


287 


1.719 




• • 


• . 


• • 


San Lucar . • . 


42.897 


258,682 


. . 


• • 


. . 


•• 


Haelva .... 


34.616 


86.614 


26,230 


104.920 


•• 




Valencia. . . . 


34,790 


361.060 


• • 


• • 




•• 


Alicante .... 


21,360 


88.649 


• • 




•• 


•• 


Palma de Mallorca 


4,800 


9.600 


. . 








Barcelona • • . 


11.700 


54,000 






'• 


•• 


Tarragona . . . 


10.985 


57.713 




• • 


•• 




Habana .... 


33,985 


339.496 


1,751 


10,335 


. * 


•• 


Santiago de Cuba 


4.968 


28.921 


1,419 


8.275 


• . 


'• • 


IMnidad. . . . 


5.590 


21.137 


990 


5.585 


. • 


• • 


Nuevitas . . . 


1.890 


10.330 


620 


2,838 


• • 


• . 


Remedios • . . 


4.824 


38,630 


1,576 


9,457 


• • 


• ■ 


Puerto Rico . . 


7,721 


57.759 


• • 


• • 


. • 


•• 


Cananas, Islas . 


4.966 


17.593 


1.620 


4.852 


.. 


• . 


Cananas, África. 


33.850 


115.900 


25.523 


71,774 


• . 


•• 


Totales . . 


1.490,490 


4,384,359 


525,511 


1.577.745 


55,896 


203,011 
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Del estado que antecede, aunque es un tanto atrasado, se 
deducen datos muy importantes respecto al precio que alcanza 
el pescado fresco y salado en las diversas provincias marítimas 
de España y sus posesiones ultramarinas. Tal es el siguiente 
cuadro en que he reunido los precios á que resulta vendido 
cada quintal de pescado fresco, salado y en conserva en cada 
una de esas localidades. 



Pkotihciab MAmniXAS. 


Cada quintal de Pescado. 


Freeoo. 


Salado. 


Coneerra. 




Pee. Cent. 


Pee. Cent 


Pee. Cent. 


Habana (Cuba) . 


1000 


5-90 




Remedios id. • . 


800 


6-00 


. • 


Puerto Rico . . . 


7-50 


, , 


, , 


Cádiz 


6 60 




• • 


SeviUa 


6-00 


• « 


. • 


San Lucar . • . 


6-00 




• . 


Santiago de Caba. 


5-90 


5-80 


• • 


Naevitas (Cuba) . 


5-40 


4-50 


.. 


Barcelona. . . . 


500 




• ■ 


Tarragona . . . 


5-00 


• • 




San Sebastian . . 


4-40 


3-40 


4-44 


Alicante .... 


4-20 


• . 


, , 


Trinidad (Cuba) . 


3-70 


5-60 




Canarias (Islas) . 


3-50 


3-00 




Santander . . . 


3-40 


4-70 


3-78 



PaOVIMCXAB XAUTXXAa 



Canarias (pescado 

en África). • 
Corana. . . • 
Gijon .... 
BUbao .... 
Almería • . . 
Huelva. . • . 
Palma de Mallorca 
Málaga. . . . 

Vigo 

Villagarcia . . 
Algeciras . . . 
Valencia . • .. 
Rivadeo . . . 
Ferrol .... 



Cada quintal de Pescado. 



Fresco 
Pea. Cent. 



3-40 
300 
3-00 
3-00 
2-50 
2-50 
2-00 
200 
200 
200 
1-20 
100 
0-90 
0-60 



Salado 
Pea. Cent 



2-80 
5-00 
2-40 



4-00 
• • 

5 00 
2-50 
2-00 
500 

1-20 
200 



Conserra. 
Pe8.Cent. 



4-00 
333 



4-47 
2-43 



Se observará que en las ciudades mas populosas de las 
Antillas y del litoral de España es en donde el pescado fresco 
alcanza un precio mas elevado. Se observará también que en 
muchas ciudades de Cuba, en las Canarias y en algunas de 
España, ^1 pescado fresco tiene mayor precio que el salado ; 
consiste es^ último en que generalmente sOilan el que no 
pueden vender fresco y el de clase inferior ; en tanto que en 
las provincias marítimas en que la salazón constituye una 
verdadera industria, el pescado salado nunca se vende á menor 
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precio que el fresco. En cuanto al pescado conservado, 
generalmente es en escabeche ordinario; pero en Gijon y 
Santander hay fábricas de conservas que lo preparan en latas 
con bastante perfección. 

Terminaré este artículo con un estado general de la can- 
tidad de pescado de todas clases y procedencias que se 
consume anualmente en España y las Antillas, y el valor de 
ese consumo. Este cuadro es tan solamente aproximado, 
porque las cantidades de pescado nacional que figuran en él, 
se refieren al año de 1867 ; en tanto que las cantidades de 
pescado extrangero importado, se refieren al año de 1873; y 
en estas últimas no están incluidas las huevas de pescado 
secas, el pescado en salmuera, ahumado y escabechado, que 
alcanza una suma considerable : 



X' 



Consumo anual de Pescado fresco y preparado, 
EN EsPAiÍA T Antillas. 


Clasificación. 


Quintales 
consumidos. 


Valor 
en pesos. 


Pescado fresco de procedencia 
española (deducido el salado y 
conservado) 

Pescado salado de procedencia 
española 

Pescado en conserva id. id. . 

Bacalao de procedencia extrangera 
'Derechos de Aduana .... 

Bacalao importado en Cuba pro- 
t cedente de Noruega. .^ . 

Derechos de Aduana .... 

Total en España y Antillas . . 


909,083 

525,511 

55,896 

766,381 

41,186 


2,674,118 

1,577,745 

203,011 

3,479,024 

1,217,151 

164,744 
85,924 


2,297,057 


9,401,717 
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Se vé claramente que el consumo de pescado, tanto fresco 
como preparado, alcanza en España y las Antillas á una 
cantidad verdaderamente considerable, á 114,852 toneladas, 
con un valor que se aproxima á nueve y medio millones de 
pesos, de los cuales la mitad se invierte en pagar el pescado 
importado del extrangero, por que no llega para satisfacer la 
demanda el que se pesca en aguas españoles. Y sin embargo, 
á las mismas puertas de España tenemos los españoles, en un 
completo olvido, las pesquerías mas rícas, abundantes y mejor 
situadas que puede brindar, la pródiga naturaleza, cuyo estado 
de lamentable atraso dá la mas penosa idea no solamente 
de nuestra desidia industrial, sino también de nuestra falta de 
patriotismo y de nuestro poco cálculo económico y espíritu 
emprendedor. 



Balandras pescadoras. 
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CAPÍTULO VI. 

CANARIAS. 

Abandono imperdonable — Webb y Berthelot— Costa Occidental de África — 
Cabo Blanco y Cabo Bojador — El escocés Jorge Glas— Su interesante 
relación — Los Canarios y la pesca — El Gran Banco de Terranova — Corte 
Real y Verazzono — Santiago Cartier y Sebastian Cabot — Comparación 
entre dos grandes pesquerias — Ventaja de las pesquerias Canario Afri- 
canas sobre las de Terranova — Los pescados que pesca un hombre en un 
tiempo dado — ^Meses que se aprovechan pescando. 

Acabo de repetir en el anterior Capítulo lo que indiqué ya en 
el primero de estos estudios, á saber, que á las mismas puertas 
de España existen las pesquerias mas abundantes, ricas y de 
mejores condiciones que puede ofrecer la naturaleza; y que 
teniendo los españoles el derecho y todas las facilidades para 
pescar en ellas, las dejan abandonadas, y pagan este abandono 
imperdonable con un capital de tres y medio millones de pesos 
anuales, que salen para el extrangero á fin de comprar 
igual pescado que podrían pescar y preparar si beneficiasen 
esa fuente de producción ; esto aparte de mucho mas de un 
millón de pesos que tienen que pagar después como derechos 
de Aduana, para poder introducir ese pescado extrangero en 
los mercados nacionales. 

Ahora voy á dar á conocer esas pesquerias; pero, para 
hacerlo debidamente, prefiero recurrir á la imparcialidad de 
sabios extrangeros que las han visitado y estudiado con minu- 
ciosidad; y nada puedo hacer mejor que insertar íntegra la 
descripción que de ellas hacen los Señores P. Barker-Webb y 
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Sabin Berthelot en su magnífica obra referente á las Islas 
Canarias.* Hé aquí lo que dicen respecto á la pesca en la 
Costa Occidental de África, Tomo II., parte I., páginas 
229 á 252 : 

^^ El mar que baña la costa occidental de África desde el 
cabo de Gher hasta la embocadura del Senegal, es tal vez uno 
de los que mas abundan en pesca en el Occéano Atlántico. 
Las Islas Canarias se hallan situadas en la vecindad de estos 
parajes, y los pescadores de este archipiélago se han apro- 
vechado de tan favorable posición para explotar uno de los 
ramos mas importantes de la industria marítima. £1 pescado 
que cojen en los bancos del cabo Blanco y del cabo Bojador, 
conservado por medio de la salazón para venderlo después en 
los diferentes mercados de las Islas, ha llegado á ser el 
principal recurso alimenticio del pueblo. Pero concretándose 
á las necesidades del consumo los productos de la pesca, los 
isleños han descuidado todas las ventajas que podian sacar de 
la exportación. La industria que los alimenta, es sin embargo 
susceptible de grande desarrollo; y es considerándola bajo este 
punto de vista que daremos á continuación de este resumen 
estadístico f la historia detallada de una pesca que, aunque 
actualmente limitada en sus productos, podría, dirigida por 
especuladores mas entendidos, sostener la competencia y aun 
dar mas beneficios que la de Terranova y la de los mares del 
Norte. 

*^ E1 escocés Jorge Qlas, que exploró las Canarias con 
talento y visitó diversos puntos de la costa adyacente, tuvo 
frecuentemente ocasión de hallarse entre los pescadores isleños. 
Glas era un marino entendido : su genio emprendedor concibió 
ideas que despertaron los celos del Gobierno de las Islas ; quiso 



* Histoire natureUe des lies Cañarles, par M. M. P. Barker-Webb et Sabio 
Berthelot, ouyrage publié bous les anspices de M. GKiixot, Ministre de rinstruction 
publique. 6 vols. fol. 

t Se refieren á un resumen estadístico de las Islas Canarias. {Nota dt S, F,) 
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establecer relaciones con los pueblos del África occidental y 
fundar un establecimiento comercial en el litoral; tal vez 
trataba igualmente de dar salida á la pesca que habia visto 
practicar en aquellos parajes. Pero sus intenciones no fueron 
bien comprendidas, y Glas pareció siempre á los ojos de los 
isleños como un espia peligroso, cuya misión consistia en per- 
judicar sus intereses; y Viera, dejándose arrastrar por un 
exceso de suspicacia nacional, participó de la opinión de sus 
compatriotas, Apesar del respeto que profesamos al autor de. 
las ^ Noticias,' haremos aquí al aventurero escocés la justicia 
que él le negó. 

" Jorge Glas, á quien Viera acusa do plagiario y que en 
el prefacio de su obra lo califica de hombre sospechoso al paisy 
fué el que dio las primeras indicaciones respecto á una pesca 
ignorada de las naciones europeas hasta entonces. El mismo 
Viera sacó de la narración del navegante escocés una parte de 
sus * Noticias.' 

" Las observaciones de Glas se imprimieron en época poco 
favorable para ser publicadas: los intereses de la política 
dominaban entonces ese espíritu de asociación que debia de 
crear mas tarde tan importantes empresas ; asi es que el libro 
que hizo imprimir en Londres en 1764, tuvo pocos lectores, 
y aun hoy dia es apenas conocido. 

"Desde mediados del siglos pasado, época en que tuvieron 
lugar las exploraciones y observaciones del navegante escocés, 
los pescadores isleños no han mejorado su industria rutinaria, 
ni han cambiado su modo de navegar, y solo una larga práctica 
suple en ellos la teoría que les falta ; conocimientos náuticos, 
construcción naval, aparejo, economia, mecanismo de la po^ca, 
y preparación de sus productos, todo ha quedado estacioDarío, 
tanto que leyendo hoy la descripción de Glas se creería que 
está escrita de ayer. 

"'Los barcos empleados en la pesca de la costa, dice Glas, son 
treinta, de 20 á 50 toneladas cada uno,- y tripulados por 15 á 30 
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hombres. La Isla de Palma equipa dos ó tres, Tenerife cuatro, y el 
resto pertenece á la Gran Canaria. El armador provee la sal y la 
galleta,* y los marineros se proveen de anzuelos, cordeles y de todos 
los demás utensilios para la pesca ; embarcan ademas, por su propia 
cuenta, vino, aceite, aguardiente, pimientos colorados y cebollas. La 
pesca se hace á la parte, es decir que todos los beneficios que resultan 
se dividen en común según los antiguos usos establecidos entre los 
marineros de cabotage del Mediterráneo. 

" ' La suma liquida de los productos, deducidos los gastos de compra 
de sal, galleta, y otros de la espedicion, se reparten de este modo : 

" ' La parte del buque, que se compone de váiios lotes según su 
capacidad ; 

" ' Dos partes para el patrón ; 

" ' Una parte para cada marinero ; 

** ' Media parte para cada mozo ; 

" * Una cuarta parte para cada grumete. 

'' ' La pesca tiene lugar, según la estación, sobre diferentes puntos 
de la costa de África, que abraza un espacio de diez grados de latitud 
(seis cientas millas) poco mas ó menos, desde el cabo Non, hasta mas 
allá del cabo Blanco. . £1 litoral que constituye el límite occidental 
del Gran Sahara, está casi desierto; no se encuentra en él ningún 
establecimiento : algunas pequeñas tribus ^e Árabes viven esparcidas 
bajo sus tiendas, pero no poseen ni buques ni siquiera piraguas, y no 
podrían entorpecer las operaciones de la pesca.t £n cuanto á los 
cruceros de Mogador, los canarios nada tienen que temer de ellos ; los 



* '* También embaroan para la alimentación diaria de los tripulantes una oierta 
oantidad de gofio^ que es el trigo tostado y reducido á harina." 

t " Los hechos narrados por George Glas están oonfírmadoa por los pescadores 
mismos. La parte del litoral que ellos explotan les ofrece toda clase de seguridad ; 
las tribus de la costa, que viven miserablemente y faltas de recursos, no podrían 
oponerse & sus trabajos. Ademas, en las relaciones que los navegantes canarios 
entretienen desde hace mucho tiempo con esas tribus, apesar de las prohibiciones 
de la junta de Sanidad de las Islas, han sabido conquistar su amistad por medio 
de cambios recíprocos en los que siempre han sido favorecidos los africanos. 
Pescado, vestidos, cobertores de lana, alguna quincallería ordinaría, cables viejos 
que destuercen para hacer redes ordinarias, son los objetos que cambian los isleños 
por agua y leña cortada que necesitan sus buques. Los moros del interior, á 
quienes los pobres habitantes de la costa temen mucho mas que á los Canarios, han 
venido con frecuencia á castigarlos cuando han sabido sus relaciones con estos 
últimos." 
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barcos que el Emperador de Marruecos annase con intenciones hostiles^ 
no se atreverian jamás á aventararse muy al Sur^ porque esos parajes 
les son completamente desconocidos. * 

'' ^ En .la primavera y el verano^ la pesca se hace á lo largo de la 
costa septentrional^ es decir h¿cia el cabo Non, y aun mas acá ; en el 
otoño y en. el invierno se verifica, por lo contrario, al Sur, en la dirección 
del cabo Blanco ; porque se ha observado que las bandadas de peces 
suben hacia el Norte al fin del invierno, para volver á bajar después 
gradualmente hacia el Sur ; así es que los barcos pescadores los siguen 
en sus emigraciones. 

' " * Cuando los buques canarios llegan á estos parajes, principian 
por buscar el cebo, el cual pescan con liñas á la mano, poniendo en los 
anzuelos una especie de mosca. Estas liñas están hechas con seis 
hilos de cobre torcidos unos con otros ; los anzuelos tienen próxima- 
mente cinco pulgadas de largo, pero carecen de aleta de flecha en la 
punta ; la caiia del anzuelo esta empatada de modo que quede hori- 
zontal, y la cubren de pellejo de pescado hasta donde forma la curva. 
" * Tan luego como los barcos han llegado á un cuarto de legua ó 
media legua de la costa, fuerzan de vela de modo que puedan recorrer 
unas cinco millas por hora, y entonces tres ó cuatro hombres largan 
sus corricanes.f La velocidad del buque hace que los cebos de los . 
corricanes queden á la superficie del agua, y los Taaartes, tomándolos 
por pequeños pescados, los muerden al momento. Estos Tasartes son 



* Después de la gloriosa guerra que España hizo & Marruecos, y que terminó 
OOQ la paz ñrmada en Tetuan, celebró España con el Emperador marroquí un 
Tratado de Comercio que lleva fecha de 20 de Noviembre de 1861 y fué ratificado 
en Madrid el 20 de Marzo de 1862, por el cual se garantiza á los subditos 
españoles el derecho de pescar en las costas del imperio de Marruecos. Mas 
adelante daré & conocer textualmente los artículos del Tratado que á ese 
derecho de pesca se refieren. {Nota de S, F.) 

f Llaman los marinos españoles corrtcan á xm cordel de c&ñamo de 1* clase, con 
mena de | á i de pulgada, de unas 60 k 60 brazas de largo, en cuya estremidad 
lleva añadidas dos brazas de alambre, recocido para que sea mas flexible, en el 
cual se empata el anzuelo. Cuando van & la vela los buques largan el cornean 
por la popa, á barlovento ó sotavento k fin de que vaya fuera de la estela del 
buque; y los peces grandes que buscan su alimento en las aguas superiores, 
engañados por el color de la carnada colocada en el anzuelo, se abalanzan á él 
para tragarlo, quedando entonces enganchados en el anzuelo. £1 objeto del 
alambre en la estremidad, es para que el pez glotón no se asuste con el cordel, y 
también para que después de tragar el anzuelo no pueda cortar el alambre con sus 
dientes, como podría cortar el cordel. {Nota de S, F.) 
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pecea sin escama, muy voraces, de la forma de las grandes Caballas y 
del tamaño del Salmón, con el cual se les podría fácilmente equivocar 
cuando están curados ; tragan todo el anzuelo apesar de su tamaño, y 
se necesita abrirlos para sacárselos. Tres hombres pescan muchas 
veces ciento y aun cienta cincuenta Tasartes en media hora, y hay 
barcos que han completado su carga con esta sola clase de pescado. 

" * Se pesca del mismo modo otro pez llamado Anjova, un poco mas 
grande que la Caballa. La Caballa pequeña del Mediterráneo sirve 
de cebo; es muy abundante en esos mares y se deja cojer con la 
mayor facilidad. Cuando el barco se ha provisto suficientemente de 
cebos ó carnada, deja en el bote cinco ó seis hombres que continúan 
la pesca de Tasartes y Anjovas, y el barco se dirije á alta mar para 
continuar la gran pesca, en profundidad de 20, SO y 40 brazas y aun 
de 50 ó 60. Todos echan sus liñas al mar con los anzuelos bien 
cebados, y muy pronto las Corbinas, Bacalaos, &c., vienen á comer y 
son cojidos con facilidad. Las liñas que usan para esta pesca tienen 
plomadas, pues las clases de peces que acabamos de nombrar per- 
manecen cerca del fondo. 

^' ^ Los vientos aliseos que reinan en esta costa, soplan con violencia 
y obligan con ¿recuencia á los pescadores á largar el ancla. Cuando 
el viento es demasiado fuerte, los pescadores se acojen á las bahias 
vecinas, anclando al abrigo de los promontorios de la costa, y entonces 
se ocupan de la preparación y salazón del pescado, trabajando hasta 
las 5 h. ó 6 h. de la tarde. A aquella hora preparan la comida, la 
única que toman en todo el dia. Su cocina es de las mas sencillas : 
ima piedra plana les sirve de fogón sobre el cual suspenden un enorme 
caldero que emplean para hacer la sopa de pescado, en la cual mezclan 
cebollas y la sazonan con pimientos colorados y vinagre. Nada hay 
mas delicioso que este guiso. Su segundo plato se compone de pescado 
frito, pues el que sirvió para hacer la sopa se tira al mar. Cada cual 
se tiende después en un rincón del barco hasta el dia siguiente ; las 
camas y las hamacas son objetos de lujo desconocidos por estas buenas 
gentes.* Dan á la vela al despuntar la aurora, y no vuelven á 
empezar la pesca hasta el medio dia. 

* Tengo formada la mas favorable idea de los isleños canarios como buenos y 
sufridos operarios. Son robustos, trabajadores incansables, subordinados, inteli- 
gentes, sobrios, económicos, callados y muy unidos entre si. Después de diez 
horas de trabajo fuerte durante el dia, he visto á muchos trabajar & destajo cuatro 
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''^Hé aquí de qué manera proceden parala conservación de los 
pescados : después de abriiios j lavarlos^ les cortan la cabeza * y las 
aletas, y los ponen á escurrir el agua ; después los salan y colocan en 
la bodega. Este pescado así preparado no se conserva mas de dos 
meses; podria durar por lo menos seis meses mas, si lo lavasen y 
salasen por segunda vez, como lo hacen los franceses en Terranova. Esta 
pesca en la Costa de África reúne grandes ventajas á causa del clima en 
el cual tiene lugar, porque esponiendo el pescado al sol y á las brisas, 
según lo hacen los moros en aquellas costas, se seca sin necesitar sal. 

" ' Los barcos pescadores son goletas £nas de popa y proa y con 
mucha manga, á fin de poder aguantar una fuerte brisa. Tienen un 
pequeño velacho, pero no tienen gavia ni vela de estay y no pueden 
largar sino un foque. He visto algunos de estos buques que en doce 
dias han remontado voltejeando desde cabo Blanco hasta la Gran 
Canaria. Para recorrer esta distancia de muy cerca de 400 millas, 
maniobran del siguiente modo : á las 6 h. ó 7 h. de la mañana se largan 
h&cia fuera con la brisa de tierra, hasta el medio dia en que viran de 
bordo sobre la costa con el viento de mar; por la noche fondean ó se 
sostienen voltejeando hasta el dia, y entonces vu'elven á largarse hacia 
fuera. La diferencia entre el viento de tierra y la virazón, es en estos 
parajes de cuatro cuartas del comp&s. Los vientos reinantes son gene- 
ralmente brisas frescas. Cuando los buques pescadores han llegado 
hasta 30 ó 45 millas N. O. del Cabo Boj ador, entonces hacen rumbo 
á la Gran Canaria. Si el viento es del N.E. entonces toman el puerto 
de Gando situado al S.E. de la isla ; pero si el viento es del N.N.E. 
entonces pasan al Sur y remontan las calmas avanzando hasta que 
pueden hallar los vientos del S.O. que los deje recalar á la Gran 
Canaria y les permita fondear en el puerto de Luz.f 

horas mas durante la noche en desmontes y faenas semejantes, sin aparecer 
rendidos al siguiente dia. {Nota de 8, F.) 

* ** Hay varias clases de pescados que salan enteros y cuyas cabezas son muy 
estimadas por los canarios. Hemos tenido ocasión de observar una que por su 
forma y las dimensiones del ojo parecía acercarse mucho al Pomatomus 2V¿Mcoptum, 
que también se pesca en estos parajes.'' 

t ** La altura de las montañas opone una barrera & los vientos generales que 
Boplan comunmente del N.E., quedando al socaire toda la costa meridional de las 
islas. Los isleños designan con el nombre de Calmas el trozo de mar que baña 
esta parte de las costas del archipiélago canario. Las goletas pescadoras tienen 
algunas veces que pasar al remo todo este litoral, cuando los vientos del S.O. no 
les favorecen en la navegación." 
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*' * Después de haber descargado una parte de su cargamento en la 
ciudad de las Palmas, llevan el resto á Santa Cruz.de Tenerife» al 
puerto de Orotava, y á Santa Cruz de Palma^ en donde sus agentes se 
encargan de efectuar la venta. 

" * El precio del pescado es, por lo general, de tres cuartos la libra 
doble de 32 onzas ; algunas veces baja á dos cuartos, pero rara vez se 
eleva á cuatro cuartos.* Este precio lo fijan siempre los Begidores ; 
las autoridades i;nunicipales en vez de protejer la pesca le ponen toda 
clase de trabas. Sin embargo, apesar de este estado de cosas, los 
buques pescadores hacen ocho ó nueve viajes por año; desde 
mediados de Febrero hasta fines de Abril permanecen en los puertos, 
porque entonces los pescados bajan hacia el S.S.O., y seria necesario 
irlos á buscar en una costa espuesta á los vientos fuertes del N.O. 
que reinan con frecuencia en esa época del año. Cuando visité las 
Canarias los pescadores no se aventuraban mas allá del Cabo Barbas; 
pero ahora algunos lo rebasan 90 millas, hasta cerca del Cabo Blanco, 
y aun mas lejos. Aunque la mayor parte de su cargamento consiste 
en grandes pescados del genero Cyprinus, también cojen otros de 
diferentes clases. El Bacalao de estas costas es superior al que se 
pesca en el Banco de Terranova; la Anjovaes deliciosa, la Corbina es 
un enorme pescado que pesa 30 libras; pescan también muchos 
pescados planos y otros que no podria describir.' (G. Glas, Hist. 
Can. I8l.)f 

"Por los detalles que se acaban de leer, y que hemos 
tomado de la citada obra, se vé que el autor se ha concretado 
mas á esponer sus propias observaciones que á indicar las 
informaciones que recojia; las que nosotros hemos obtenido 
durante nuestra permanencia en Canarias, no pueden hacer 
mas interesante la narración. Kos concretaremos pues á 

* Desde el tiempo en que Glas visitó las Canarias hasta hoy, esto es, en mas de 
un siglo, el pescado en Canarias no ha llegado á duplicar su valor, pues hoy mismo 
se vende á. cinco 6 seis cuartos la libra. En muchos puntos de España ha triplicado 
el valor del pescado en los últimos veinte años. (Nota de S, F,) 

t '* Creemos poder referir algunos de los nombres de peces que menciona Glas, & 
los siguientes latinos : 

<* < Tasarte,' Cyhium tritor. 
" * CabaUa,' Caranx. 
«« * Corbina,' Scimna.** 
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presentar algunas coHsideraciones sobre los resultados que se 
deben esperar de las mejoras y progresos de una industria de 
la que Glas comprendió toda la importancia como la com- 
prendemos nosotros. 
I " Esta gran pesca que explotan los isleños sobre la Costa 
Occidental de África, podria sin duda alguna aumentar de una 
manera rápida la prosperidad de las Islas Canarias, si mas 
protejida por el Gobierno de la metrópoli y menos vejada, sobre 
todo, por la administración local, fuese dirijida bajo un plan 
mas vasto. Sin embargo, apesar de nuestras convicciones, 
cuando se considera que la pesca del Bacalao en los mares del 
Korte no empezó á progresar hasta tanto que las naciones 
comerciales trataron por todos los medios dé apoderarse de esta 
gran industria, ó de repartirse sus beneficios; que esta 
concurrencia, excitando la emulación de los especuladores, fué 
provechosa por todos conceptos ; que la intervención de los 
Gobiernos y su poderosa protección la elevaron á la altura de 
una de las mas importantes para la industria, no se debe 
estrañar que la pesca en los mares de África, por mucho 
tiempo desconocida del resto del mundo y abandonada á la 
rutina esclusiva de los isleños desde hace mas de 300 años, 
haya quedado estacionada. Los progresos de la pesca en las 
cercanias de Terranova y del Gran Banco fueron muy tardios ; 
muchos siglos pasaron antes de que se pensase en sacar un 
partido ventajoso de la mina de inagotable riqueza que la 
casualidad hizo descubrir en aquellos parajes, y que cuatro ó 
cinco naciones se disputaron después la participación. En 
1497 el veneciano Juan Gabot, enviado por Henrique VII. de 
Inglaterra á descubrir un pasaje que se suponia debia con- 
ducir á la China por el N.O. reconoció una isla que nombró 
Prima Vista; y sin embargo este nuevo territorio cuya 
posesión debia contribuir á formar una de las principales bases 
del poder marítimo de la Gran Bretaña, no fué colonizada 
sino mucho tiempo después de su descubrimiento. El real 



Digitized by 



Google 



81 

permiso concedido por Henrique Vil. para poder fundar 
pesquerías, no produjo en su principio ningún resultado, y los 
ingleses ignoraron durante mas de un siglo los numerosos 
recursos que podian sacar de su posesión de Terranova. El 
viajero Hore, que arrivó á ella en 1536, estuvo á punto de 
perecer de hambre con todos sus compañeros por no encontrar 
medios de subsistencia.* 

"El Gran Banco, esa estación que parece han escojido 
como su punto de reunión innumerables bandadas de Bacalao, 
no fué conocido hasta principio del siglo XVI., cuando el 
portugués Corte Eeal indicó por primera vez esta mina 
fecunda á los pescadores europeos. En 1544, después que 
Francisco I. hizo esplorar aquellos parajes por J. Verazzono y 
después por Santiago Cartier de San Mal<5, el mejor marino 
de su tiempOyf algunos buques franceses empezaron á dedi- 
carse á la pesca en las inmediaciones de Terranova ; pero los 
establecimientos fijos que intentaron fundar sobre el litoral, no 
obtuvieron en un principio todo el éxito que se habia esperado. 
Fué solamente bajo el reinado de Henrique IV. que el ministro 
Sully favoreció con todo su poder la pesca del Bacalao, dándole 
la protección oficial del Gobierno. Los mismos ingleses no 
adquirieron su preponderancia en los mares del Norte hasta 
que el célebre Drake expulsó á los españoles y portugueses. :|: 



* Juan Gabot, 6 mas oomunmente Cabot^ acompañado de su hijo Sebastian 
Cabot^ descubrió la isla de Terranova el 24 de Junio de 1497, y tomó de ella 
posesión en 1583 8ir Henry Gilbert. Durante el reinado de Isabel de Inglaterra, 
yárias naciones tenían el derecho de pescar en sus pesquerías, entre ellas España. 
{.Nota de S. F.) 

t Fué el primer francés que pisó la tierra del Canadá y plantó alli el pabellón 
de Francia. {Nota de S. F.) 

I Aunque hombre de probado valor y reconocido talento, Sir Francis Drake 
adquirió su celebridad en espediciones filibusteras, de triste recuerdo, contra las 
posesiones españoles de América. Puede llamársele el genuino fundador del fíli- 
busterismo, pues saqueó é incendió puertos indefensos con notoria crueldad é 
injusticia, siendo el émulo de Barbaroja en el mismo siglo; pero en aquellos 
tiempos recibió honores de su soberana y aplausos de sus compatriotas. {Nota 
de S. F.) 
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Cuando tomó posesión de la isla no contaba mas que 62 
colonos, y á principios del año 1612 el número de barcos 
pescadores se elevaba todo lo mas á cincuenta. Sin embargo, 
en esta época habia ya mas de un siglo que los canarios 
pescaban en la Costa Occidental de Añica ; pero el Bacalao 
de Terranova, llegando á ser uno de los mas grandes recursos 
de la alimentación de los pueblos, fué el móvil de un comercio 
tan vasto como lucrativo, mientras que el pescado salado de 
los isleños no se ba elevado jamás al rango de un producto de 
exportación. 

"Según los datos extractados de los documentos mas 
modernos, la pesca del Bacalao emplea boy 6000 buques de 
diferentes naciones. Se ocupan en ella 120,000 marineros, y 
su activa industria lanza al comercio unos cuarenta y ocho 
millones de Bacalaos. Las Islas Canarias emplean en la pesca 
en la Costa de África 700 marineros, repartidos sobre unos 
trointa y tantos buques de 20 á 50 toneladas cado uno. Estos 
buques abastecen anualmente el pais de 150,000 quintales 
próximamente de pescado salado, el cual, tomando el peso de 
un Bacalao ordinario nada mas que por 5 libras, forma un 
total de tres millones de pescados. Se puede asegurar en 
vista de estos resultados que esta pesca es mucho mas 
abundante que la de Terranova, puesto que dividiendo ambos 
productos por el numero correspondiente de hombres em- 
pleados en cada pesquería, se vé que un pescador canarío 
coje por sí solo 4285 pescados en el transcurso de un año, 
mientras que esta misma cantidad implica en Ten^ova^ el 
empleo de diez hombres. • Esta ventaja en favor de la pesca 
en la Costa de África se halla confirmada, ademas, por los 

* Según los informes oñciales publicados en 1868 en el <*Ak vario de la 
Comisión febmanente de la Pesca/' la que actualmente se hace en Canarias no 
llega con mucho á la tercera parte que fijan los Señores Barker-Webb y Sabin 
Berthelot. Esto prueba que no solamente no hizo adelantos esa gran industria, 
sino que recientemente ha retrogradado, pues ha disminuido el número de buques 
y el número de marineros que á ella se dedican. (Nota de S, F,) 
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beneficios que resultan de la venta de los productos. Está 
generalmente reconocido que la pesca del Bacalao en Terra- 
nova, apesar del auxilio de las subvenciones, no principia á 
producir bendicios á los armadores hasta el tercer año. En 
las Canarias la utilidad está asegurada desde el primer año, 
apesar de que el Gobierno de la metrópoli no concede á los 
pescadores ninguna clase de indemnización. No obstante, no 
se debe deducir de estos informes generales el número 
absoluto de pescados que un pescador puede cojer en cada 
pesquería en un tiempo dado. Para obtener sobre este punto 
un resultado mas aproximado, se necesitaria acudir á otras 
indicaciones. Se sabe que los productos en Bacalao seca se 
evalúan en las pesquerías de Terranova á razón de veinte 
quintales por hombre, en una campaña en que se haga la 
pesca completa, aunque semejante pesca sea muy rara, y no 
conviene adoptar por base sino dos terceras partes de la 
pesca.* Tomando por término medio de la carga de las 
goletas de Canarias y del número de su tripulación, 30 tone- 
ladas y 25 hombres, y teniendo en cuenta los ocho ó nueve 
viajes que cada barco hace anualmente á la costa, resulta que 
la parte de pesca que corresponde á cada marinero es de 240 
quintales. 

^' Si se establece la comparación con el Bacalao que se coje 
en Terranova, que se puede preparar en mas corto tiempo, 
cuya pesca se calcula de 1500 á 2500 Bacalaos por cada 
hombre durante una campaña, se obtiene para los canaríos, 
reduciendo los 240 quintales al peso de un Bacalao ordinarío, 
4800 pescados por cada hombre en Cananas. 

^^ Hé aquí otra comparación que se puede deducir de datos 
todavía mas exactos : 

" El número de Bacalaos que puede pescar un hombre en 



* *' Mareo, ' Dissertatíon sur plnsieurs C^uestions oonoernont la P6oho de la 
Morue, p. 81. Paria, 1831.'" 
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un día en el Banco de Terranova con liñas de fondo, ha sido 
diversamente estimado ; pero aunque se admita como término 
medio de las diferentes evaluaciones 400 Bacalaos, número 
calculado del total aproximativo de la pesca de una campaña, 
la ventaja está siempre del lado de los pescadores canarios, 
puesto que uno de sus buques, del porte de 50 toneladas y 
tripulado por 30 hombres, puede completar la carga en cuatro 
dias. Se asegura que sobre el Gran Banco de Terranova 
cuatro hombres pescando en una lancha con liñas sencillas de 
mano, cojen frecuentemente mas de 600 Bacalaos en doce 
horas. I^egun la relación de Glas, confirmada por los informes 
que hemos tomado en el mismo pais, un bote tripulado por un 
número igual de pescadores canarios, puede pescar en algunas 
horas su cargamento de Tasartes, puesto que basta media hora 
para pescar 150. Hemos visto anteriormente que los Tasartes 
eran pescados del tamaño del Salmón, y de los cuales las 
goletas de las Islas formaban por lo general su carga. En el 
cálculo comparativo que hemos tratado de establecer sobre los 
resultados de las dos pescas, se podrá tal vez creer que nos 
hemos aprovechado en favor de los canarios de los ocho ó 
nueve viages que hacen á la costa durante el año ; pero si se 
reflexiona que desde Febrero hasta Abril permanecen en el 
puerto, y si se añade á estos treg meses invernando, el tiempo 
perdido en los diferentes trayectos y arrivadas á cada bordeo 
de retomo, no se puede calcular en mas de cuatro meses el 
tiempo efectivo empleado en la pesca ; mientras que ajustán- 
donos á los términos de las ordenanzas, pues la apertura de la 
pesca no tiene lugar hasta I"" de Abril en San Pedro y en 
Miguelón, y en el transcurso de Mayo sobre las costas de 
Terranova, debemos calcular igualmente cuatro meses, por 
término medio, el servicio activo de los buques europeos. 
Observemos, de paso, que los pescadores sedentarios de San 
Pedro y de Terranova, pueden prolongar la pesca hasta el 
invierno, por lo cual el suplemento de productos que resulta 
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se encuentra comprendido en el número que nos ha servido 
de base. Con todo eso, volvamos á las Canarias, en donde 
depende de la actividad y protección de la administración 
local el crear pesquerías sedentarias capaces de rivalizar con 
las del norte." 

La interesante descripción respecto á, las pesquerias cerca 
de las Canarias, que estoy trascribiendo de la obra monu- 
mental de los Señores Barker-Webb y Sabin Berthelot, es 
demasiado importante para ser leida sin tomar reposo; por 
cuyo motivo y comodidad del lector la interrumpo aquí con 
una pausa, para continuarla y terminarla en el siguiente 
capítulo. 
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CAPITULO VII. 

OBSEEVACIONES Y CONSEJOS. 

Cantidad innumerable de Peces — Clases diversas — "Chema," "Sama" y 
'* Tasarte " — Pesca con redes — Boques y cargamentos — Gran estension 
de mar — Clima — Ropa necesaria — Pobre equipo de los buques — 
Hombres de mar — Observación náutica á la luz de un cigarro — Un 
problema — La Isla elegida — ^Fondeadero — Entradas j salidas — Una 
- Factoría — Vientos secos — Sus efectos — Tantas ventajas .... — La 
agricultura del mar — ^Vigilancia fácil — Noel de la Moriniére — Consejo 
que viene de molde — Buenas ideas — ^Protección ! Protección ! — Deseos y 
esperanzas. 

He aquí como continúan los Señores Barker-Webb y Sabin 
Berthelot la relación sobre las pesquerías de Canarias y costa 
occidental de AMca, que he dejado interrumpida en el 
capítulo anterior : 

^^Los hechos que acabamos de citar haciendo conocer la 
diferencia que existe en el número proporcional de los pro- 
ductos, ha podido dar una idea de la cantidad innumerable 
de pescados que recorren durante el año las costas com- 
prendidas desde el cabo Noun hasta mas allá del cabo 
Blanco.* Para apreciar esta cantidad numérica todos los 
cálculos de la imaginación humana darían apenas una aproxi- 

* Hay dos parajes en la Costa Occidental de África que se designan con el 
nombre de ^'oabo Blanoo:" el mas septentrional está cerca de Mazigban k los 
33° 7' de Latitud N., y el otro en las inmediaciones de la bahia Levrier á los 
20^ 47' de Latitud N. Itos Señores Webb y Berthelot se refieren á este último. 
{¿iota de 8. F.) 
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macioD probable. La calidad de las diferentes especies de 
pescados que presenta esta zona debe entrar también en el 
número de las ventajas que la naturaleza ha concedido á los 
pescadores canarios. Sobre el Gran Banco y en Terranova no 
se coje mas que el Bacalao, el Salmón y el Arenque, y aun 
la pesca de estas dos últimas especies está generalmente 
abandonada por los franceses. A lo largo de la Costa de 
África los isleños pescan ocho ó diez clases de pescados, todos 
igualmente propios para ser curados ó salados. Pero en ese 
número es menester distinguir especialmente la ^ Chema'; 
no podemos clasificar de una manera precisa la especie á que 
pertenece este pescado; y aunque Glas en su relación lo 
designa con el nombre de Bacalao, no creemos que se le 
pueda clasificar en .el genero GaduSj ni mucho menos en la 
especie de Terranova {Gadus morrhtm^ Lin.).* La * Sama' es 
también un pescado muy estimado de los canarios, y el 
* Tasarte ' no le es inferior por el buen gusto de su comida. 

^^ De los datos que hemos presentado se pueden aun deducir 
otras consecuencias : hemos dicho que los 700 marineros que 
se dedican en Canarias á la pesca en la costa, estaban repar- 
tidos sobre 30 pequeñas goletas, bien inferiores por su 
capacidad á los barcos pescadores europeos, si se observa que 
estos, del porte de 60 á 150 toneladas, no tienen mas de 30 
hombres de tripulación; y que los otros, cuyo número de 
toneladas no pasa do 50, son tripulados por el mismo número 
de marineros; por esto se debe deducir que si los isleños 
adoptasen procedimientos mas espeditos para la pesca, es 
decir que reclamasen menos brazos y tiempo, podrían duplicar 

* " Según la opinión del Profesor Valenciennes, los pescados conocidos con el 
nombre de * Chema ' en el Occéano Atlántioo, asi como en el mar de las Indias, 
pertenecen por lo general á la gran familia de Pércidos, genero Serranus. £1 que 
se pesca en la Isla de Francia^ ha recibido la denominación de Serranus morrhua, k 
causa de su semejanza con el Bacalao del Norte. Este pescado, que se sala como 
el Bacalao, es muy estimado y su comida es preferida, por mas delicada, & la del 
Bacalao de Terranova." 
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el número de sus buques y aumentar considerablemente el 
producto sin aumentar, el número de marineros, 

"La pesca con redes, por ejemplo, que se practica en 
Terranova desde hace unos veinte años, es un método cuyas 
ventajas están hoy garantizadas por la esperiencia,* y los 
pescadores canarios deberían apresurarse á adoptarla. Tal 
vez les seria útil también emplear buques de mayor número 
de toneladas, á fin de procurarse á la vez una cantidad mayor 
de productos en una sola espedicion y evitar el inconveniente 
de repetir los viajes, perder el tiempo en las diversas tra- 
vesias, y todos los gastos consiguientes á ellos. Pero la 
imposibilidad de conservar largo tiempo el pescado siguiendo 
el sistema de preparación adoptado hasta hoy, obliga á los 
pescadores á no traer á las Islas mas que pequeños carga- 
mentos. 

"La acumulación del pescado por grandes cantidades en 
los puertos donde los buques depositan sus cargamentos, 
podrían perjudicar la salud pública si la venta se prolongase 
mas de dos meses. Este inconveniente privaria á los pesca- 
dores de una parte de sus beneficios, pues los Eegidores no 
tardarían en hacer arrojar al mar todo el que so presentase 
averíado. De aquí proviene la necesidad de volver varias 
veces á la pesca y regular los productos sobre las necesidades 
de salazón, en la que los isleños deben fijar todo su cuidado. 
Entrando en esta via de mejoras podran rivalizar con los 
productos de los mares del Norte y hacer beneficiosa la fuente 
de prosperidad y de riquezas que la naturaleza ha colocado en 
sus manos. 



* ** Esta pesca se hace con pequeñas embarcaciones. * Sucede con frecuencia 
que los botes recejen con una sola redada mas pescados de los que pueden con- 
tener.' Pero se han tenido que reglamentar las dimensiones de las mallas de las 
redes por medio de ordenanzas (véase la de 21 de Noviembre de 1821, articulo 33) 
& ñn de no destruir los peces jóvenes. Con estas sabias medidas la pesca con redes 
ha aumentado los productos, sin ser nociva á los intereses de lo porvenir. (Véase 
Milne Edwards, * Memoria sobre la pesca del Bacalao en Terranova.'}" 
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" La gran estension de mar que abrazan las pesquerías de 
la Costa de África es otra circunstaocia en favor de los 
canarios ; los buques europeos tienen que disputarse el 
espacio sobre un Banco de 450 millas de longitud ; los isleños 
tienen mas de 600 millas que recorrer, sin hallar quien les 
dispute el terreno. Pero en la comparación que hacemos 
aquí de las dos pesquerías, es menester tener presente, sobre 
todo, las diferencias que existen en una y otra parte eto los 
riesgos de la navegación. Sobre el Banco y las costas de 



Efectos del Tífoa — Banco de Terranova. 

Terranova los temporales son muy frecuentes y ocasionan 
terribles desgracias; el frió es excesivo y muy prematuro* y 

* Según el diario de Observaciones meteorológicas llevado por M. Roy, Capitán 
de Puerto de San Pedro y Miguelon el estado de la atmósfera presenta las 
siguientes yariaciones durante el ano : 

87 dias de lluvia — 92 dias de niebla. 

61 „ nieve — 109 „ hielo. 
Los dias de buen tiempo fueron 125. Estos datos corresponden al año de 1818, 
pero las observaciones de los años siguientes presentan resultados muy semejantes. 
El máximum del calor en verano es de 16** centígrado (= 60®8 Fahrenheit = 12^8 
Beaumur). Los puertos de Terranova se encuentran todavía cerrados durante los 
meses de Marzo y Abril á causa de los hielos. (Véase Milne Edwards, ** Memoria 
sobre la pesca del Bacalao en Terranova.)" 
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una necesidad superior obliga al marinero á hacer gastos que 
le privan de una parte de sus ganancias, pues debe ante todo 
precaverse del rigor del clima ; sus pesadas ropas, el barril 
dentro del cual tiene que colocarse para emprender sus 
trabajos del dia, le embarazan sobre manera. Estos incon- 
venientes, á los que están sujetos los pescadores en el Occéano 
septentrional, desaparecen bajo las latitudes meridionales; 
asi es que en la Costa de África las brisas, aunque muy 
frescas, son siempre regulares ; el mar es menos borrascoso, y 
el estado do la temperatura, con otras felices circunstancias de 
las que daremos muy pronto la esplicacion, vienen á favorecer 
la preparación del pescado. 

"Los pescadores canarios no tienen para que precaverse 
contra la intemperie en aquellos parages ; vestidos á la ligera 
con una camisa de algodón y un simple calzoncillo de tela, 
pueden trabajar sin que nada les incomode. Tranquilos 
respecto al tiempo, sus tradiciones no mencionan ningún 
naufragio ; las playas arenales del Gran Desierto han cesado 
do ser para ellos inhospitalarias, y desde hace tres siglos se 
aventuran alegremente sobre aquellas costas que les propor- 
cionan la subsistencia. Es de notar que los canarios so 
envanecen con razón de no haber perdido jamas un solo 
buque, apesar de su descuido habitual. Sus embarcaciones 
de pesca carecen de lo mas necesario ; su equipo de navegar 
está reducido á las cosas mas indispensables ; la mayor parte 
ni siquiera tienen Bitácora; el patrón se provee de una brújula 
de mala apariencia, que guarda en uno de los baúles en su 
camarote ; por la noche el timonel se guia por las estrellas y 
solamente cuando el tiempo está cubierto es cuando manda 
consultar el instrumento abandonado. Las jarcias y cabullería 
de maniobra en esos buques están generalmente en un estado 
lastimoso, y apesar de este abandono, cuando llega el momento, 
la tripulación está siempre dispuesta para la maniobra y sabe 
crearse recursos inesperados. Tienen estos hombres de mar 
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un instinto providencial que los guia y los hace adivinar 

todos los cambios en la navegación ; la íntima seguridad que 

tienen en si mismos pro^iuce en ellos ese abandono que los 
caracteriza. 



Noche de calma— Costa de África. 



i 
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" * Hemos pasado la punta de Teneto/ nos decia el patrón 
de un barco durante una de nuestras travesías : ^ La torre de 
Gando está allí delante de nosotros, bajo' ese gran nubarrón 
negro ; á las seis de la mañana fondearemos en el puerto de 
la Luz;^ y llegamos en efecto á la hora indicada por él; y 
sin embargo, cuando él nos decia esto, la noche estaba muy 
sombría, raras eran las estrellas que por intervalos se vían á 
través de las nubes que se amontonaban en el horizonte. 
Salidos de Fuerteyentura desde el día anterior para ir á la 
Gran Canaria, corríamos á palo seco sobre un mar tempestuoso 
y viento duro del N. que nos había cojido al doblar la punta 
de Handía. La brújula se hallaba en su sitio de costumbre, 
en un rincón de la Cámara, y no fué consultada mas que una 
vez, después de un golpe de mar que por poco nos lleva á 
todos. Un marinero dejó la cubierta por un momento para 
haccF una observación á la luz de un cigarro, y confirmó que 
iban á rumbo: * Vamos bien,' esclamó, y este anuncio fué 
suficiente para el piloto hasta que vino el día. Que se nos 
perdone está digresión, pues era necesaria para hacer conocer 
el modo de navegar de los pescadores canarios, pues la escena 
que acabamos de describir tuvo lugar abordo de uno de sus 
buques pescadores. Volvamos ahora al asunto que nos ocupa, 

" Si los isleños quieren aprovecharse de todas las ventajas 
de su posición y entrar en un sistema de progreso, hay un 
problema que hemos ya hecho conocer y que deben ellos 
tomar en consideración, y es el de escojer un punto del litoral 
para depósito general de los productos de la pesca, pues se 
tendrá siempre mucha mas facilidad para salar en tierra el 
pescado que abordo de los buques. Esta operación hecha con 
mas método y regularidad, producirá una gran mejora en la 
calidad del pescado. La Isla Graciosa situada á 45 leguas de 
la Costa de África próximamente, se halla bien situada para 
una sequeria, y responde á todas las exigencias. Estable- 
ciendo en ella tinglados para las preparaciones, se tendrian 
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á la mano casi todos los recursos necesarios. El Canal del 
Eio, que separa la Isla Graciosa de Lanzarote no tiene mas de 
una milla de largo y ofrece un fondeadero muy bueno. 
Nosotros hemos visitado minuciosamente esta parte del archi- 
piélago de las Canarias, de la cual Jorge Glas ha dado un 
plan muy exacto que nosotros reproducimos aquí.* 

^^El navegante escocés habia comprendido bien la im- 
portancia de la estación del Eio cuando emprendió su explo- 
ración. Ese fondeadero ofrece la ventaja de una libre salida 
cuando el viento es contrario hacia una de las embocaduras 
del canal. Los buques de mayor porte pueden fondear alli, 
lo que no sucede en el puerto de Naos ni en Arrecife.f En 
el £io se encuentran al abrigo de los vientos del N.E., y se 
mantienen sin garrear en un fondo de arena blanca mezclada 
con cascajo, por 3, 5, 7 y 9 brazas de proftmdidad.J Pueden 
anclar muy cerca de la Isla Graciosa, cuyo litoral no presenta 
ningún peligro, pues casi tocando en tierra hay dos brazas de 
agua. * Sin embargo es prudente, dice Jorge Glas, tener una 
buena ancla y cable dispuesto para arrear, pues las fuertes 
ráfagas que bajan de Támara con los vientos del E. y del S.E. 
pueden hacer garrear los buques anclados á lo largo de esta 
costa.' En toda la estension del Bio, no existe mas que un 
solo bajo, entrando á la derecha, que se puede verilear sin 
peligro á la distancia de cuatro brazas. No estando habitada 
la Isla Graciosa, y no teniendo fortificación alguna la costa de 
Lanzarote que se halla enfrente, un buque en tiempo de 

* Está reproducido en la obra de Barker-Webb y Sabin Berthelot. (üota de S.F.) 

t '*Lo8 buques que tíenen mas de 18 pies de calado no pueden entrar en el 

puerto de Naos sino de pleamar. En las mismas circunstancias un buque que cala 

mas de 12 pies no puede franquear la barra del puesto de Arrecife sin pantoquear 

6 barar." 

X Esto es inexacto : el Canal del Rio, justamente, no tiene abrigo de los vientos 
del N.E. ni del 8.0. Con vientos muy fuertes del N.E. se puede fondear al 
socaire de la Isla de Lanzarote, una milla al S. de la entrada meridional del Canal 
del Rio ; con vientos del S.O. puede buscarse el abrigo de la punta Farion por el 
lado del E. (Nota de S, F.) 
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guerra puede anclar con toda seguridad en el Canal, ya sea 
para hacer agua 6 para ser carenado. El mar, aunque no tan 
apacible como en el puerto de Naos, es bastante tranquilo 
cuando la brisa no sopla directamente del E. ó del S.E., y se 
puede salir por el paso de Occidente y venir á anclar sobre el 
lado opuesto de la Isla detras de la punta de Montaña 
Amarilla. Con los vientos del O. y S.O., poco frecuentes en 
estos parages, se puede salir por el paso de Oriente, y se 
encuentra donde abrigarse detras de la punta de Pedro Barba 
que se prolonga al N.E.* 

" Si se decidiesen á fundar una factoría en la Isla Gra- 
ciosa, las salinas de Lanzarote, sobre la costa que recorre el 
canal, abastecerían á los pescadores con toda la sal necesaría á 
sus preparaciones. El manantial de Aguza se halla á dos 
pasos sobre el mismo litoral, y puede dar diaríamente dos 
barrícas de agua potable, f El suelo de la pequeña Isla se 
prestaría á todas las necesidades del establecimiento, sea que 
se quisiese únicamente secar el pescado al aire, sobre las 
rocas espuestas al viento del N., según la costumbre irlandesa, 
ó bien si se prefíríese salarlo como en Terranova. Por el 
método primero la experiencia nos ha demostrado que la 
disecación se efectúa en algunos dias; y por el segundo 
estamos casi seguros que el pescado aventajaría en calidad al 
mejor Bacalao de Terranova. Sería difícil de hallar un clima 
mas apropósito á estas dos operaciones; la humedad, ese 
principio de toda descomposición cuando está combinada con 
una temperatura cálida, no ejerce aquí ninguna influencia : 



* Tanto en la relación que precede como en la de Jorge Glas, las direociones 
de los Tientos que se designan son correspondientes al Norte magnético, que en la 
época en que fueron escritas tenia de yariacion hacia el N.O. nnas dos cuartas. 
De aqui la falta de exactitud al designar los Tientos que pueden ser ofensÍTOs en 
el Canal del Rio, y lo mismo la dirección de dicho canal, que es realmente del 
N.K al 8.0. del mundo. {Nota de S. F.) 

t Según Glas contiene esta agua un principio sulfuroso, pero se conserTa per- 
fectamente en el mar. 



Digitized by 



Google 



95 

es completamente nula durante los vientos del N.E., y aunque 
el horizonte aparece cargado de vapores cuando la brisa viene 
del E., la lluvia no es nunca de temer ; se necesita para que 
llueva, que sople el viento del O., y este viento parece huir 
de aquellos parajes. El viento E.N.E., que los isleños llaman 
hrisa parda^ refresca el aire sin humedecer la tierra, todo 
conserva en el suelo su sequedad acostumbrada, y este estado 
normal se manifiesta en mucho mayor grado cuando el viento 
salta al S.E. A lo largo de la costa, en los sitios abrigados 
donde la acción del Sol es muy intensa, el termómetro se eleva 
hasta SS"" 56' centígrados; pero en las rocas descubiertas, 
en terreno abierto, y en los sitios bañados por la brisa, la 
temperatura en verano sube apenas á 33® cent, y en invierno 
no baja de 18® cent.* 

"La sensación del calor en los meses de Junio y Julio, 
época de nuestra estancia en Lanzarote y en la Graciosa en 
1829, no tenia relación con los grados de temperatura, y nos 
hallábamos perfectamente en aquella atmósfera de brisas 
frescas, y aun frecuentemente preferíamos estar espuestos al 
Sol y á todos los vientos, que descansar á la sombra en un 
sitio abrigado. Fero lo que nos soprendió mas en este clima 
fué la pronta desecación de todos los objetos que dejábamos al 
aire libre. La carne que habíamos creido necesario macerar, 
porque nos llegaba fresca, se endurecia al cabo de dos dias, 
perdia todo su jugo y se convertia, por decirlo asi, en 
inalterable; el pescado fresco se secaba en algunas horas. 
For lo demás, esta propiedad desecadora del clima de Lanza- 
rote y la Graciosa es también común á las otras Islas, según 
sus situaciones. En la parte meridional de Tc^nerife la des- 
composición de los cadáveres no tiene casi nunca lujgar en el 



/ • 36« 56' oent. = 96°7 Fahrenheit = 28°7 Reaumnr. 
/ 33** cent. = 91=4 Fahrenheit = 26'*4 Reaumur. 

18** oent. = 64°4 Fahrenheit = 14M Reanmur. " 
f Estas graduaciones del termómetro son tomadas al Sol. [Xota de S.F,) 
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cementerio de Guia. Aquel terreno situado en medio de una 
capa de lava, está expuesto á todos los ardores del Sol ; alli 
hemos visto cadáveres que habian arrimado á una pared, los 
cuales parecian momias perfectamente desecadas, por lo bien 
marcados que estaban los rasgos de la fisonomía, aunque 
alterada por la tensión de los músculos; la acción del Sol 
solamente habia ennegrecido y casi carbonizado la piel. 

" La única precaucioa que se deberla tomar en la Graciosa, 
seria la de establecer tinglados bien ventilados, donde el pescado 
pueda estar á cubierto de los ardores del Sol, á fin de que su 
carne no se ennegrezca.* Esta Isla, pues, nos parece que reúne 
todas las condiciones necesarias para establecer una factoría, si 
los pescadores isleños, abandonando su vieja rutina, solamente 
preparasen el pescado en el mar, conservándolo medio salado 
para evitar toda averia hasta traerlo al depósito general. 

"Tantas ventajas deben fijar la atención y dispertar la 
actividad de los canarios influyentes, cuya posición social 
pueda ser provechosa á los intereses públicos. Del éxito de 
esta empresa depende el porvenir de las Islas, pero es 
necesario que el pescado salado de la costa deje de ser un 
simple artículo de consumo ; es indispensable que por medio 
de una preparación bien entendida pueda ser exportado á 
España y América. Entonces la marina de Canarias saldrá 
de los reducidos límites del cabotaje, y la pesca será para 
ella un plantel de buenos marineros que, después de haber 
contribuido á la prosperidad del pais, podran aumentar un 
dia el poder del Estado. Importa á la Metrópoli acelerar 
este porvenir por todos los medios de que pueda aun dis- 
poner, si apesar de su primacía no quiere ver disputado por 



* Leí experiencia ha demostrado ^ue^el Sol j el viento combinados, constituyen 
el tiempo mas propicio para secar el pescado ; pero el Sol solo, q^uema y acelera la 
des compos ición del pescado. El Bacalao que ha quedado mucho tiempo expuesto á 
la acción del Sol, lo designan los pescadores de Terranova con el nombre de Bacalao 
cocido. 
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otras naciones el derecho de pesca pobre la Costa de África. 
La España hoy dia no puede ya enviar sus barcos á Terra- 
nova.* Por el Tratado con Inglaterra de 1763, su Magestad 
Católica renunció á sus pretensiones sobre el Gran Banco y 
las costas adyacentes. Después de esta acta de renuncia la 
pesca que exploten los insulares de Canarias, es para España 
un asunto de la mayor importancia ; y cuando de todas las 
estremidades de sus antiguos dominios los pueblos emanci- 
pados rompieron los lazos que los unian y que formaban su 
fuerza, dejaron á la Metrópoli abandonada á ella misma, y las 
provincias ultramarinas que han permanecido fieles en medio 
de la defección general, han adquirido nuevos derechos á su 
solicitud. La Metrópoli no puede ya contar con los ricos 
tributos que la América ponia á sus pies cada año ; pero aun 
le quedan otros grandes recursos : el Occéano que baña las 
Canarias puede convertirse para ella en una mina mas rica 
que las de Méjico y del Perú, pues aquella es inagotable. A 
su explotación directa es á donde debe dirigir el Gobierno de 
la Península todas sus miras. La pesca, llamada con pro- 
piedad la agricultura del mar, le dará mas provecho que 
todas esas plantaciones que á menudo engañan las esperanzas 
de los agricultores, pues estos productos están siempre 
asegurados y los beneficios que se sacan de ellos exceden 
todos los que se pueden obtener del suelo. Existe una 
verdad muy trivial que Franklin ha popularizado en sus 
argumentos filosóficos : * Todo hombre que pesca un pescado, 
saca del mar una moneda.' Que España haga pues una 



* *^ En 1578 la España, reunida al Portugal, enviaba 150 barcos á la pesca del 
Bacalao sobre el Banco de Terranova. En esa época la Francia equipaba un número 
igual con el mismo destino, y la Inglaterra entonces solamente podia enviar 50 
buques. (Véase en la Colección de Hacklnyt la relación del capitán de un 
buque de Bristol.) Hoy la España no posee ni un solo barco pescador en aquellas 
aguas, y según los certificados trasmitidos al Ministerio de Marina por la 
Administración de Aduanas, el comercio francés ha abastecido á España en 1826 
con 114,954 kilogramos de Bacalao de exportación." 

H 
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llamada á sus marinos, animándolos con premios, empleando 
todos los medios de los que otras naciones se han valido para 
dar empuje á las grandes especulaciones; entonces, solamente, 
otro porvenir le estará reservado; sus flotas de pescaderos 
surcarán los mares de África y podrán consolarla de la 
pérdida de sus galeones. Por su posición geográfica le será 
fácil ejercer su vigilancia sobre una pesca susceptible de un 
desarrollo ilimitado y capaz de llegar á adquirir, bajo una 
buena dirección y con la garantía de reglamentos tutelares, el 
mas alto grado de prosperidad. Pero su intervención debe 
ser toda paternal ; los progresos de la industria marítima de 
que acabamos de hacer entrever los resultados, dependen de 
la acción de leyes sabias ; y las que han regido hasta aquí 
para los pescadores canarios, han sido incompletas y muchas 
veces injustas. Esta industria tiene necesidad de un sistema 
mas estenso; necesita, según la espresion del sabio que 
ha tratado este asunto con tanto talento como filantropia,* 
necesita reglamentos que se combinen con el progreso de las 
ciencias, con la marcha de los descubrimientos y las ideas 
liberales, y se muestren favorables á todas las mejoras que 
tiendan á hacer florecer uno de los ramos mas importantes de 
la riqueza pública y de la potestad del Estado. Que nos 
sea permitido aplicar á España los consejos que el ilustre 
Noel de la Moriniére dirigia á un monarca llamado á reparar 
I grandes males : 

** Aumentar el número de pescadores, multiplicar el conjunto 
de las subsistencias^ tomar de los eztrangeros su^ procedimientos 
de pesca cuando son mas productivos y menos dispendiosos^ é 
introducirlos y propagar su uso, otorgando, sobre todo, premios 
que aseguren el éxito ; " tal es la tarea que su posición le 
impone. Esta tarea, grande y noble á la vez, está en su 

i • ♦**Noél de la Moriniére,' autor de la < Historia General de las Pesqaerias 
I Antiguas y Modernas,' obra de una erudición profunda, concebida sobre un vasto 
plan, pero de la cual solamente se ha publicado un volumen." 
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interés llevarla á cabo ; pero está mas en el interés de la 
administración de las Islas el acelerar los progresos de la 
pesca dándole un nuevo impulso. 

** Desde que el pescado salado empezó á ser para los isleños 
un alimento de primera necesidad, los Eegidores determinaron 
regular el precio en los mercados del Archipiélago, y por un 
celo mal entendido en favor de los intereses del pueblo, 
entorpecieron la industria mas provechosa para el pais. 
Conviene bajo todos conceptos que las Municipalidades de las 
Islas reformen esta parte de sus reglamentos, estableciendo 
diferencias en el precio del pescado según su calidad, y 
concediendo premios para proteger la pesca de ciertas 
especies mas estimadas y de mas fácil conservación. Estos 
reglamentos son susceptibles de modificaciones según la 
localidad y las necesidades de los pueblos. La creación de 
los consejos de hombres buenos, nos parece que seria para 
esas Islas una de las medidas mas conciliadoras en los casos 
relativos á las operaciones de pesca y á la venta de sus 
productos. Estos consejos deberían de componerse de vocales 
escogidos entre los pescadores, y presididos por un Regidor 
nombrado por la Municipalidad; los intereses de los ven- 
dedores y de los compradores se hallarían representados de 
este modo. Las decisiones de estos tribunales de paz deberían 
ser sin apelación, por cuanto que los asuntos que ellos tratasen 
serian juzgados siempre con completo conocimiento de causa, 
sin que fuese necesarío dirigirse á arbitros cuyas decisiones 
están muchas veces bajo el influjo de las partes que les 
pagan. Que la administración de las Islas se persuada bien 
que es necesarío que deje á los pescadores el cuidado de 
arreglar todos los detalles de sus operaciones ; su intervención 
directa y absoluta sería un obstáculo á los adelantos. En 
todas partes los pescadores han reconocido la necesidad de 
una policia libremente consentida entre ellos, y esta policia 
marítima, que se funda en el derecho individual y en los 

H 2 
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intereses recíprocos, han sabido siempre ejercerla con justicia, 
sin riñas ni procesos. Lo que las Municipalidades de las 
Islas deben de comprender bien, es el mejorar la condición de 
los pescadores, proteger sus trabajos y no retardar el desar- 
rollo de la pesca con trabas que la encierren en los límites de 
un miserable tráfico.* Las asociaciones fundadas bajo 
amplias bases y con buenas garantias, podrán solas sacarla 
de su estado actual, abriéndole el canal de las exportaciones y 
colocándola en primera línea entre las mas lucrativas in- 
dustrias. ¡ Ojalá que nuestros deseos sean entendidos y 
nuestra esperanza realizada! El bienestar que resultaría 
para el pueblo que nos dio tantas pruebas de benevolencia y 
simpatía, nos desquitarla para con él de su franca y leal 
hospitalidad." 

Aquí termina la interesante relación y las notables 



* '* £1 pescado salado se vende al pormenor en las lonjas ; las ciudades marí- 
timas de las Islas Canarias poseen un gran número de estos pequeños mercados 
• que reemplazan nuestras pescaderías. £1 pescado fresco solamente se vende en la 
I playa en donde se desembarca, y apesar de su excesiva abundancia, el pueblo hace 
, de él poco caso. Las costas del Archipiélago canario están, sin embargo, frecuen- 
tadas por una innumerable multitud de pescado de diversas especies, y no creemos 
exagerar asegurando que la riqueza ictiológica de estos parajes no tiene nada que 
pueda comparársele en otras partes del mundo. La pequeña pesca emplea un 
número considerable de hombres, y solamente se hace con liña de mano, siendo las 
redes, nasas y otros artes casi desconocidos. Los pescadores de Santa Cruz de 
Tenerife, que se les conoce vulgarmente con el nombre de chicharreros^ k causa 
de la especie de pescado que cojen mas comunmente, no ejercen su industria sino 
durante la noche & la luz de antorchas. Cada tarde, después de ponerse el Sol, 
unos treinta barquichuelos sin cubierta y tripulados por cinco 6 seis hombres cada 
uno, salen del puerto y van & colocarse afuera, en frente de las encañadas y de los 
valles de la costa que está cerca de la bahia ; entonces la flotilla enciende sus 
antorchas, que son hachones de madera resinosa que arde con facilidad pro- 
duciendo una luz brillante que atrae los pescados. La luz la colocan en la 
proa del buque, de manera que lance sus resplandores sobre la superficie de 
las aguas. Desde el fondo de la bahia esta iluminación, que aparece en línea, 
produce un singular efecto. Hemos podido observarla también viniendo de 
afuera, en una noche de las mas oscuras : el viento soplaba muy fresco en el canal 
que separa las dos Islas (Canaria y Tenerife) ; pero después de haber doblado el 
promontorio de Anaga, nos encontramos de repente al abrigo de la borrasca y 
en medio de esa inmensa bahia, cuyas aguas, mas tranquilas, reflejaban mil 
veces las luces de los pescadores." 
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indicaciones respecto á las pesquerías de Canarias y Costa 
Occidental de África, consignadas en la obra que ya dejo 
citada, escrita por los Sres. Barker-Webb y Sabin Berthelot 
hace cerca de medio siglo ; relación é indicaciones que parecen 
haber sido redactadas hoy mismo, porque las circunstancias, 
desgraciadamente, no han variado. 

Lo que han escrito esos sabios extrangeros con tanta pre- 
cisión y buen sentido práctico, es en gran parte una arenga 
industrial denunciando de una manera inequívoca y filantrópica 
un tesoro abandonado ; y sin embargo esa arenga filantrópica 
no ha producido hasta ahora otros frutos que si hubiese tenido 
por auditorio las soledades del Desierto de Sahara. 

Pero ya lo habia pronosticado Jorge Qlas hace mas de un 
siglo, al describir las riquísimas pesquerías de Canarias y 
Costa Occidental de África, manifestando con profundo desden 
el abandono de los españoles que los incapacita para esplo- 
tarlas ; profecia insolente, que para vergüenza nuestra se ha 
realizado hasta hoy con exactitud lamentable. 



Cangrejo Cenobita — {Pagurtu Bernhardus ) 
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CAPÍTULO VIII. 

VERDADES INCONCUSAS. 

Una profecía — Fanatismo presbiteriano — El clero católico y el desarrollo" de la 
pesca — Memoria sobre piscicultura española — Precepto católico de absti- 
nencia de carne — Mirada retrospectiva — Trafalgár — Renacimiento de la 
Marina militar — Capitales para la industria de la pesca — La sal estan- 
cada — La abolición de las matriculas — Los marineros — CoTisecnencias 
de suprimir las matrículas — Comparaciones ilustrativas — Privilegios de 
los matriculados — Influjo de la política en la industria — Abandono 
acumulado en un siglo— £1 interés compuesto — I^as minas de plata en 
Europa y América — Las minas de oro en todo el Mundo — Una verdadera 
mina sin explotar — Comparaciones — Deseos. 

Si: profecía temeraria la de Jorge Glas, pero hasta ahora 
cumplida con precisión dolorosa. Véase sino lo que ha 
escrito hace 110 años ese marino escocés : 

*^ Sin embargo de que estas pesquerías son capaces del mas 
grande desarrollo, con todo, los ingleses no tienen motivo para 
temer que los españoles sean capaces de llevarlas á un grado 
tal de explotación que puedan rivalizar con sus productos en 
los mercados de España é Italia. El poder del clero en 
España es mejor seguridad para los ingleses contra un aconte- 
cimiento semejante, que una armada de cien buques de guerra 
estacionada en la costa de Berbería para impedir la pesca á los 
españoles." ♦ 

* <' Descripoion de las Islas Canarias, inolujendo la historia moderna de sus 
habitantes, descripción de sus maneras, costumbres, comercio, &o. Por Jorge 
Glas. Londres, 1764." 
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No entraré á comentar los vaticinios egoistas de Glas 
realizados hasta hoy; pero séame permitido hacer algunas 
observaciones respecto á los motivos imaginarios en que 
ha fundado tales pronósticos, y los motivos ostensibles que 
fueron la verdadera causa para que tuviese tan malhadado 
acierto. 

En verdad, no se puede esperar que un escocés presbi- 
teriano, sectario de John Knox, al tener que decir algo 
respecto á un pais católico, deje de hablar contra su clero, 
aun cuando traiga la oportunidad por los cabellos como en el 
caso citado, en que Glas trataba de la importancia y desarrollo 
de unas pesquerías españolas, y del dia mas ó menos lejano en 
que sus productos podrían perjudicar á los productos de las 
pesquerías inglesas que tienen un mercado abierto en España. 
Sin embargo, Jorge Glas en esta ocasión, al mezclar el poder 
del clero español con la explotación de las pesquerías Canario- 
Africanas, ha descendido bruscamente de su puesto de buen 
observador y práctico marino, al de un simple fanático icono- 
clasta de Stirling, haciendo una verdadera promiscuación de 
Bacalao y Arenques con el poder del clero. Justamente en 
las provincias marítimas del Norte de España, en donde el 
clero ha sido siempre respetado y ha tenido verdadero influjo 
sobre el pueblo, es en donde la industria de la pesca ha alcanza 
do mayor desarrollo, como lo demuestran las estadísticas de la 
•veríficada en Vigo, Villagarcia, Corana, Ferrol, Eivadeo, 
Gijon, Santander, Bilbao y San Sebastian, que sube al duplo 
de la pesca en todo el resto de España ; lo cual, si bien no 
prueba que el clero haya influido favorablemente en esa 
industría, prueba, sin duda alguna, que no es ni ha sido 
causa, siquiera remota, del atraso ó abandono en que pueda 
hallarse en la península. Y por cierto que entre las pocas 
obras de ictiologia y piscicultura que se publican en España, 
no hace muchos años que la '' Sociedad económica matritense 
de Amigos del Pais," ha premiado una escríta por un clérigo. 
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Párroco de la isla Cristina en la provincia de Huelva.* Por 
otro lado, si algún influjo pudiese tener indirectamente el 
clero en el desarrollo de las pesquerías españolas, este influjo 
seria favorable al consumo, y por consiguiente á la pro- 
ducción, pues es sabido que la demanda de los productos es el 
mas poderoso aliciente para desarrollar una industria. El 
poder del clero llega en verdad para que aconseje á los 
católicos que guarden los preceptos de la Iglesia ; y solamente 
para guardar el precepto de la Iglesia, que ordena comer 
pescado los viernes de cuaresma y durante la semana santa, 
suponiendo que cumplan el precepto ocho millones de adultos 
en todo España, se necesitan, con ese solo motivo, 800,000 
quintales de pescado fresco 6 salado, que es una tercera parte, 
próximamente, del que se consume en España en todo el año, 
y casi la cifra total del que se importa seco 6 salado del 
extrangero. Y no se crea que sea exagerada esa cifra, pues 
solamente he calculado á razón de 10 Ib. de pescado por cada 
persona durante toda la cuaresma, contando ocho millones 
de católicos adultos que guarden dicho precepto. 

Otros y muy diversos son en verdad los motivos que han 
hecho efectiva la aserción de Glas, y voy á manifestarlos : 

Nuestros dilatados dominios de América han absorbido 
hasta principios de este siglo, en que se hicieron inde- 
pendientes, una gran parte de la gente de las costas que 
pasaba á ultramar en busca de soñadas fortunas, ó para 
evitar el servicio en los buques de guerra ; otra gran parte de 
la gente de las marinas que pudiera dedicarse á la pesca, 
tenia que abandonar sus hogares para prestar servicio en los 
buques del Estado, siempre en guerra con los de otra nación 
poderosa que durante tres siglos nos disputó tenaz, y con 



* << Memoria sobre las Pescas que se oultivan en las Costas meridionales de 
España, desde el cabo de San Vicente hasta el estrecho de Gibraltar, corregida y 
aumentada. Por D. José Miravent y Soler, Párroco de la Isla Cristina, provincia 
de Huelva. 1850." 
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fortuna, la preponderancia marítima. Las Amerlcas se 
emanciparon pocos años después que nuestro poder marítimo 
habia sucumbido funestamente, pero con gloría, en Trafalgar, 
quedando alli sepultada la flor de nuestros marinos y mari- 
neros. 

Hubo entonces un tiempo en que los corsarios se aproxi- 
maban impunemente á nuestras costas, y la industria de la 
pesca en España, sin tener la necesaria protección de una 
Armada que habia sido destruida, estuvo á punto de desa- 
parecer también por completo. En el período de paz que 
hemos tenido hasta la muerte de Don Fernando VII., ni la 
marina de guerra, ni la mercante, ni la industria de la pesca 
pudieron levantarse de su postración. La guerra civil 
después, prolongó ese período de decadencia, y otra porción 
de convulsiones políticas que todos conocemos, fueron la 
causa complementaria para que la industria de la pesca haya 
quedado estacionada hasta el dia de hoy, y la marina mer- 
cante sin adquirir la importancia que le corresponde; y si 
bien la marina militar recibió un impulso verdaderamente 
sorprendente, en cuanto á la clase y fuerza de sus buques y en 
cuanto á su oficialidad durante los últimos años del reinado 
de Doña Isabel II., es probable que España no tuviese que 
consignar en su historia lamentables acontecimientos, si las 
tripulaciones de esos buques fuesen tan selectas como debieran 
serlo, y si sus dotaciones de matriculados tuviesen en pers- 
pectiva un horizonte mejor al volver del servicio á sus casas, 
esto es, algunos mas privilegios, mejor respetados y con mas 
protección y garantías. 

Para que una industria tan especial é importante como la 
de la pesca se desarrolle debidamente, no es bastante que 
haya hombres que quieran dedicarse á ella y sepan beneficiar 
los productos que ofrece : son necesarias muchas y buenas 
embarcaciones, jarcias y velamen, redes y otros artes costosos 
para efectuarla ; establecimientos y almacenes para la prepara- 
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cion industrial y beneficio del pescado; materiales diver- 
sos en depósito, grandes cantidades de sal, y los embases 
necesarios; fondos de reserva para pagar jornales y para 
atender á otra porción de necesidades; y todo esto repre- 
senta un capital considerable, que no tienen los hombres 
que se emplean en el acto material de pescar como marineros 
pescadores. 

Los capitalistas industriales son los que tienen que propor- 
cionar esos fondos, para recibir en cambio la mayor parte de 
los beneficios que se obtienen ; pero los capitalistas españoles 
han pensado hasta ahora muy poco en dar un impulso con 
honra y provecho á esta clase de industria, y hasta cierto 
punto han tenido pocas oportunidades para hacerlo en el 
présente siglo. 

Hace muy pocos años todavía que el Gobierno de España 
sostenia el error económico de tener estancada la sal, sin 
escluir del impuesto en ese monopolio á las fábricas de 
salazón de pescado; en tanto que multitud de buques ex- 
trangeros exportaban nuestra sal á un bajo precio, prohivido 
para los españoles ; la misma sal con que preparan el pescado 
que después venden en nuestros mercados. Siendo enorme 
entonces la diferencia en el precio de la sal para los 
extrangeros y los españoles, en contra de estos últimos, esta 
sola diferencia era bastante poderosa para contener el desar- 
rollo de la industria de pescado salado en España, y sobre 
todo para imposibilitar la competencia de sus productos en 
mercados extrangeros. 

Todavia hace menos años que algunos hombres políticos, de 
esos que pretenden regenerar en un dia el mundo y la sociedad 
haciendo tabla rasa con todo lo existente, proponian y querian 
llevar á cabo la abolición de las matrículas de mar, esa 
institución que es la base en España del comercio marítimo y 
de la industria de la pesca, y el plantel de donde salieron los 
hombres de mar que llevaron tantas veces el pabellón español 
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á los confines del mundo, y dieron tantos días de gloria á 
nuestra patria. 

Inútil es pretestar que los matriculados gozan del privilegio 
de dedicarse á la pesca marítima, monopolizándola y per- 
judicando á los demás españoles que no pueden ejercerla. 
Los que tal deseen, que se matriculen, y tendrán los mismos 
derechos, á cambio del deber de servir la patria por mar 
cuando les corresponda por tumo. Inútil también el que 
aleguen los filántropos que el servicio que se presta por medio 
de levas marítimas es tan oneroso como injusto, y que los 
buques de guerra deben tripularse por hombres voluntarios 
para que las levas desaparezcan cuando desaparezcan las 
quintas. Los que tal cosa proponen, desconocen por com- 
pleto el carácter, la vida, la escuela, las costumbres, los 
conocimientos, las condiciones especial ísimas que necesita 
reunir un marinero para que pueda tener la importancia y el 
valimiento de tal, ya se dedique á la pesca, á la navegación 
en buques mercantes, 6 le toque en suerte el servicio en 
buques de guerra. 

Con cuatro meses de instrucción se puede transformar un 
gañan en soldado, que por lo menos aprende mecánicamente 
á hacer fuego con su fusil y á morir de un balazo si le toca. 
Cualquier hombre con mediano talento, sin salir de su casa, 
puede ejercitarse y llegar á adquirir considerables cono- 
cimientos en ciencias, artes y oficios, hasta sin necesidad de 
maestros. Pero un marinero no se improvisa ni puede ser útil 
sin que haya tenido un largo y penoso aprendizage. Un 
marinero no puede sustituirse sino con otro marinero ; y yo 
desafiaria al hombre de mas talento, de mas decisión y mejor 
temple, á que después de todos los estudios teóricos que 
quiera emprender y ensayos prácticos en tierra, salga á la mar 
en un buque de vela y trate de tomar parte principal en 
cualquier faena marinera de las mas sencillas y frecuentes 
abordo, por ejemplo, salir á aferrar el petifoque bajo un fuerte 
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chubasco, aferrar un juanete durante una turbonada, ó tomar 
la empuflidura de la tercer faja de risos de la gavia en una 
oscura noche de tempestad ; y estoy perfectamente persuadido 
que si no le falta, cual es probable, hasta el valor moral para 
intentarlo llegado el momento, le faltará de seguro la posi- 
bilidad física para ponerse á prueba. Sin embargo, las dos 
primeras son faenas corrientes que ejecutan diariamente los 
grumetes, sin recibir la mas pequeña impresión de miedo ó 
recelo ; y la última es operación en cuyo desempeño esperi- 
raenta un marinero viejo cierto orgullo, proporcional á la 
destreza que desplega, al peligro que corre con un desden 
glacial, y á la gran importancia que tiene en si misma la 
faena de arrisar una gavia, para que el buque pueda luchar 
con ventaja contra los vientos desencadenados. 



Huracán - La tercer faja de risos. 

Estas observaciones prácticas darán una idea de las 
consecuencias que traería en pos de si cualquier innovación 
en el plantel de donde salen los marineros, intentada por 
hombres que no sean marinos, con el pretesto político 6 
filantrópico de emancipar la profesión del marinero, destruyendo 
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con tal objeto las matrículas de mar, y con ollas los bion 
reducidos privilegios que sirven de estímulo y recompensa 
para que hombres honrados y laboriosos se dediquen á esa 
penosa profesión. 

Cada hombre de mar es el protagonista de un drama en 
acción, cuyo desenlace frecuentemente viene á ser el fin 
trágico de su existencia. No hay ocupación ni profesión 
humana que tenga mas penoso y largo aprendizage, puesto 
que ni el aprendizage ni las penalidades terminan sino con el 
fin de su carrera. Ni hay profesión humana en que el 
hombre tenga que luchar con tan variados y potentes enemigos. 
El Occéano embravecido, la lluvia, el hielo, la nieve, la 
oscuridad de la noche, el frió glacial, el calor ecuatorial, los 
tifones, borrascas y tempestades, el fuego accidental abordo, 
el fuego del cielo, las islas flotantes de hielo, las costas 



H^qpe desarbolad tiMrtf^Aft en \nn\ j,¡ia. 



inacesiblcs, los escollos, los baj^w, Ioíí ch^xjue» (s^m (Atfm 
baques, las caloias y las corriente», y con fh^mímiüda tvJ'Mtíxmíi 
el hambre, la f5ed y la p^r^f?, he ahí el üdídU^) ífjércíto con el 
cual lucha durante su vida un ríiarínero, nin Uuf^ (Ara áhf/mna 
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quel el frágil buque en que navega, sin otras armas que su 
valor y su prudencia, su energía y sus conocimientos 
adquiridos durante una sufrida y larga esperiencia. 

Esa lucha continua y aceptada con tan complicados y 
potentes peligros, sin que sea posible esquivarla ni retroceder 
en ella, es lo que constituye esencialmente la especialidad de 
la profesión del marinero. Sin haber aprendido en esa 
escuela de peligros continuos, no puede haber hombres útiles 
de mar, ni para la pesca, ni para el comercio marítimo, ni 
para los buques del Estado. 

No me seria difícü demostrar que si se suprimiesen en 
España las matrículas, en muy pocos años se notarian sus 
tristes consecuencias en la industria de la pesca ; la marina 
mercante se veria afligida con dificultades insuperables para 
obtener marineros nacionales ; y las tripulaciones de los buques 
de guerra, que deben de ser subordinadas, valerosas, instruidas 
y respetables, para que puedan fiarse en ellas sus comandantes 
y oficiales en las difíciles y delicadas misiones que tienen que 
desempeñar, estarían compuestas de infelices vagabundos, de 
gentes perdidas, tal vez de criminales refractarios á todos los 
sentimientos que adornan al matriculado que abandona su 
hogar y su familia para prestar el servicio marítimo, con la 
esperanza de volver á los pocos años con algunos ahorros, y la 
honrosa recomendación de haber hecho ya su campaña por mar 
con aplauso de sus gefes y de la patria. 

Y no se crea que tiene valor alguno el decir que en otros 
paises no hay matrículas y sin embargo que cuentan con 
muchos y excelentes marineros ; y que lo mismo sucedería en 
España si no existiesen esas matrículas. Tales razones no 
prueban nada absolutamente, porque las circunstancias, los 
elementos, las necesidades y los resultados varian en cada 
pais y en cada época. Tampoco en la Isla de Cuba, por 
ejsmplo, necesita un marinero abrigarse con pieles como en la 
bahia de Baffin ó en la costa de Nueva Zembla ; de lo cual 
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no se deduce que los que van á las regiones polares deban de 
vestirse con telas ligeras como en los países cálidos. Tampoco 
es absolutamente necesario, navegando en el Golfo de las 
Damas, observar con rigor la vigilancia y precauciones que se 
observan al pasar eí Canal de la Mancha ó el Estrecho de 
Gibraltar durante la noche ; de lo cual no se deduce que al 
penetrar en el Estrecho de Gibraltar ó en el Canal de la 
Mancha deban apagar los buques sus faroles de señales, 
retirar los hombres de guardia en las serviolas y dejarae 
navegar á la buena ventura. Estas deducciones son absurdas 
ó producidas por la ignorancia de los antecedentes. Lo que 
en un pais es muy necesario, puede ser muy inútil en otro ; 
lo que prueba perfectamente bien en un lugar, puede probar 
péximaments en otro ; y esto se vé cada dia en los sistemas de 
Gobierno, en las costumbres, en los negocios, en el desarrollo 
de las industrias, en todo en fin. No deben amoldarse las 
sociedades constituidas á sistemas especiales y empíricos ; son 
los sistemas los que deben establecerse de manera que 
correspondan á las circunstancias de las sociedades. 

La gran Bepública de los Estados-Unidos, que tiene una 
marina mercante colosal, no necesita matrículas de mar, y le 
sobran marineros; deducir de esto que otro tanto puede 
acontecer en España, es dar una triste prueba de que no se 
conocen los elementos con que cuentan los Estados-Unidos 
para obtener marineros. Emigran á los Estados-Unidos anual- 
mente millares de hombres de mar de las naciones europeas, 
tal vez los mas esperimentados y mejores, atraídos por los 
crecidos sueldos que allí se pagan, por la seguridad de hallar 
siempre trabajo en un pais con recursos estupendos, pais que es 
al mismo tiempo la boa que consume la mayor y mejor parte 
de la emigración de Europa. En España no hay atractivos 
para la inmigración de marineros extrangeros, y por lo con- 
trario hay poderosos motivos para que se espatríen muchos de 
los nacionales que llegan á valer algo, porque ademas de que 
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mejoran de sueldo y navegan en mejores buques, aseguran 
su trabajo en centros de gran movimiento marítimo en donde 
nunca escasea, y tienen por delante la perspectiva de apro- 
vechar la primer oportunidad que les ofrezca la suerte para 
mejorar de fortuna, oportunidad que no esperan que les venga 
tan fácilmente á las manos en su patria. Causas idénticas, 
ya de exuberancia de población marítima, ya de trabajo 
reproductivo en los muelles, doques, astilleros y buques, ya 
en el desarrollo industrial y reproductivo de la pesca, producen 
en otros paises los mismos efectos y pueden hacer superfina la 
organización de las matrículas. 

En España, por lo contrario, para que haya marineros es 
absolutamente necesario desarrollar atractivos que induzcan á 
los hombres que viven en las costas á seguir esa profesión. Esos 
atractivos, no habiéndolos naturales, tienen que estar basados 
en privilegios, y estos deben de principiar por el derecho 
esclusivo de que los marineros de profesión sean los únicos 
que, tanto en el mar como en tierra, monopolicen todo el 
trabajo relacionado con, ó dependiente de la marina, á saber, 
la pesca, la navegación de cabotage y travesía, la carga y des- 
carga de los buques, el servicio en los puertos y astilleros, y 
el beneficio de todos los productos del mar, en cambio del 
deber de servir en los buques del Estado en la clase que les 
con-esponda, cuando sean llamados. 

Pero estos mismos privilegios son escasísimos para que 
produzcan los irutos necesarios : la marina mercante, la pesca 
y los buques de guerra, demandan mucha mas gente de la que 
puedcD dar las matrículas en el estado en que hoy se hallan ; 
y sobre todo, los buques de guerra absorven la mayor parte, 
quedando desatendidas las otras dos grandes necesidades. 
Esto prueba que los alicientes para los matriculados no 
guardan proporción con los deberes que con tanta frecuencia 
les imponen las necesidades de tripular los buques de guerra. 
Por lo mismo, si el Gobierno quiere proteger cual corresponde 
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la marina mercante y la industria de la pesca, que son dos 
grandes fuentes de riqueza pública, y quiere tener florido ese 
magnífico plantel para poder sacar de él buenas tripulaciones 
para los buques de guerra, sin perjudicar la marina mercante 
ni la pesca, es absolutamente necesario no destruir las 
matrículas, sino organizarías con nuevos privilegios, con 
nuevos alicientes. 

Es necesario tender una mano benéfica á la industria de la 
pesca ; promover su desarrollo, ofrecer premios y recompensas 
tangibles á los que se dedican á ella, y á los que de alguna 
manera contribuyen á perfeccionarla; es necesario mejorar 
las condiciones bajo las cuales se embarcan los marineros en 
los buques mercantes, y asegurar algún porvenir para los que 
se retiran cansados de navegar 6 estropeados para poder 
continuar en una vida que requiere tanta energia y sufri- 
miento ; es necesario que empiece á pensarse un poco en las 
familias de los desgraciados que perecen en los naufragios, 
ó de alguna manera quedan inutilizados en el man Yo no 
sé que en todo España haya un solo asilo para marineros 
inválidos, ni un establecimiento, ni una sociedad filantrópica 
para proteger á las esposas y huérfanos de los marineros que 
perecen en el Occéano. Y sin embargo, esta protección 
podria existir, sin gran costo para el Estado; y seria un 
poderoso aliciente para aumentar el número de los matricu- 
lados. El hombre que ha navegado como marinero llega á 
contraer hábitos tan industriales, que aun cuando anciano, 
puede ganar su sustento pescando dentro de puerto si tiene 
una embarcación de que disponer ; y aun cuando decrépito se 
ocupa en desacer estopa ó en torcer meollar. La seguridad 
de una pequeña protección para cuando se inutilice ó llegue á 
la vejez, pueden muy bien decidirlo de joven á la profesión 
de marinero, y después de serlo, á arreglar su conducta de 
manera que obtenga el premio en la ancianidad. 

Si el uno por ciento de los hombres que en España se han 

I 
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ocupado de política palpitante en el ultime siglo, con tan 
oficioso afán y tan ruinosos resultados; si el uno por ciento 
de los que han perdido su tiempo dilucidando cuestiones 
político-filosófico-metaffsico-sociales-religiosas, hubiesen em- 
pleado sus talentos y afanes en resolver problemas económicos, 
en desarrollar industrias productoras y productivas, en cons- 
pirar contra la ociosidad y la holgazanería, en crear juntas 
revolucionarte^ y clubs patrióticos para premiar la laboriosidad, 
el trabajo y el mérito productor ó creador ; hace muchos años 
que nuestra patria hubiese reconquistado la consideración é 
importancia que en otro tiempo ha tenido, y que con tanta 
desgracia hemos visto desaparecer. 

Pero fatalmente esa exuberancia de operarios en política, 
todos muy hábiles para dar lecciones á sus semejantes, todos 
predestinados para ser la última tabla de salvación después del 
naufragio, todos apóstoles de lo porvenir, listos para enseñar y 
mandar, ninguno dócil para aprender, ni ser obediente, ni 
concebir superior ; esa exuberancia de operarios en política, 
es el indicio mas infalible de desorden, revolución, anarquia y 
ruina. 

Desde el tiempo en que Jorge Qlas ha pronosticado que 
los españoles serian incapaces de poner en explotación las 
magníficas pesquerias Canario-Africanas, han transcurrido 
110 años; pero abandonemos los 10 años y contemos sola- 
mente un siglo, cifra redonda. Según las estadísticas de los 
últimos 15 años, la importación de pescado extrangero en 
España ha excedido anualmente de dos millones y medio de 
pesos, subiendo en los últimos años á cerca de cuatro millones. 
Pero yo haré mis cálculos basándolos solamente en una 
importación anual de pescado extrangero equivalente á un 
millón de pesos, esto es, á una cuarta parte del valor de la 
importación que hubo en el año de 1873. 

Por ese solo concepto han tenido que salir de España en un 
siglo, para comprar Bacalao extrangero, 100,000,000 de pesos, 
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que hubiesen quedado dentro de España impulsando otras 
industrias, si se hubiesen fomentado las pesquerías Canario- 
Africanas hasta que cubriesen las necesidades del consumo. 
Pero, ¿ han calculado mis lectores la importancia de la acumu- 
lación anual de un millón de pesos, durante un siglo, poniendo 
esa acumulación á producir un módico interés, empleándola 
en fomentar la industria, la agricultura ó el comercio ? Pues 
esa suma anual de un millón de pesos que ha salido de 
España para comprar pescado extrangero, hubiese producido 
durante cien años, acumulada á ínteres compuesto de 5 por 
ciento, la enorme suma de nos mil quinientos noventa y 

OCHO MILLONES DE PESOS ! ! ! 

T por cierto que una industria que puede enriquecer la 
nación en cien años en dos mil quinientos noventa y ocho 
millones de pesoSy y con mas del triple de dicha suma si se 
toma por tipo la cantidad anual que sale de España actual- 
mente para comprar el Bacalao extrangero, bien merece que 
llame seriamente la atención del Gobierno de España, para 
que este preste toda clase de apoyo á los que se esfuercen 
para desarrollarla. 

No hay nación alguna, ni en Europa ni en América, con 
excepción de Mégico y el Perú, cuyas minas de plata produzcan 
anualmente la suma que se gasta en España cada año para 
comprar Bacalao extrangero, suma que representa los productos 
que podian producir las pesquerias de Canarias puestas en 
debida esplotacion.* No hay tampoco pais en el mundo, con 



Hé aquí la produooion de las minas de plata donoite el año de 1851 : 



Pesos, 

Brasil 1,158 

Piamonte 38,583 

Konisberg 58,741 

Estados-Unidos . . . . 59,496 

Francia 83,205 

llueva Granada. . . . 223,243 

Alemania (Norte) .. 717,726 

Inglaterra 740,947 



Pesos. 

Rusia 796,092 

Sajonia 930,046 

Austria 1,284,980 

Chile 1,544,365 

Bolivia 1,873,014 

España 2,0<$8,018 

Perú 5,203,014 

M%ioo 23,549,760 

I 2 
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excepción de Australia, California, Siberia, Mágico, y las Islas 
de Borneo, Java, Sumatra y Malaca, cuyas minas de oro 
produzcan la referida suma,^ y hay ademas la incomparable 
ventaja de que la gran mina de las pesquerías Canario- Africanos 
no puede agotarse, como se agotan y están agotados tantos de 
los filones y vetas de los minerales de plata, y los labaderos y 
cuarzos auríferos que contienen oro. 

Pero ademas, las minas, aun las mas ricas, no dan esos 
productos sin grandes dispendios, trabajo y laboriosidad. En 
muchas de ellas sus rendimientos no son bastantes para 
cubrir los gastos que originan, y nobstante se siguen tra- 
bajando, porque la industria de minas tiene algo que seduce, 
como las mesas de juego ; se trabajan las minas con pérdida 
frecuentemente, esperando que un dia darán tesoros, que 
generalmente no pasan nunca de ilusiones y vehementes 
deseos. Los especuladores arruinados con negocios de 
minas, y los capitales consumidos sin resultado alguno 
en su explotación, son infinitos. Pero no sucede asi con la 
industria de la pesca ; ella no trae nunca la ruina á los que 
la cultivan. Puede producir mas 6 menos, según circuns- 
tancias de localidad, pero no engaña, y produce siempre ; y 
cuando la naturaleza está brindando los tesoros que pueden 
sacarse de unas pesquerias tan magníficas como las Canario- 

* La prodaooion de las minas de oro dorante el año de 1852 faé como sigue : 

Petoi, Peios, 

2,066 Austria 1,372,181 

13,776 Brasil 1,515,360 

92,800 Borneo, Java, i 4302300 

306,516 Malaca, Sumatra, i ' ' 

592,364 Mégico 4,511,640 

600,633 Siberia 17,168,140 

826,560 California .. .. 70,000,000 

1,308,720 Australia .. .. 95,000,000 

El ano de 1852 fu^ uno de los mas extraordinarios en California y Australia 
para la producción de oro. La producción anual actualmente no alcanza ya, ni 
con mucho, esa suma fabulosa. 



Alemania (Norte) 
España . . . . 
Piamonte 
Bolivia . . . . 
Perú .. .. 
Estados-Unidos 
Chile . . . . 
Nueva Granada 
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Africanas, el no explotarlas debidamente es un despilfarro 
imperdonable, es un crimen económico que necesita inmediata 
reparación. 

Si llegan á ser leidas estas desaliñadas reflexiones por 
industriales y capitalistas que deseen el desarrollo de indus- 
trias lucrativas en nuestra patria, mediten un poco en ellas y 
hagan un esfuerzo en su obsequio. Y si el eco de mi débil 
voz llega hasta el Gobierno de España, ojalá que no sea en 
vano y que marque el principio de una época de protección 
decidida en favor de esas pesquerías, y haga llegar la hora en 
que deje de ser profecía activa la aseveración penosa de 
Jorge Glas. 



Cangrejo— {Cáncer pagmut). 
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CAPITULO IX. 

PUNTOS OBJETIVOS. 

La8 Costas volcánicas y las corrientes marinas — Su relación con la abundancia 
de peces — La Isla de Hierro — Palma — Gomera — Tenerife — Gran 
Canaria — Faerteventura — Lanzarote — El Gran Cráter — El Pico de Teide 
— £l Chaborra y Monte Blanco — £1 Cráter Caldera— Formaciones 
volcánicas — Isla Graciosa — Su descripción — Montaña Clara — Isla 
Alegranza — Distancias respectivas — Localidad inmejorable — Tratado de 
Comercio — Pesquerías inherentes á las. Canarias — Cruceros y vigilancia — 
Últimos informes — Lo que revelan — ^Tres cosas necesarías. 

Interbümpido con una larga digresión en el Capítulo anterior 
el asunto que venia tratando, volveré á reanudarlo en el 
presente. 

Mi objeto ahora es dar á conocer tres islotes inhabitados, 
y al parecer de ninguna importancia geográfica, que se 
encuentran situados al N. de la Isla de Lanzarote, uno de 
cuyos islotes, sin embargo, es de un interés primordial en 
este libro. 

No creo necesario entrar en una minuciosa descripción 
geográfica de las Islas Canarias ; pero si, antes de describir 
esos tres islotes inmediatos á Lanzarote, me parece oportuno 
consignar algunos datos concernientes á la posición que 
ocupan esas Islas en el Occéano, y respecto á su formación 
volcánica. 

En el Capítulo II de este libro, que dediqué á bosquejar 
las pesquerías de las costas de Islandia, toqué de paso la 
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formación volcánica de aquella Isla; y como á mi modo de 
ver parece que las costas de formación volcánica presentan 
cierto atractivo especial para que sean lugar de cita ó morada 
habitual de muchas especies ictiológicas, por lo que esto 
pueda tener de probable para fijar la atención de los observa- 
dores, quiero consignarlo, describiendo ai mismo tiempo las 
particularidades mas notables de la formación volcánica de las 
Canarias. 

Debo observar primeramente que la Islandia, las Azores, 
la Madera, las Canarias, las Islas de Cabo Verde y hasta la 
Isla Ascensión, al S.. del ecuador, son todas de formación 
volcánica, se hallan próximamente en el mismo meridiano, y 
todas ellas tienen en sus inmediaciones abundante pesca. 
Otro tanto sucede en la Costa Occidental de América y en el 
mar de las Antillas, en donde, siendo la costa generalmente 
de formación volcánica, la pesca es abundante, modificándose 
esta abundancia en razón inversa de la fuerza de las corrientes 
generales que se esperimentan en aquellos parajes. La 
Islandia está bastante separada de la corriente ártica, que 
siguiendo la costa de Greenland pasa al N.O. de dicha Isla, y 
bastante separada también de la gran corriente del Golfo, que 
partiendo del Cabo Hateras en los Estados-Unidos se dirige 
por el 8.E. de la referida Isla á las regiones polares. Las 
Islas Azores, la Madera, Islas Canarias é Islas de Cabo Yerde 
se hallan fuera de la corriente ecuatorial y de la que se dirije 
al Golfo de Guinea ; y las pesquerías Canario- Africanas están 
completamente libres de corrientes fuertes, pues la mayor 
corriente es sobre el Cabo Juby á razón de una milla por 
hora al S.S.O. 

En los mares de las Antillas se observa que la pesca se 
encuentra con abundancia en el veril del Gran Banco de 
Bahama, siendo en proporción escasísima en el Canal Viejo y 
Canal Nuevo, en donde es muy activa la fuerza de la cor- 
riente. 
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La misma observación tengo hecha en la Costa Occidental 
de América. En las costas de California, en las qne las 
corrientes son insignificantes, se nota abundancia de pesca, 
principalmente de la familia Escomberoides ; en tanto que en 
las costas de Centro América, Perú y Chile, sobre las que 
viene á estrellarse la corriente antartica, para luego producir 
la corriente ecuatorial hacia el O., la pesca es mucho mas 
escasa. 

Las rocas volcánicas, en efecto, por su estructura especial 
y frecuentemente cavernosa, pueden dar lugar á vegetaciones 
sub-marinas que sean un atractivo para ciertos peces; ó 
pueden ser muy apropósito para que alli depositen su ova y 
se desarrolle con ventajas en las sinuosidades que forman 
dichas rocas. Pero esas buenas condiciones quedan anuladas 
en aquellos lugares en que existen fuertes corrientes, que 
arrancan la vegetación y arrastran con sigo la ova y los 
pececillos, antes de hallarse estos en estado de lanzarse á 
escursiones por el Occéano. 

El grupo de las Islas Canarias, situado al O. de la Costa 
Occidental de África, se compone de siete Islas principales, 
que son Hierro, Palma, Gomera, Tenerife, Gran Canaria, 
Fuerteventura y Lanzarote ; y cuatro pequeños islotes, uno al 
N.N.E. de Fuerteventura, llamado Isla de Lobos, y tres al N. 
de Lanzarote, llamados Graciosa, Ciara y Alegranza. * 

La mas occidental de las Islas Canarias es la de Hierro, 
situada entre los 27° 38' y 27° 51' de latitud N. y entre los 
11° 46' y 11° 58' de longitud O. de San Femando, siendo su 
mayor largo desde la punta Norte hasta la punta Restinga al 
S., 13 millas, y desde la punta Niebla al S.E. hasta la punta 
Dehesa al N.O., 11 millas. 

La Isla de Palma, situada al N. de Hierro, se halla 
entre los 28° 26' y 28^ 52' de latitud N., y entre los 

• Véase el Plano I. 
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ll"" 35' y 11° 49' de longitud O. Su mayor extensión 
desde la punta Muda al N., hasta la punta Fuencali- 
ente al S., es de 25 millas, y su mayor ancho desde la 
punta Sancho al E. hasta la punta Gorda al O., es de 
15 millas. 

Ocupa la Gomera una posición equidistante entre Palma y 
Hierro, pero mas al oriente. Está situada entre los 28^ 2' 
y 28° 13' de latitud N., y entre los 10° 54' y W 9' de 
longitud O. Su perímetro es casi circular, siendo su mayor 
diámetro desde la punta Gomera hasta la punta Peligros, 
de 14 millas. 

Tenerife, al E. de Gomera, es la mayor de todo el grupo y 
también la mas notable por su formación volcánica. Está 
situada entre los 28° O' y 28° 36' do latitud N., y entre los 
9° 54' y 10° 44' de longitud O. Desde la punta Anaga al 
N.E. hasta la punta Basca al S., tiene 46 millas, y desde la 
punta Silvidor al E.S.E. hasta la punta Teño al O.N.O., tiene 

29 millas. 

Sigue en orden de aproximación á la Costa de África y al 
E.S.E. de Tenerife, la Gran Canaria, que es casi circular en su 
contomo. Hállase situada entre los 27° 43' y 28° 11' de 
latitud N. y entre los 9° 9' y 9° 38' de longitud O. Desde la 
Isleta, al N.N.E., hasta la punta Tonza al S.8.0 , tiene 

30 millas, y desde punta Tanife al S.E. hasta punta Sardina 
al N.N.O., tiene 27 millas. 

Las dos Islas Fuerteventura y Lanzarote, situadas al E.N.E. 
de Tenerife y Gran Canaria, se estienden en la dirección del 
S.S.O. al N.N.E paralelas casi á la Costa de África. Parecen 
ser la una continuación de la otra, separándolas solamente el 
estrecho de Bocayna, que tiene 5 millas de ancho. 

Fuerteventura está situada entro los 28° 1' y 28° 45' de 
latitud N., y entre 7° 38' y 8° 19' de longitud O. Su mayor 
largo desde la punta Gorda al N., hasta la punta Jandia al 
S.O., es de 54 millas, y su mayor ancho desde la punta 
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Lantailla al 8.E. hasta la desembocadura del rio Palma al O. 
es de 16 millas. 

Entre los 28° 50' y 29° 14' de latitud N., y entre los 7° 13' 
y 7° 41' de longitud O., se encuentra Lanzarote, que tiene 
30 millas de largo desde la punta Papagayo al S. á la punta 
Fariones al N., y 14 millas de ancho desde el puerto de 
Arrecife al S.E. hasta la punta Penedo al N.O. 

La Isla de Tenerife es la mas importante del grupo, y puede 
decirse que toda ella no es otra cosa que una montaña volcánica 
que se eleva desde la costa, con una inclinación de 10° á 14° 
hasta llegar á una altura de 7500 á 9000 pies sobre el nivel del 
mar, cuya altura está cortada en una gran ostensión por un 
precipicio circular que forma el gran cráter, de figura oval, 
con 8 millas de diámetro mayor y 6 millas de diámetro menor. 
Del centro de este cráter se eleva el célebre y gigantesco Pico 
de Teide, que es un cono con 12,200 pies de altura desde su 
base dentro del gran cráter, y 15,000 pies contados sobre el 
nivel del mar. Cuando no está cubierto de nieve, su super- 
ficie se compone de piedra pómez y cenizas, mezcladas con 
lava vitrea y negra que ha bajado de su cima. Cerca del 
Pico de Teide hay otros dos conos volcánicos, uno el de 
Chaborra con 10,000 pies de elevación, el cual estuvo en 
erupción en 1798, produciendo un torrente de obsidiana; otro 
el Monte Blanco, que tiene 9000 pies de altura. 

El cráter del Chaborra es elíptico, y su diámetro es de 
8 millas. Sus paredes interiores están formadas de capas de 
lava y conglomerados, comunmente lava traquítica con 
algunas rocas ferruginosas y auguíticas que pasan á ser 
basaltos. Las rocas traquíticas se encuentran frecuentemente 
intersectadas por basalto hornbléndico, obsidiana negra y 
cristales vitreos de feldespato. Algunas capas de tufa están 
formadas con cenizas de pómez muy blancas. Comunmente 
las lavas de Tenerife están quebradas en la superficie en 
grandes y pequeños fragmentos amontonados de una manera 
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caótica. Hay ademas otra porción de conos volcánicos 
parásitos, esparcidos por la Isla, compuestos casi en su totali- 
dad de cenizas, y de formación mas reciente, cada uno de los 
cuales ha dado su corriente de lava. 

La Isla de Palma es la segunda en importancia, bajo el 
punto de vista de su formación volcánica. También se eleva 
del mar en forma de cono, hasta donde está truncado por su 
cráter central llamado Caldera, que tiene 6 millas de diáme- 
tro y una profundidad de unos 5000 pies, la cual está ro- 
deada de escarpadísimos precipicios, con excepción de la 
parte meridional que se halla abierta hasta el mar por 
el llamado Barranco de las Angustias. Las rocas interiores 
se componen de capas alternadas de basalto y conglome- 
rados. La roca mas baja de la Caldera es traquita con tufa 
y conglomerados. 

La formación volcánica de la Gran Canaria es muy 
parecida a la de Palma. Tiene un cráter central, cuyo fondo 
está formado de traquita, sobrecargado luego con tufa 
y después basalto y conglomerados, surcado todo por cor- 
rientes de lava que han salido de la montaña volcánica 
central. 

La Gomera y Hierro presentan en miniatura idéntica for- 
mación que la Gran Canaria, y en el centro de la primera hay 
un cono volcánico con 4,400 pies de elevación. 

Fuerteventura y Lanzare te, las mas próximas á la Costa 
Africana, están cubiertas de una multitud de conos volcánicos, 
alguQO de los cuales tiene 2740 pies. La formación de 
Lanzarote puede dividirse en dos clases : la primera y mas 
antigua compuesta de pórfido verde sienítico, traquita y 
basalto, sin materias escoriáceas; la segunda compuesta de 
basaltos de varias edades, unos mezclados con escorias de 
buen tamaño, pero sin que formen conos ni cráteres ; otros 
mas recientes, formando cráteres y conos, de los cuales han 
salido lavas basálticas ; ademas hay la formación moderna, 
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procedente de la serie de erupciones de 1730 á 1736 que 
fueron rompiendo sucesivamente en casi toda la Isla, y 
cuyas lavas cubrieron próximamente una tercera parte de 
la superficie de dicha Isla. El mas alto de los conos re- 
cientes es el llamado Montaña de Fuego, con 1750 pies de 
elevación. En 1824 huvo una pequeña erupción un poco 
al E. de Montaña de Fuego, que es la mas reciente que ha 
tenido lugar. 

La Isla de Fuerteventura es sin duda alguna la continuación 
de Lanzarote en su formación, con la diferencia que no se 
reconoce la edad de sus conos y lavas mas modernas, si bien 
algunos parecen muy recientes y sin duda alguna subaéreos, 
esto es, que han sido producidos después de formada la Isla. 
Las lavas, tanto en Fuerteventura como en Lanzarote, son ba- 
sálticas y contienen mucha divina, en la cual hay nodulos tan 
grandes como la cabeza de un hombre cerca de los cráteres 
de donde proceden, y van disminuyendo en tamaño según 
se alejan de estos, hasta reducirse á pequeños fragmentos 
granulares. 

Las antiguas formaciones en estas dos Islas, están cubiertas 
superficialmente de un depósito calcáreo, que parece proceder 
de la infiltración de carbonato de cal en las cenizas volcánicas, 
procediendo á su vez el carbonato de cal de la descompo- 
sición de Caracoles terrestres durante un largo período, 
cuyos moluscos debieron de haberlo obtenido de la ma- 
teria volcánica descompuesta en la superficie por agentes 
atmosféricos. 

Al N. de la isla de Lanzarote, un poco al O. de punta 
Faríones, se encuentra el islote 6 pequeña Isla llamada 
Graciosa. Está situada entre los 29° 12' 50'' y 29"^ 17' 7" 
de latitud N. y entre los 7'' 16' 2" y T 20' 32'^ de longitud 
O. de San Fernando. Hállase separada de Lanzarote por el 
estrecho del Eio, que próximamente tiene una miUa de ancho, 
y forma un magnífico fondeadero con 5 á 15 brazas de fondo. 
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Tiene de largo la Graciosa en su mayor longitud^ desde la 
punta de Montaña Amarilla al S. O. hasta la punta de Pedro 
Barba al N. E., 5 millas; pero su mayor ancho no excede 
mucho de dos millas. En parte se encuentra cubierta de 
arena blanca mezclada con gran número de Caracoles te- 
rrestres, entre los cuales dominan el Helix sarcostoma^ Helix 
Piaana^ Bulinua decollatua^ Cryptella CanariensiSj y otras 
especies mezcladas con restos de moluscos marinos ; también 
se hallan concreciones oviformes huecas y abiertas por una 
estremidad, que no son otra cosa que nidos de ciertos insectos 
apiarios del orden de los himenópteros, que con mucha 
ñ*ecuencia se encuentran también en los países cálidos de 
América colgados de los árboles. 

Por la parte del S. E., la costa es pedregosa^ baja y 
j6&cilmente accesibloi siguiendo luego el terreno hacia el N. y 
S. O. en ima planicie ligeramente ondulada, en la que 
abimdan las plantas arborescentes de la familia ChenopodecSj 
tales como el Chenopodium maritimum^ el Chenopodium setige- 
rum y el Chenopodium frutícosum.* Hacia el N. O. el litoral 
es mucho mas escarpado; grandes masas de basalto rodean 
la rivera y tres conos volcánicos colocados en fila no dejan 
la menor duda respecto á su origen. 

La Isla Graciosa después de las lluvias de otoño se 
cubre de plantas herbáceas, que se desarrollan rápidamente 
á la sombra de grandes breñales de A triplex y Salsola j\ Los 



* En Alicante llaman *' Gánamete" al Chenopodium maritimumf y en Sevilla 
llaman "Sargadilla" al Chenopodium setigerum, wmociáo mas comunmente oon 
el nombre de " Barríla," Por la incineración de estas plantas se obtiene la soda. 
En la Isla Graciosa se podría fácilmente sembrar el Mesemhryanthemum Chrietal- 
linumy tan útil para la producción de la soda. Todas las plantas del género 
Mesembryanthetnum se multiplican admirablemente en terrenos secos, cálidos, 
areniscos y salobres á la vez, como son los de la Isla Graciosa. 

t El Salsola Soda^ Salsola Sativa y Salsola Kaliy de la familia Atnplex, que 
nacen & orillas del mar en terrenos salobres, también producen por incineración el 
snb- carbonato de soda, del cual tanto uso se hace en las artes. 
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habitantes de Lanzarote llevan á pastar los rebaños á la 
Graciosa en esa estación, y hay en la Isla algunas cabras 
monteses. 

Un poco al N. O. de la Graciosa, como á una milla, se 
encuentra el islote Montaña Clara, que se eleva del mar hasta 
la altura de 300 pies. Un pequeño manantial que corre en 
dicho islote, atraía en otro, tiempo una multitud de canarios ; 
pero los pescadores incendiaron la maleza que crecia en los 
contornos, y estos hermosos pájaros han desaparecido. 

La pequeña Isla Alegranza se halla situada al N. de la 
Graciosa á distancia de unas 5 millas. Es la mas septen- 
trional de todas las Canarias, colocada entre 29° 22' 45^' y 
29° 24' 44'' de latitud N. y 7° 17' y 7° 19' 37" do lon- 
gitud O. Fué la primera que descubrió Juan de Bethencourt 
en su espedicion en 1402. Su mayor diámetro es de 3 millas 
y está formada por un antiguo volcan cuyo cráter se encuentra 
en su centro. En ella cultivan el Meaembryanthemum cristal- 
linum que van á recojer en la estación para extraer la soda. 
Se cazan en esta Isla pájaros marinos del genero Procellaria^ 
Petreles, y otras aves marítimas de las cuales aprovechan 
la carne, y muy particularmente la pluma, que venden á 
buen precio. 

De las tres pequeñas Islas que acabo de describir, la que 
merece una atención especial es la Graciosa, por su proxi- 
midad á las pesquerías de la Costa de África, por el mag- 
nífico foudeadoro que ofrece en su parte meridional en el 
Canal del Eio, por su clima inmejorable para secar el pes- 
cado, y ademas porque el fondeadero del Eio es el puerto de 
las Canarias mas inmediato á Cádiz, y sin duda el mejor en 
todas ellas. 

La distancia respectiva desde Cádiz á cada una de las 
Canarias, de estas entre si, y respectivamente á las pesquerias 
de la Costa de África es como sigue, en millas marítimas : 
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Cádiz. 



711 


Gran Canaria. 


690 


30 


Tenerife. 


585 


93 


117 


Lanzarote. 


630 


45 


90 


6 


FaerteTentonu 


777 


*108 


45 


207 


171 


Palma 


• 


750 


66 


12 


177 


138 


30 


Gomera. 


789 
576 


108 


60 


225 


180 


36 


33 


Hierro. 


117 


138 


1 


33 


222 


201 


249 


Graciosa. 


600 


118 


164 


62 


53 


248 


202 


245 


77 


Costa de África. 



En la parte de costa de la Isla de Lanzarote que confina 
con el Canal del BÍ0| hay unas pequeñas salinas capaces de 
recibir bastante desarrollo, y hay también un escaso manantial 
de agua. La &lta de agua en Fuerterentura y Lanzarote es 
muy sensible, tanto que la primera de dichas Islas se en- 
cuentra casi despoblada por ese motiro; pero no es difícil 
construir algibes que recojan la que cae en la estación 
lluviosa en la Isla Graciosa ó á la falda occidental del monte 
Corona, en Lanzarote. 

Establecidos estos antecedentes se comprenderá que no es 
posible encontrar ni desear una localidad mas apropósito para 
establecer una &ctoria de salazón y preparación de pescado 
que la que ofrece la Isla Graciosa en el Canal del Bio. Todas 
las condiciones que pueden apetecerse, con excepción de 
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abundancia de agua potable, se reúnen en aquella localidad ; 
y el agua potable, que puede obtenerse de manantial, aunque 
con escasez, 6 de lluvia recogida en algibes, no es difícil 
sustituirla, en caso de necesidad, con agua dulce sacada por 
evaporación de la del mar. 

En la Isla Graciosa la sequedad del aire, el clima, un buen 
fondeadero accesible con todos los vientos, proximidad á las 
costas de España, y proximidad á las pesquerías mas abim- 
dantos en excelentes peces que se conocen, forman un con- 
junto de cualidades que puestas á disposición de los industriales 
de otras naciones hubiesen sido la base de especulaciones 
inmensas y de fortunas colosales. 

Por lo que han escrito los Sres. Webb y Berthelot respecto 
á esa Isla, y el mismo Jorge Olas, tantas veces citado, se habrá 
observado ya la importancia que esos viajeros han dado á la 
Graciosa con el espresado objeto ; y todavía existe archivado en 
Canarias un célebre espodiente en el cual se ha disputado á 
España la propiedad de la Graciosa y de los otros dos islotes 
Montaña Clara y Alegranza, con el intento, sin duda, de 
fundar en la primera un establecimiento de salazón y prepa- 
ración de pescado. 

Después de la Paz de Tetuan, se celebró un Tratado de 
comercio con el Emperador de Marruecos, que lleva fecha de 
20 de Noviembre de 1861 y fué ratificado en Madrid el 20 
de Marzo de 1862, en el cual se confirma para los españoles 
el derecho de pescar en las Costas Africanas pertenecientes á 
Marruecos. He aquí los artículos del Tratado referentes á 
ese derecho : — 

^* Artículo 57. — Los subditos españoles, ya sean habitantes 
déla Península, Islas Canarias y Baleares, ó posesiones de 
S. M. Católica en el continente africano, tendrán derecho á 
pescar en las costas del Imperio marroquí. 

"Artículo 58. — Los buques españoles que se dediquen á la 
pesca en las costas marroquíes, deberán llevar un permiso de 
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las Autoridades marítimas de España, el cual podrán exhibir 
si fuese necesario á las Autoridades de Marruecos en el punto 
mas inmediato al sitio en que intenten hacer la pesca. 

"Artículo 59. — Cuando hubiese sospecha de que alguna 
embarcación se dedicara al contrabando en las costas marro- 
quies, sus Autoridades la denunciarán desde luego al Cónsul 
ó Agente consular de España mas inmediato, á fin de que 
examinada la causa de la denuncia, sea absuelto ó castigado el 
Capitán ó Patrón por sus respectivos superiores, según las 
leyes y ordenanzas que rijan en España. 

*^ Artículo 60. — A fin de facilitar la pesca de Coral á que se 
dedican los españoles en la costa de Marruecos, las altas 
Partes contratantes han convenido en que las embarcaciones 
españolas puedan dedicarse á dicha pesca en todo el litoral del 
Imperio marroquí, pagando la suma anual fija é invariable de 
150 duros por cada buque pescador de coral. 

" Los Capitanes ó Patrones de los buques que hayan de 
dedicarse á dicha pesca, dirigirán sus solicitudes al Bepre- 
sentante de España en Marruecos, quien las trasmitirá al 
Encargado de Negocios extrangeros de S. M. el Sultán, el 
cual expedirá la autorización necesaria, sin poner inconve- 
niente ni dificultad alguna, y recibirá directamente de los 
Capitanes el importe de los derechos correspondientes, expi- 
diéndoles un documento que acredite haber adquirido el 
derecho de pescar el Coral por el pago de la cantidad 
estipulada en este artículo. 

" Serán castigados por el referido Bepresentante de S. M. 
Católica los Patrones de los buques españoles que sean apre- 
hendidos pescando el Coral y no acrediten con el documento 
expresado haber adquirido el derecho de pesca. Las penas 
serán proporcionales á la naturaleza de la falta." 

Este Tratado autoriza á los españoles para pescar en las 
costas de Marruecos, que alcanzan próximamente hasta el 
Cabo Juby, límite meridional de aquel Imperio, en la misma 

K 
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latitud que la parte meridional do Fuerteventura ; pero no da 
derechos especiales para pescar hasta el Cabo Blanco en la costa 
del Desierto de Sahara, cuyas pesquerías son inherentes á las 
Canarias; asi como serian inherentes á las Islas de Cabo Yerde 
las pesquerías situadas en la Costa Occidental de Aítíca desde 
el referido Cabo Blanco hasta el Cabo Yerde en la Senegambia. 

Sin embargo, es de la mas alta importancia que el Gobierno 
español trate en tiempo de sostener vigentes sus derechos sobre 
esas pesquerías, ejerciendo en ellas la necesaria vigilancia con 
sus cruceros. El número de buques que de Canarias pasan á 
pescar á la Costa Occidental de África no es bastante conside- 
rable para acreditar que los españoles están en activa posesión 
de sus pesquerías, y puede llegar un dia en que el Gobierno 
de España toque con insuperables dificultades para allanar las 
complicaciones á este respocto que pueden surgir del vuelo 
que toma la industria de la pesca en otras naciones y la cuasi 
indiferencia con que se mira esta industría en nuestra pátría. 

No olvide el Gobierno que hemos tenido perfecto derecho, 
ganado por Carlos Y., de pescar en las costas de Túnez, y lo 
hemos perdido ; y perfecto derecho también de pescar en el 
Banco de Terranova, y nos han despojado de él. 

Los últimos informes oficiales publicados en España respecto 
á la pesca anual en las Islas Cañarías, son los que salieron á 
luz en el "Anuario de la Pesca" correspondiente al año de 
1868 y 1869. Ignoro si ha continuado publicándose poste- 
riormente tan interesante libro, pero sé decir que fueron 
inútiles las indagaciones que hice para obtener el mismo 
" Anuario " correspondiente á los años posteríores. 

Según esos informes aparece que de la Gran Cañaría van 
á la Costa de AMca algunos bergantines goletas que pescan 
de 30 á 35,000 quintales de Sama, Chema, Tasarte, Anjova 
y Chacarona, que preparan abordo y se consume casi en su 
totalidad en la Islas. 

La Isla de Palma solamente enviaba en 1866 un pailebot á 
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pescar á la Costa de África, y empleaba unas 70 embarca- 
ciones de remo pescando en su litoral 6 en el de la Gomera. 

En la costa del S. de la Gomera se hallan varios estableci- 
mientos de salazón, en los que se dedican principalmente á 
preparar el Atún y la Caballa. Se ocupan en esta pesca catorce 
embarcaciones de la Gomera, ocho do Tenerife, seis de Palma 
y algunas otras pertenecientes á pescadores catalanes, todas 
ellas de remo y vela redonda, las cuales recejen en la estación 
de 8000 á 9000 quintales de Atún y Caballa, que después de 
salado exportan en su mayor parte para Cataluña. 

Pero de todos los datos posteriores que he podido reunir, 
algunos de ellos muy recientes, resulta que la pesca total que 
se obtiene en las Islas Canarias y Costa Occidental de África, 
no excede en la actualidad de 45,000 quintales anuales, para 
la cual se emplean de 100 á 120 embarcaciones, la mayor parte 
malas y pequeñas, con unos 850 hombres de tripulación. El 
valor total de las embarcaciones y artes de pescar no llega á 
mas de 50,000 pesos, y no valen la mitad de esa suma si se 
toman en cuenta su estado y sus lamentables condiciones. 

Pues bien : con esos mismos marineros, bien distribuidos, 
pertrechados y mandados, y un pequeño número de buenas 
embarcaciones, se puede verificar una pesca anual diez veces 
mas considerable, cuyas utilidades satisfagan la mas amplia 
ambición de cualquier empresa industrial. Y para conse- 
guirlo son esencialmente necesarias tres cosas : apoyo directo 
del Gobierno ; conocimientos especiales para dirigir la empresa, 
y capital suficiente para desarrollarla. 
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CAPITULO X. 

LA CONCESIÓN. 

Terreno Decesarío— ElimÍDacioa de obstáculoE — Aclaración de dudas — More 
magnum — Concesionea anteriores — ^Maestros de salazón — Buques de 
vapor — Pilotos — Concesión á una Señora — Caducidad— Otra concesión — 
Particularidades — Construcción de buques en el extrangero — Resolución 
del Almirantazgo — Crisis en la fundición de fierro — Dificultades — 
Acontecimientos politicos — Forzoso abandono — Plazos mas amplios — 
Contratiempos y consecuencias — ^Toma de posesión — Aclaraciones — 
Plazo final. 

Para establecer en la Isla Graciosa una factoría que sirva de 
centro directivo desde el cual se despachen buques á pescar en 
los mares de la Costa de África ; que sirva de establecimiento 
industrial donde se prepare y beneficie debidamente la cosecha 
de pescado, y al mismo tiempo de depósito desde el cual 
salgan los productos obtenidos para venderlos en los mercados 
de consumo : es necesario, ante todo, disponer en propiedad 
en la referida Isla, del terreno suficiente para distribuir y 
colocar todos los edificios que demanda un proyecto semejante, 
cuya concesión de terreno corresponde hacerla al Gobierno de 
la nación que tiene el dominio de la Isla. 

Se necesita además que en esa misma concesión de terreno, 
que debe obtenerse por conducto del Almirantazgo, se 
eliminen, tanto como sea posible, todas aquellas dificultades 
que puedan mas tarde ser un obstáculo para su debido 
aprovechamiento ; y es necesario que se den al mismo tiempo 
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oportunas facilidades para el desarrollo de la industria que se 
proyecta, aclarando previamente las dudas y los inconve- 
nientes que puedan preverse, porque mas tarde, cuando haya 
comprometidos ya capitales en la empresa, no será tiempo 
de aclararlos sin originar grandes trastornos y considerables 
perjuicios. 

Las empresas industriales, si han de tener buen éxito, 
necesitan ser planteadas con mucho conocimiento y previsión, 
especialmente si dependen de concesiones oficiales y tienen 
que ceñirse á un mare magnum de ordenanzas, reglamentos, 
decretos, prohibiciones, detalles é inconvenientes, además de 
las dificultades especialísimas que presentan en si mismas. 

Ningún español necesita concesión especial, privilegio ni 
permiso para emplear su capital monetario y su talento indus- 
trial en el desarrollo y beneficio de la pesca; basta que se 
sugete á observar las ordenanzas y disposiciones vigentes en 
la materia, y que se sirva de buques abanderados en España 
y tripulados, según está prevenido, con hombres matriculados. 
Las concesiones, por lo tanto, se refieren al usufructo de 
terrenos nacionales, playas 6 marismas de libre disposición, 
que pueden servir para usos especiales en el desarrollo de esa 
industria; á la modificación, en ciertos casos, de los regla- 
mentos y ordenanzas vigentes, cuando sin daño de tercero 
puedan esas modificaciones ser de útil y equitativa aplicación; 
y al permiso para introducir mejoras efectivas, de las cuales 
debe tener conocimiento el Gobierno, pues de otro modo en 
vez de mejoras con frecuencia se introducirían abusos per- 
judiciales. 

Algunas personas, en años recientes, solicitaron del Qo- 
biemo de España la concesión de terreno en la Isla Graciosa, 
con el objeto espresado de establecer una factoría de salazón 
y secadero de pescado ; y también á petición de interesados 
fueron dictadas por el Ministerio de Marina disposiciones 
importantes encaminadas á facilitar el desarrollo de la indus- 
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tria de pesca en las Canarias y Costa de África; pero por 
causas diversas no produjeron hasta ahora otros resultados 
positivos que establecer precedentes muy importantes, y dar 
á conocer la buena voluntad del Gobierno y el espíritu 
ilustrado que domina en todas las disposiciones que salen del 
Almirantazgo relativas al fomento de la industria de pesca. 

Don Kafael Cappa y Maqueda obtuvo concesión en 17 de 
Abril de 1861 para dedicarse á la pesca en grande escala en 
el Archipiélago Canario y vecina Costa de África. Esta con- 
cesión llevaba anexa el usufructo de una parte de la Isla 
Graciosa para establecer los edificios destinados á salar y curar 
el pescado. No tuvo efecto por haber muerto el concesionario 
antes de haber empezado trabajo alguno. 

El 15 de Diciembre de 1864, por consulta promovida por el 
Comandante principal de Marina de Canarias, se permitió que 
en cada uno de los buques que se dediquen á la pesca en 
grande escala en la Isla Graciosa y Costa de África, pueda 
embarcarse un maestro de salazón extrangero, con la condición 
de instruir en sus operaciones á dos ó mas matriculados de la 
dotación del buque en que efectúen la pesca. 

El 26 de Abril de 1865 obtuvo autorización D. Juan 
González Peredo para pescar en la costa de Marruecos, de 
acuerdo con el Tratado entre España y aquel Imperio, em- 
pleando buques de vapor y los artes usuales. 

Determinó el Gobierno en 6 de Febrero de 1866 que los 
buques de vapor puedan emplearse Jibremente en la pesca, 
exceptuando para usar los artes de arrastre. 

La concesión hecha á D. Juan González Peredo para pescar 
en la Costa de África con buques de vapor, se confirmó en 7 
de Abril de 1866, pero prohibiendo lo hiciese en las costas de 
España. La Casa de Peredo puso en práctica la autorización 
con cuatro vaporcitos de hélice construidos en Inglaterra con 
ese objeto, y los resultados parece que excedieron á las 
esperanzas concebidas, pues el pescado fresco que se pagaba 
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en Cádiz de cinco á ocho reales la libra de 32 onzas, bajó en 
el momento á dos, tres y cuatro reales. De los cuatro 
vaporcitos se perdió uno antes de entrar en servicio, y los 
otros tres hicieron la pesca trabajando 292 dias desde 1° de 
Julio de 1866 hasta 1° de Julio de 1867, verificándola en las 
inmediaciones del Cabo Espartel durante el dia, y trayéndola 
á Cádiz por la noche, para salir nuevamente á pescar al dia 
siguiente. En ese tiempo han traido al puerto de Cádiz 8254 
quintales de pescado fresco ; pero es necesario tener presente 
que la mitad del tiempo, cuando menos, tuvieron que emplearlo 
en los viajes de ida y vuelta á la costa de Marruecos desde 
Cádiz. 

El 20 de Mayo de 1867 ordenó el Almirantazgo que los 
buques que se dirijan desde las Islas Canarias á la Costa de 
África, no tengah obligación de llevar abordo pilotos, á no ser 
que por algún motivo tengan después que cruzar á la costa de 
España. 

Se autorizó á Doña Francisca Gascón, el 23 de Abril de 
1868, para plantear un establecimiento de salazón en la Isla 
Graciosa, y para embarcar maestros extrangeros de salazón 
en los buques pescadores. En la autorización no se designa 
el terreno solicitado, y se le señalan seis meses para que 
presente el plano del trozo de playa que desea utilizar. 

Esta concesión caducó también como era \le esperar, depen- 
diendo la empresa, según todas las apariencias, de la iniciativa 
de una Señora, que aun cuando contase con algunos de los 
elementos necesarios, tenian que faltarle los mas principales 
para poderla organizar, á saber, los conocimientos prácticos en 
la pesca, en embarcaciones, en marineria y en varios otros 
ramos, conocimientos que es casi imposible se dé el caso que 
puedan reunirse en una mujer; y sin ellos la especulación 
seria ruinosa, como lo son todas, aun las mas espléndidas, 
cuando no son dirigidas inmediatamente por personas teóricas 
y prácticas á la vez, que sepan concebir, mandar y ejecutar 
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según se requiera, economizando lo superfino sin escasear lo 
necesario; por personas, en fin, que puedan vigilar por sí 
mismas todos los detalles al plantearla, sin valerse de otras 
estrañas. 

Después de haber estudiado detenidamente las grandes 
ventajas que resultarian de plantear una factoría de prepara- 
ción de pescado en las Canarias, solicité del Almirantazgo el 9 
de Octubre de 1871 una concesión de terreno en la Graciosa, 
con el objeto de llevar adelante la empresa de pescar en la 
Costa de África y beneficiar después la pesca en la referida 
Isla; cuya solicitud amplié con aclaraciones en otra que 
presenté el 23 de Noviembre del mismo año. 

Designaba en la primer solicitud el terreno cuyo usufructo 
pedia por el término de 90 años, terreno elegido cuidadosa- 
mente á la parte oriental de la Isla que forma el Canal del 
Eio, y que es el mas accesible, mas llano y mejor situado bajo 
el punto de vista hidrográfico, para que los buques de la 
empresa fondeasen en sus cercanias, y también para construir 
un pequeño muelle, en caso de necesidad, para facilitar el 
tráfico; y acompañaba á la solicitud un plano de dicho 
terreno, en escala mayor, para que no pudiese haber lugar á 
dudas al demarcarlo.* 

Pedia ademas al Almirantazgo que f aesen confirmadas en 
la misma concesión todas aquellas disposiciones anteriores 
favorables al desarrollo práctico de esa industria, principal- 
mente la de poder embarcar maestros extrangeros para dirigir 
la preparación del pescado, y la de poder hacer uso de buques 
de vapor. 

Consistía el proyecto en verificar la pesca principiando con 
ocho buques de vela de buenas condiciones, de 40 á 50 
toneladas de arqueo, y ocho pequeños buques de vapor, 
destinados no solamente á pescar, sino t«,mbien á dar remol- 

• Véase el Plano II. 
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que á los de vela cuando fuese necesario ; y muy particular- 
mente á conducir la pesca verificada en la Costa de África por 
los demás buques, á la factoría en la Graciosa, evitando de 
este modo á las embarcaciones de vela el abandonar las 
pesquerías después de completado cada cargamento, para 
conducirlo á la Graciosa, y que perdiesen un considerable tiempo 
en ir y volver. Se podrá inferir la importancia que tiene la 
introducción de vapores en combinación con los buques de 
vela, con saber que los 16 buques proyectados, entre ellos 
ocho de vapor, trípulados todos con 272 hombres, producirian 
una pesca equivalente á la que pudieran efectuar 42 buques 
de vela del mismo porte con 600 hombres de trípulacion ; y 
aun en este caso con muchas desventajas de parte de los 
buques de vela, y sin tener en cuenta eventualidades fre- 
cuentes á los buques de vela. 

En la factoría de la Graciosa debia. de beneficiarse el 
pescado, para llevarlo después á los mercados de la península, 
consistiendo príncipalmente este beneficio en la preparación 
de pescado seco, como se prepara el Bacalao ; el pescado que 
no fuese apropósito para esta preparación, se beneficiaría 
salado 6 en escabeche ; el resto se utilizaría en el consumo en 
fresco para las dotaciones, y últimamente todos los residuos 
para estraer el aceite y fabrícar guanos artificiales. 

En tanto que la concesión recibía en el Almirantazgo las 
tramitaciones necesarías, me trasladé á Inglaterra á fin de 
dar los pasos oportunos para contratar los edificios mas 
urgentes, que, de acuerdo con el proyecto y presupuestos de 
la empresa, debían de ser construidos de fierro; y además 
para intentar otros arreglos importantes al éxito de la 
empresa. 

Los buques doblan de ser también construidos ó comprados 
en Inglaterra, no solo por las facilidades que ofrece para esa 
clase de construcciones, sino también porque pueden obtenerse 
en mucho menos tiempo y mas baratos. 
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Hay que tener presente las disposiciones vigentes en 
España para la introducción de buques construidos en el 
extrangero, que son como sigue : 

*^ Hacienda. — ^Disposiciones permitiendo la introducción en 
los dominios españoles de buques de todas clases, tanto de 
madera como de casco de hierro. 

** Artículo 1°. — Se permite la introducción en los dominios 
españoles de buques de todas clases, tanto de madera como de 
casco de hierro, mediante el abono de los derechos siguientes: 

" Los de madera, hasta de cabida de 100 \ ^ 
toneladas de un metro cúbico, pagarán V 
por tonelada métrica . . \ . ) 
"Los de 101 hasta 300 toneladas, id. id. 100 
"Los de 301 toneladas en adelante . . 50 

" Los de casco de fierro, de cualquier \ 

cabida que sean, por tonelada mé- > 60 
trica ) 



"Artículo 2°. — Las toneladas de un metro cúbico de que 
habla el artículo anterior, serán las que midan en su totalidad 
los buques,, sin reducción de ningún espacio ni departamento 
debajo cubierta; pero quedan comprendidos en los derechos 
señalados á cada tonelada los correspondientes á todos los 
instrumentos, maquinaria, útiles y enseres á que se refieren 
las notas 20 y 21 del Arancel vijente. 

"Artículo 3°. — Todo buque español podrá carenarse y 
recorrerse libremente en cualquier puerto extrangero. 

" Artículo 4°. — Los dueños de los buques españoles podrán 
libremente venderlos 6 hipotecarlos á nacionales 6 extrangeros, 
á cuyo fin se deroga el artículo 592 del Códice de comercio. 

" Artículo 6°. — Los buques podrán tripularse con el número 
de hombres que su Armador y Capitán crean convenientes, con 
arreglo al artículo 24 Título 10 de las Ordenanzas vigentes de 
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Matrículas, y á los 1° y 4° del Keal decreto de 27 de 
Noviembre de 1867. Cuando en un puerto extrangero no 
encuentre el Capitán ó Armador suficiente número de 
tripulantes nacionales, podrá completarse la tripulación con 
extrangeros, con anuencia del Cónsul ó autoridades de Marina. 

" Artículo 6^ — [Dispone que paguen los buques de travesia 
un impuesto único de 10 reales por tonelada de 1000 kilos, 
3 reales los de cabotage y 1¿ reales los menores de 20 
toneladas.] 

" Artículo 7°.— [Dispone un impuesto de 2 reales por cada 
pasagero^ de cabotage y 5 reales por cada pasagero de travesia.] 

"Artículo 8°. — [Dispone que los vapores de escala fija 
puedan hacer arreglos con la Administración respecto á los 
impuestos de los artículos 6° y 7°.] 

" Artículo 9°.— [Dispone que paguen impuestos los buques 
que descargan por causas forzosas para luego reembarcar.] 

"Artículo 10°. — [Dispone que quedan abolidos los im- 
puestos que habia antes, menos los de lazareto y cuarentena.] 

"Artículo ir. — [Dispone que las Aduanas cobrarán el 
impuesto único.] 

" Artículo 12''. — [Dispone el arreglo con la Hacienda por 
varios impuestos que estaban destinados á Fomento.] 

"Artículo 13°. — Los materiales de todas clases que se 
importen del extrangero para la construcción, carena ó 
reparación de buques de fierro ó madera, cualquiera que sea la 
cabida de estos; los efectos elaborados, necesarios para su 
armamento y los materiales que se introduzcan para la cons- 
trucción y reparación de las máquinas y calderas de vapor 
marinas, cualquiera que sea el sistema y fuerza de dichos 
aparatos, pagarán los derechos que les señala el Arancel de 
Aduanas; pero les serán devueltos á los constructores y 
fabricantes, á petición suya, cuando acrediten la introducción 
é inversión de dichos materiales y efectos en las referidas 
construcciones 6 reparaciones de buques, máquinas ó calderas. 
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"Artículo 14°. — Para la devolución de los derechos se 
apreciará el peso ó volumen de los materiales 6 efectos, según 
están anotados en el Arancel, por el peso 6 volumen que 
arroje la obra hecha ó rematada, de modo que la parte de 
derechos correspondiente á las mermas ó derechos que resulten 
de la construcción queden á favor de la Hacienda. 

" 22 de Noviembre de 1868." 

El Almirantazgo resolvió favorablemente mi solicitud de 
concesión de terreno en la Isla Graciosa el 12 de Febrero de 
1872, y lo mismo todos los puntos accesorios de la petición, 
con la cláusula de que tomase posesión del terreno dentro de 
cuatro meses contados desde la fecha de la concesión citada > 
debiendo de estar preparado el terreno para montar los 
edificios y los materiales reunidos en él, en el término de un 
año contado igualmente desde la fecha de la concesión; 
quedando después dos años para obtener los buques y 
desarrollar las operaciones industriales. 

No se podia desear una concesión mas razonable para 
el objeto propuesto, si las circunstancias fuesen normales 
y los dos primeros plazos un poco mas amplios ; pero cuando 
recibí en Londres la concesión á principio de Marzo, era ya 
dificilísimo el que pudiese utilizarla en el tiempo que ella 
designaba. 

Se habia declarado desde principio de año una crisis 
europea en todos los artículos manufacturados con fierro; y no 
solamente subió la tonelada de fundición con ese metal casi al 
doble que costaba seis meses antes, sino que sorprendidos los 
fabricantes con tan extraordinaria alza cuando tenian pendientes 
de cumplimiento multitud de contratas, se negaban entera- 
mente á aceptar otras nuevas, aun á los precios corrientes, á 
no ser que no se fijase plazo para la entrega y se aguardase el 
turno. 

Para tomar posesión del terreno en la Graciosa y recoger 
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al mismo tiempo algunos informes y practicar ciertos estudios 
de aplicación á los detalles, necesitaba disponer ampliamente 
de tres meses después de partir de Londres, que podian 
elevarse á mas por cualquier accidente imprevisto en el viaje 
ó de otra naturaleza. 

Pero no debia emprender el viaje para tomar posesión del 
terreno sin dejar asegurada la contrata de construcción de los 
edificios, puesto que después de volver de tomar posesión no 
quedaba tiempo para contratarlos, construirlos y transportarlos 
á la Graciosa dentro del plazo marcado en la concesión, esto 
suponiendo que no existiesen las dificultades producidas por 
la crisis en las fábricas de fundición. 

Mas, aun cuando se contratasen los materiales para los 
edificios á fin de que fuesen entregados en Londres ú otro 
puerto inglés en los ocho meses que restaban de año, esto es 
á últimos de Diciembre, lo cual no presentaba la menor pro- 
babilidad en el estado de crisis referido, quedaría pendiente 
otro problema, á saber : fletar un buque adecuado, cargarlo y 
remitirlo á Canarias para que desembarcase los materiales en 
la Graciosa antes de que caducase la concesión ; y todo esto 
era necesarío hacerlo después de tener lista la carga á fin de 
Diciembre, disponiendo solamente de unos cuarenta dias, y en 
el rigor del invierno, cuando cualquier temporal, tan fre- 
cuentes en el Canal de la Mancha en esa época del año, podia 
detener el buque en puerto, 6 hacerlo arribar con averia 
después de dar la vela, perdiéndose irremisiblemente todo lo 
hecho. 

Ni siquiera habia facilidades para ir tomar la posesión sin 
exponerse á contratiempos en el viaje y á dilaciones impre- 
vistas muy perjudiciales. Yo debia pasar por Madrid para 
conferenciar con los interesados en la empresa y darles cuenta 
de la necesidad de modificar los presupuestos ; pero la guerra 
carlista habia tomado ya incremento; las comunicaciones 
eran irregulares ó estaban interrumpidas; presentábase el 
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horizonte político poco risueño para que pudiese dar auimo- 
sidad á empresarios industriales; y en estas circunstancias, 
después de probar ineficaces los esfuerzos para contratar los 
edificios en tiempo hábil, reconociendo que la toma de 
posesión del terreno originaba gastos que no podian evitar la 
caducidad de la concesión en su segundo período, creí yo 
mismo que era el mejor partido abandonarla temporalmente, 
y recurrir al Gobierno solicitándola nuevamente cuando esas 
dificultades desapareciesen. 

Los complicados y lamentables acontecimientos políticos 
que tuvieron lugar en España desde entonces, confirmaron 
desgraciadamente la prudencia del abandono temporal de la 
empresa ; y demuestran también que los plazos en que debia 
de desarrollarse, eran insuficientes al hombre mas activo para 
que intentase plantearla sin comprometer á sabiendas su 
éxito. 

Me ha parecido oportuno esplicar las causas que motivaron 
el abandono y caducidad consiguiente de la concesión de 
terreno en la Isla Graciosa, que hizo á mi favor el Almi- 
rantazgo el 12 de Febrero de 1872, para poder establecer que 
cuando se presenta de buena fé un proyecto semejante, los 
plazos que se fijen para llevarlo á cabo necesitan tener la 
suficiente amplitud, á fin de que el menor obstáculo, contra- 
tiempo ó incidente imprevisto no lo inutilice, ni pesen 
amenazíintes sus plazos sobre el industrial, que tiene que 
combinar el tiempo con la oportunidad, los riesgos con las 
utilidades, el capital necesario con las economias precisas, 
las exigencias de circunstancias con la posibilidad de satis- 
facerlas. 

Es muy fácil calcular el tiempo mas ó menos exacto que se 
necesita para realizar un proyecto industrial, bajo el supuesto 
de que tan solo pueden presentarse en su ejecución dificultades 
ordinarias; pero es sumamente difícil editar los efectos y las 
consecuencias de los contratiempos imprevistos, aun cuando 
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haya exuberancia de recursos para poder vencerlos ; y estas 
verdades se confirman cada día, no solamente con empresas 
que cuentan con recursos limitados y tienen que atender 
estrictamente á la parte económica, sino también con empresas 
que cuentan con la protección directa, <5 con los elementos de 
que dispone un Gobierno. Pásese una rápida ojeada sobre 
los plazos dados para construir ferro-carriles, obras públicas, 
buques de guerra, etc., y se observará cuan pocas veces es 
suficiente el tiempo que se ha fijado con esos fines. 

La concesión de terreno en la Isla Graciosa con el objeto de 
plantear una factoria que sirva de centro industrial para 
desarrollar en larga escala la pesca en aquellas regiones, y 
para beneficiar en ella el pescado, necesita dos plazos que 
sean verdaderamente suficientes para poder dentro de ellos 
desenvolver el proyecto industrial sin afanes ni cuidados, sin 
contar por dias el plazo áe la caducidad de la concesión, ni 
por momentos las consecuencias de cualquier acontecimiento 
inoportuno. 

El plazo de tomar posesión debe tener la amplitud de un 
año, no porque se necesite todo ese tiempo para hacer un 
viaje á Canarias y verificar la materialidad del acto de 
posesión, sino porque es muy fácil que el interesado no 
pueda disponer de si mismo para emprender una escursion 
en la que necesita entretener útilmente tres ó cuatro meses, si 
se le fija un corto período en momentos tal vez que tiene 
entre manos atenciones ó responsabilidades ineludibles, y que 
requiere algún tiempo para deshacerse de ellas 6 confiarlas 
á otras manos. 

Entre el plazo de toma de posesión del terreno, y el plazo 
en que deba estar planteada la empresa, de acuerdo con el 
proyecto y condiciones de la concesión, todo otro plazo inter- 
mediario es perjudicial al proyecto. Voy á demostrarlo: 
Supongamos que la concesión fija el plazo de un año para 
que se levanten los edificios, ó cuando menos se pongan 
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sobre el terreno los materiales; y dos años mas para construir 
los buques y plantear definitivamente la industria. En este 
caso, si se quiere aprovechar el plazo de dos años para cons- 
truir los buques, deben entre tanto quedar abandonados los 
edificios ó los materiales para su construcción en la Isla 
Graciosa, expuestos á deterioros y á multitud de contingencias 
no muy satisfactorias bajo el punto de vista industrial; ó 
debe establecerse con toda formalidad una administración en 
dicha Isla, responsable de aquellos edificios ó materiales, á 
cuyo efecto se necesita entrar en gastos extraordinarios y de 
consideración, completamente inútiles y perjudiciales para la 
empresa. 

La traslación de materiales á la Graciosa, después de 
levantar los planos para distribuir los edificios y demás obras 
necesarias, conviene hacerse con los primeros buques que se 
envien destinados á la pesca, evitando de esta manera fletes 
superfluos; al mismo tiempo, los primeros buques que se 
envien servirán de domicilio para los operarios en tanto que 
se levantan los edificios. 

De estas sencillas esplicaciones se pueden deducir los 
trastornos y perjuicios que origina cualquier traba innecesaria 
que se imponga á esta clase de proyectos industriales, los 
cuales deben evitarse en tiempo, si es posible, porque esos 
traen otros después, que pueden fácilmente destruir la empresa 
mejor concebida y preparada. 

Es necesario por lo tanto que después del plazo para tomar 
posesión del terreno, se fije en la concesión solamente un plazo 
final en el que la empresa deba tener todo preparado, edificios 
y buques, para empezar á funcionar ; y este último plazo, á fin 
de que tenga la importancia de una concesión industrial, puede 
estenderse á cuatro años contados desde la fecha de la 
concesión. 

Los interesados en la empresa podrán asi distribuir ese 
tiempo según mejor convenga á sus intereses; y de seguro 
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que si pueden en los dos primeros años desarrollar el 
proyecto industrial sin inconvenientes, no desperdiciarán 
los otros dos años sin tratar de sacar en ellos utilidades para 
la empresa. 
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CAPITULO XI. 

LOS PRESUPUESTOS. 

El proyecto indaBtríal — Esperimeotos de Mr. Gorges — Buqaes viveros — Pre- 
paracioDes mas convenientes — Los haesos de pescados — Sus productos 
— ^Análisis de huesos de pescados — Las escamas y su análisis — Aceite y 
grasa de pescado — Guano de pescado y su análisis — Fábrica de guano 
en Concarneau — Análisis del guano que produce — Harina de pescado — 
Análisis de la harina de pescado — Facturas simuladas — Lo qué ellas de- 
muestran — Presupuesto del material industrial — Presupuesto del personal 
* en la factoría — Presupuesto de las trípulaciones — Presupuesto de gastos 
diversos — Kesumen de los presupuestos — Cálculo de productos y 
utilidades. 

Queda dada UDa idea general, en los anteriores Capítulos, 
de la importancia indudable que en los tiempos modernos 
alcanza la industria de la pesca, y del mérito y valor que 
tienen las pesquerías Canario- Africanas para convertirlas en 
una fuente inagotable de riqueza. 

He indicado la Isla Graciosa como la localidad inmejorable 
en el Archipiélago de las Canarias, en la cual se ^puede 
establecer una factoría con el fin de beneficiar en ella los 
productos de esas pesquerias; y manifesté también cuales 
deben de ser los términos de la concesión que se necesita 
obtener del Almirantazgo español en la pequeña Isla designada 
para el referido objeto. 

Necesito ahora dar á conocer el proyecto industrial que en 
mi opinión es el mas aceptable á fin de empezar con método el 
beneficio de aquellas importantes pesquerias; el presupuesto 
de gastos de instalación y los rendimientos probables y 
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utilidades líquidas que deben obtenerse cada año, desde 
el momento en que la empresa empiece á fancionar con 
regularidad. 

Pero antes de hacerlo es necesario entrar en una digresión 
muy importante, á saber, en la clasificación de los diversos 
productos industriales que pueden obtenerse en el beneficio 
del pescado. 

El consumo de pescado fresco en las Islas Canarias es muy 
limitado, y la venta en sus poblaciones tiene que estar 
reducida al que se pesca en las costas de cada una de las Islas. 
Suponiendo que fuese fácil y económico disponer de hielo en 
las Canarias, á fin de emplearlo como preservativo para llevar 
el pescado fresco desde la Costa de AMca á dichas Islas, no 
por eso se aumentaría el -consumo de una manera notable, 
ni menos se podrían obtener ventajas industriales, porque los 
mercados en las poblaciones de las Cañarías no son susceptibles 
de mucho mayor desarrollo. 

Puede ocurrirse la idea, contando con vapores para trans- 
portar la pesca, de si se podría llevar á Cádiz el pescado fresco 
desde las pesquerías Canarío- Africanas, en buen estado para 
el consumo en aquella ciudad y en algunas otras poblaciones 
interíores enlazadas con Cádiz por el ferro-carril. Mas siendo 
la distancia desde las pesquerías referídas hasta Cádiz de unos 
cinco dias de navegación en buques de vapor, el hielo no es 
suficiente preservativo para conservar fresco el pescado los 
dias necesaríos para poder venderlo después, aparte de los 
gastos de la travesía y costo del hielo. 

Muy recientemente un francés llamado Mr. Gorges, ha 
descubierto un procedimiento por medio del cual se conserva 
el pescado inalterable durante algunos dias, cuyo procedi- 
miento consiste en someter el pescado durante dos horas á un 
baño en cierto líquido, de cuya composición química ha tomado 
privilegio Mr. Gorges ; y parece que después de esa operación 
puede el pescado resistir diez ó doce dias sin manifestar el 

L 2 
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menor síntoma de descomposición, ni sufrir deterioro en sus 
demás cualidades. Los esperimentos hechos en Francia 
fueron muy satisfactorios, según los informes dados por 
quienes los presenciaron, entre ellos Mr. Frank Buckland* 
inspector de las pesquerias de Salmón, Mr. Henry A. Wolff y 
Mr. Ignatz Witkowski, asociados al inventor del procedi- 
miento; pero por ahora no son conocidos los resultados en 
grande escala, y no se puede formar idea alguna del límite 
que podrá tener su aplicación. 

Tampoco se puede pensar seriamente en que los buques 
viveros mas perfeccionados puedan dar buenos resultados en 
la conducion del pescado fresco desde las pesquerias de 
Canarias á Cádiz, por cuanto es bien sabido que el pescado 
que ha permanecido en un buque vivero seis ó siete días, 
queda molido de tal manera que apenas resiste preparación 
alguna culinaria. Es necesario, pues, desechar la idea de que 
pueda utilizarse fresco en España el pescado procedente de 
las pesquerias de Canarias. 

El pescado que produzcan las pesquerias Canario- Africanas, 
tiene que beneficiarse como se beneficia el que se pesca en 
todas las grandes pesquerias ; salado, seco, en salmuera ó en 
escabeche, según la calidad del pescado y las necesidades del 
consumo. Las preparaciones mas convenientes para los mer- 
cados de España y sus colonias son salado y seco después, ó en 
salmuera. Abordo de los mismos buques pescadores debe 
hacerse la separación del que se destina para cada uno de estos 
objetos, recibiendo en el mismo buque la primer manipulación, 
para poder transportarlo á la factoría en donde se prepare 
definitivamente por inteligentes y prácticos maestros en esta 
industria. 

No hay parte alguna en los pescados que no pueda y deba 
aprovecharse beneficiosamente, inclusos los huesos 6 espinas, 
y hasta las escamas. 

Los huesos de los pescados, igualmente que los de los 
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demás animales vertebrados, contienen una base orgánica ó 
sea materia animal, mezclada con sustancias minerales. Las 
sustancias minerales son fosfatos de cal y de magnesia 
mezcladas con óxido de fierro combinado con ácido fos- 
fórico. También se encuentra en ellos una pequeña can- 
tidad de sub-carbonato de cal. La base orgánica es de dos 
clases : la primera tiene carácter de nitrógeno, y es la base de 
los cartflagos ; la segunda es de naturaleza grasa, y consiste 
en una especie de aceite en la que está impregnada. 

Este aceite tiene una gran proporción de oleina, con muy 
pequeñas cantidades de una materia colorante de amarillo y de 
una sustancia olorosa. Produce eñ la saponificación ácido 
oléico, glicerina y ácido margánico en muy pequeña cantidad. 

Cuando se hierven en agua los cartflagos de los huesos de 
los pescados, no dan gelatina, en lo cual se diferencian muy 
especialmente de los huesos de los mamíferos y de las aves. 
Los huesos de la Perca {Perca Lahrax) y de la Carpa {Cypri- 
ñus Carpió)^ se han examinado por M. Chevreul, secándolos 



Carpa {Cyprinua Carpió), 



en el vacio hasta quedar completamente sin agua, y han per- 
dido de su peso 87 por ciento. Analizados después los huesos 
asi secos, han dado los resultados siguientes : 
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Análisis pe los Huesos Secos del "Perca Labbax" y 
"Ctpbinüs Carpió." 



Aceite, consistí cDdo prircipalmente en oleína 
Materia cartilaginosa azoada • 
Fosfato de cal • 
Sub-carbonato de cal . 
Fosfato de magnesia y óxido de fierro 
Sub-carbonato de soda, fosfato de soda y clorido 
de soda ••.... 

Total 



Por Ciento. 


. 19 


■6 


. 36 


•5 


. 37 


•0 


. 5 


•5 


, 0< 


7 



0-8 
100-0 



Los pescados cartilaginosos tienen todavía mas agua en sus 
huesos. La cantidad de sales solubles, como el sub-car- 
bonato de soda/ clorido ^e soda y sulfato de soda, es mayor, 
en tanto que es menor en mucho la cantidad de fosfato; 
pero la materia animal es la misma en el aceite y sustancias 
azoadas. 

Las vértebras de un Peregrino {Naucrates Ductor) han dado 
en el análisis sin secar las siguientes proporciones : 



Análisis de los Huesos sin secar de un "Naucrates 

Ductor." 







Por Ciento. 


Agua .... 




. 90-000 


Aceite y materia nitrogenada 




. 6-485 


Sulfato de soda 




. 1-859 


Clorido de soda 




. 1-362 


Sub-carbonato de soda 




. 0-002 


Fosfato de cal y magnesia ; óxido de fierro, 


de 


alúmina y de sílice 


Total 


. 094 




. 100-000 
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Estos mismos huesos secos previamente han dado el 
siguiente análisis : 





Por Ciento. 


Aceite y materia nitrogenada 


. 64-85 


Sulfato de soda . . . . 


. 18-59 


Clorido de soda . . . ' . 


. 13-62 


Sub-carbonato de soda 


. 2-00 


Fosfato de cal y magnesia, etc. 


0-94 



Total 



100 00 



No se hallan las sales solubles en estos cartílagos en estado 
sólido, sino en estado soluble en el agua que contienen. El 
líquido que se encuentra en las cavidades de las vértebras del 
Sqtuzltis maximtiSy presenta solamente muy pequeños indicios de 
sulfato de soda, en tanto que las vértebras lo tienen en pro- 
porción considerable ; pero se haUa en este líquido clorido de 
soda, sub-carbonato de soda, y una pequeña proporción de 
aceite y de la sustancia azoada del cartílago. 

Las escamas de los pescados son de la misma naturaleza 
que las uñas en los mamíferos ó las aves, pero generalemente 
de sustancia mas calcárea. Su composición química es 
bastante parecida á la de los huesos. El mismo Mr. Chevreul 
analizó las escamas de un Lepisosteus^ un Perca Lábrax y un 
Chcetodon^ evaporando previamente en el vacio durante seis 




Perca [Perca Lahrax). 

semanas el agua que contenian, y obtuvo los siguientes 
resultados : 
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Análisis de Escamas secas de 


Materia grasa, principalmente 


LepisoBteuB. 


Perca lAbnuc 


Choetodon. 








oleína ' . 


0-40 


0-40 


1-00 


Materia nitrogenada . 


41-10 


65-00 


61-42 


Sub-carbonato de soda . 


00-10 


00-90 


1-00 


Fosfato de cal .... 


46-20 


37-80 


42-00 


Fosfato de magnesia . 


2-20 


0-90 


0-90 


Cloruro de sodio .... 




trazas. 


trazas. 


Sub-carbonato de cal . . 


10-00 


3-06 


3-68 


Sulfato de soda .... 




0-00 


0-00 


Peróxido de fierro 


trazas. 


trazas. 


trazas. 


Pérdidas 


0-00 


2-84 


0-00 


100 00 


100 00 


100-00 



El hígado de la mayor parte de los pescados, pero princi- 
palmente de la familia de los Gadóides, produce aceite en 
abundancia, que tiene un consumo universal en la medicina ; 
y cuando ese aceite es de clase inferior, se destina, como todas 
las otras grasas extraídas de los residuos de los pescados, al 
alumbrado ó á varios usos industriales. 

En las pesquerias de Canarias se puede sacar un gran 
beneficio de esta industria, aprovechando en la factoría todos 
los residuos de la posea, y con esos mismos residuos, una vez 
que de ellos se haya extraído toda la grasa, se pueden fabricar 
abonos artificiales, que son muy apreciados y tienen mercado 
seguro. 

En Noruega, en Francia, en Inglaterra y en Terranova, hay 
en la actualidad establecimientos en los que se fabrican guanos 
artificiales con los desperdicios del pescado, y con todo aquel 
que por su calidad ó pequeño desarrollo no sirve comQ 
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alimento. Se considera este guano superior al que viene del 
Peni, produciendo en su aplicación á la agricultara resultados 
sorprendentes. Su consumo está generalizado entre los 
agricultores de Alemania y Francia, y si no se ha introducido 
todavía en el resto de Europa, como el del Perú, es porque la 
producción no es suficiente. 

Analizado el guano de pescado por varios sabios, ha dado 
los resultados que á continuación se espresan: 



Agua .... 


Mr. Ditten. 


Mr.Stokhaidt. 


Mr. Orsted. 


Mr. Groth. 


13 00 


12-3 


16-04 


14-31 


Partes orgánicas . 


65-28 


53-7 


50-74 


53-31 


Fosfato de cal . . 


25-76 


30-5 


26-04 


25-90 


Sales alcalinas . 


3 67 


3-0 


6-90 


5-86 


Carbonato de cal, &c. 


2-06 


— 


6-90 


5-86 


Arena . . . . 


0-23 


0-5 


0-28 


0-62 


100 00 


100 


106 -^or?) 


105 •86(?) 



Por los datos que quedan expuestos so puede deducir que 
todas aquellas partes de los pescados que no sirven para la 
alimentación, cuales son muchas de las cabezas, las aletas, dor- 
sales, intestinos, hígados y mas entrañas, pueden convertirse en 
guano, después de extraer la grasa que contienen, cuyo guano 
se vende de 27 á 28 pesos la tonelada. Su preparación es la 
mas económica y sencilla : se prepara un foso en la tierra, 
cuyo fondo se reviste de arcilla, y en él se van depositando 
los restos de los pescados en capas de 15 á 20 centímetros de 
espesor, alternándolas con otras de cal del mismo grueso. 
Cuando el foso está casi lleno, se cubre, dejándolo asi cinco 6 
seis meses, en cuyo tiempo queda la mezcla químicamente 
preparada para ser vendida como abono artificial. Esta 
mezcla contiene generalmente de 9-90 á 11 'O por ciento 
de amoníaco. 
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Hace años que en Concarneau se estableció una fábrica 
para producir guano de pescado, modelo de las que deben 
establecerse en la costa de Francia y Mar del Norte, á fin de 
reemplazar en lo posible el guano que se importa del Perú. 
En esa fábrica se cuecen los restos del pescado, se prensan 
para sacarles el agua y un dos por ciento de grasa, se secan los 
residuos en estufas, y por último se pulverizan, produciendo 
un abono artificial cu^^o análisis practicado por M. Moride de 
Nantes, por M. Malaguti de Rennes, y luego por M. Payen 
de Paris, ha producido los resultados que siguen : 

Guano artificial fabricado en Concarneau con Restos 



DE Pescados. 




Análisis. 




Agua . .' . . 


100 


Nitrógeno, materia orgánica . 


. 80-10 


Fosfato de cal y magnesia 


. 14-10 


Sales solubles 


4-60 


Carbonato de cal . 


006 


Sílice .... 


002 


Magnesia y pérdidas . 


22 



100-00 

Este abono se vende á dos pesos el quintal en la fábrica, y 
los agricultores lo desean con empeño por sus magníficos 
efectos. 

Aunque no es mi objeto entrar en todos los detalles respecto 
á la variedad de beneficios que se pueden sacar de los pescados, 
no puedo menos de citar un producto poco conocido, pero que 
sin embargo es de la mayor importancia el introducirlo en la 
industria de las pesquerías españolas, y muy especialmente 
en el beneficio de las Canario-Africanas. Me refiero á la 
harina de pescado fabricada por el procedimiento de M. Kosing, 
profesor de química agrícola de la granja modelo real de Aas ; 



Digitized by 



Google 



155 

consiste este procedimiento en secar y luego pulverizar el 
pescado, desecando después la harina en un fuego cuyo calor 
no exceda del necesario para la ebullición del agua. Con esta 
última manipulación la harina de pescado pierde el mal olor 
que caracteriza al Bacalao y á otros pescados secos, y puede 
•conservarse indefinidamente en vasijas cerradas, para trans- 
portarla á cualquier clima. 

M. Bosing hizo el doble análisis de la harina de pescado 
antes y después de desecarlo al fuego, á fin de conocer si 
las propiedades nutritivas disminuian, y ha publicado la 
comparación que sigue : 

Análisis de Harina de Pescado, antes y después de 

Desecada. 



En 100 partes. 


Harina de Pescado 
antes de desecar. 


Harina de Pescado 
desecada. 


Agua 

Sustancias albuminosas . 
Comprendido el ázoe 

Grasa 

Otras sustancias orgánicas . 
Fosfato de cal . 
Sales alcalinas y otras sus- 
tancias minerales . 

100 partes + el ázoe = 


17-70 

66-90 

(10-70) 

0-90 

3-60 

5-70 

6-20 


2-60 
76-80 
(12-30) 
0-98 
6-70 
6-70 

6-20 


110-70 


112-28 



So puede observar en esos análisis que las sustancias 
albuminosas son muy abundantes en la harina del pescado, 
pues en el primer estado, antes de desecar, tiene 4 veces las 
sustancias albuminosas contenidas en la carne de vaca, 4^ 
veces las contenidas en el Bacalao fresco, y 16 veces las 



Digitized by 



Google 



156 

contenidas en el pan de centeno y en la leche ; y como existe 
ademas abundancia de fosfato de cal, resulta que esa harina 
es un alimento extraordinariamente concentrado que ofrece 
muchas mas ventajas que el pescado seco. 

Con esa harina mezclada con la de avena, se fabrican 
galletas de muy buen gusto y mas nutritivas que todas las 
que pueden fabricarse solamente con harina de cereales. 
Tiene ademas la harina de pescado una variedad de aplica- 
ciones en el arte de cocina, de manera que es de inapreciable 
utilidad para las tripulaciones de los buques, para los ejércitos 
en campaña y para las dotaciones de establecimientos indus- 
triales que se hallan á mucha distancia de los mercados de 
comestibles. 

Queda dicho que el pescado beneficiado por pescadores 
españoles en buques españoles no adeuda derechos de 
Aduana, ni tampoco el pescado seco, salado ó preparado de 
cualquier otra manera en territorio español ; es por lo tanto 
muy claro que el pescado cogido en la Costa Occidental de 
África por buques con bandera española, y luego salado, seco 
ó proparado de alguna manera en la referida Isla Graciosa, 
no tendrá que pagar derechos de Aduana á su entrada en los 
puertos de España ó de sus posesiones ultramarinas. Com- 
pararé ahora la ventaja que por este solo concepto tiene un 
cargamento, por ejemplo, de 100,000 kilogramos de pescado 
preparado en la Graciosa, con otro cargamento igual preparado 
en Noruega y arabos introducidos en un puerto de España 
cualquiera que sea; y para esta comparación supondré que 
los gastos de pesca y preparación del pescado suben á tanto 
en la Graciosa como en Aalesund, y que las pesquerías de la 
Costa de África ni son mas abundantes que las del Mar del 
Korte ni tienen mejor clase de pescado. 

Aun asi obtendré los siguientes resultados : 
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Factura simulada de Pescado de Nokuega. 

Pesos. 

100,000 kilogramos de pescado preparado en 
Noruega á 7 pesos por 100 kilógr. en la 
pesquería ...... 7,000 

Flete desde Noruega á un puerto de España á 

50 céntimos de peso por 100 kilógr. . 500 

Derechos de Aduana, suponiendo la introducción 
en buque español y procedencia directa de 
las pesquerías de Noruega, á 3 • 44 pesos por 
100 kilógr 3,440 



Costo total . . 10,940 



Factura simulada de Pescado de Canarias. 

100,000 kilogramos de pescado preparado en la 

Graciosa, á 7 pesos por 100 kilógr. . . 7,000 

Flete desde Canarias á un puerto de España á 

25 céntimos de peso por 100 kilógr. . 250 

Costo total . 7,250 



Kesulta una diferencia en favor del pescado preparado en 
la Graciosa que equivale á una tercera parte del costo total 
de igual cantidad de pescado preparado en Noruega, y esto 
contando solamente con la ventaja de la nacionalidad que 
exime de derechos, y con la ventaja de la proximidad que 
disminuye el flete. No creo necesario entrar en mas minu- 
ciosos y complicados detalles con el fin de demostrar las 
ventajas ordinarias que tienen que resultar de introducir en 
España el pescada preparado en la Isla Graciosa, ni en las 
extraordinarias que ofrecen las mismas pesquerías por su 
riqueza y demás condiciones, pues con los datos que quedan 
acumulados en los Capítulos precedentes están esas ventajas al 
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alcance de cualquiera que se tome el trabajo de estudiarlos 
con un poco detenimiento. 

Pero si, es tiempo ahora de presentar el presupuesto de 
gastos necesarios para comprar el material destinado á desa- 
rrollar la empresa que debe empezar á beneficiar las pesquerías 
en los mares de la Costa Occidental de África ; empresa que 
debe tener por base una pequeña escuadrilla compuesta de 
ocho buques de vapor y ocho buques de vela pescadores, con 
todos los pertrechos necesarios, y los edificios que han de 
instalarse para dependencias de la factoría en la Graciosa. 

Presupuesto de Costo del Material y su Instalación 
EN LA Isla Graciosa. 

Pesos. 

2 Almacenes, construidos de fierro, ocupando 
5248 pies cuadrados de superficie cada 
uno, y 63,000 pies cúbicos de capacidad, á 
6000 pesos cada uno . . . 12,000 

2 Tinglados, construidos de fierro, para preparar 
debajo el pescado, ocupando 9616 pies cua- 
drados de superficie cada uno, á 7500 
pesos ...•,. 16,000 

1 Casa de calderas para extraer las grasas y 

preparar los abonos artificiales, con todos 

los enseres necesarios al efecto . . 6,000 

2 Edificios para alojamiento del personal en la 

factoría 8,000 

2 Vaporcitos de hélice, con 80 toneladas de 
arqueo y 40 caballos de fuerza, á 20,000 
pesos cada uno ..... 40,000 
6 Vaporcitos de hélice, con 60 toneladas de 
arqueo y 30 caballos de fuerza, á 15,000 
pesos cada uno ..... 90,000 

Suma y sigue . . 170,000 
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Pesos. 

Suma del frente . 170,000 
8 Buques de vela, de 40 á 50 toneladas de 

arqueo, á 6000 pesos cada uno . . 48,000 
Redes y materiales de pescar para los 16 buques 

indicados 18,000 

Moviliario diverso para la faetoria • 4,000 
Derechos de abanderamiento de los 16 buques, 

suponiendo que sean de madera y midan 

reunidos 920 toneladas . . . 5,940 
Gastos de transporte de los buques y material 

á la Graciosa . . .. . 7,000 
Colocación de los edificios y gastos generales 

de instalación é imprevistos . 20,000 

Pesos . . 272,940 

Personal en la Factoría. 

Sueldos Anuales. 

1 Director de la factoría, cada año . . 2,000' 

1 Administrador . . . . 1,000 

1 Capitán de pesca y marinage . . . 1,000 

2 Dependientes de escritorio, á 500 pesos . 1,000 
1 Contramaestre ..... 500 
4 Maestros de salazón á 420 pesos cada uno . 1,6^0 
1 Maestro de reparación de redes. . . 360 
1 Maestro tonelero . . . . 360 
1 Maestro carpintero ..... 360 

1 Maestro calafate ..... 360 

2 Almaceneros y estivadores, á 300 pesos . 600 
8 Operarios en redes . . . , 600 
6 Operarios toneleros .... 864 

50 Operarios hombres, mugeres y niños ocupados 

en la preparación del pescado, en junto . 3,750 

80 Pesos . . 14,434 
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Personal para los Buques. 




Tripulación para cada Vapor. 


Pesos. 


1 Patrón, su sueldo anual .... 


360 


1 Maquinista ..... 




480 


1 Contramaestre .... 




300 


1 Ayudante maquinista 




180 


2 Fogoneros ..... 




290 


1 Maestro de pesca y preparación 




360 


12 Marineros pescadores 




1,150 


1 Cocinero ..... 




120 


20 Pesos 




3,240 


Los ocho vapores necesitan 160 tripulantes cuyos sueldos 


nuales importan 25,920 pesos. 




Tripulación para cada Buque de vela 




1 Patrón, su sueldo anual . 


300 


1 Contramaestre 




240 


1 Maestro de pesca . 




240 


10 Marineros .... 




960 


1 Cocinero .... 




1€0 


14 Pesos 




1^840 



Los ocho buques de vela necesitan 112 tripulantes, cuyos 
sueldos anuales importan 14,720 pesos. 



Gastos diversos anuales. 
Sal que puede consumirse anualmente . 
Carbón para los ocho vapores, suponiendo que 

tengan encendidas sus máquinas la mitad 

del tiempo en el mar . . . 

Provisiones para los tripulantes, aparte del 

pescado fresco, al año .... 
Duela, flejes y esparto torcido para embases, &c. 
Seguros, reparaciones y gastos extraordinarios 

é imprevistos ..... 

Pesos 



12,000 



18,000 

20,000 
7,000 

10,000 
67,000 
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Ebsumen del Capital necesario para plantear la 
Empresa incluyendo un Ano de Gastos. 

Pesos. 

Material 272,940 

•Sueldos del personal en la factoría 14,434 

Sueldos de los tripulantes de 8 vapores . 25,920 

Sueldos de los tripulantes de 8 buques de vela 14,720 

Gastos diversos ..... 67,000 

395,014 
Los 8 buques de vela y los 8 vaporcítos, empleando redes 
de arrastre, palangres y otros artes convenientes, pueden 
pescar cada uno diariamente 18 quintales de pescado útil 
para preparar, y ademas 12 quintales de pescado menudo y 
desperdicios, útiles para extraer la grasa y fabricar guano. 
Calculando que cada buque debe de estar pescando unos 300 
dias cada año, tendremos en un año 86,400 quintales de 
pescado útil, y ademas 57,600 quintales de desperdicios. 

Preparando convenientemente esa pesca en la factoria, dará 
cada año para exportar los siguientes productos : 

Calculo de Productos y Utilidades. 

86,400 quintales de pescado preparado para Pesos, 
exportar, vendido en la factoria á razón 
de 3*50 cada quintal, producirán anual- 
mente 302,400 

12,000 quintales de guano de pescada en polvo, 
extraido de 57,600 quintales de desperdi- 
cios, á 1-25 pesos el quintal en la fábrica, 
producirán . . . 15,000 

1000 quintales de grasa, extraida de los referi- 
dos desperdicios, á 7*50 pesos el quintal, 
producirán anualmente . 7,500 

Total de los beneficios . 324,900 
Gastos anuales - 122,074 

Utilidad líquida . . 202,826 

M 
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Esta utilidad líquida repartida entre la suma total presu- 
puestada para los buques, edificios y otros materiales de la 
factoría, y entre el capital que se adelanta para gastos anuales 
y que se deduce del total de los beneficios, representa mas de 
50 por ciento de utilidad anual sobre todo el capital invertido. 

Es evidente que puede haber algunas variaciones en estos 
magníficos resultados ; pero no podrá negarse que los presu- 
puestos de gastos son amplios y se podran introducir en ellos 
importantes economias. En cuanto á los cálculos de pro- 
ducción no se podrá decir tampoco que sean exagerados con- 
siderando la riqueza ictiológica de las pesquerías Canarío- 
Afrícanas, superíor á la de todas las pesquerías conocidas. 
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CAPÍTULO XII. 

CONCLUSIÓN. 

Después de los informes y datos estadísticos que dejo recopi- 
lados, seria cansado insistir con nuevas pruebas y disertaciones 
para confirmar una vez mas la importancia que tienen las 
pesquerías Canarío-Africanas, y los productos y utilidades' 
que se pueden obtener planteando en la Isla Graciosa un esta- 
blecimiento apropósito para empezar la explotación y beneficio 
de esas pesquerías. 

Ciertamente que tratándose en última síntesis del plantea- 
miento de una empresa industrial, podría haberme estendido 
en mas minuciosos informes, para exponer por completo el 
plan bajo el cual deba desarrollarse tan importante explota- 
ción ; pero he tenido presente que todo lo mas útil que 
podria añadir, asumiría un carácter de detalles mercantiles, 
industríales y económicos muy útiles para cuando llegue el 
caso de ponerlos en práctica, pero muy áridos para poder con 
ellos componer un Capítulo en un libro del carácter del 
presente. 

Queda ya espuesto lo bastante para llamar la atención de 
quien tenga algún interés en estos asuntos, hacia las pesquerías 
que con tanto perjuicio de la ríqueza pública en nuestra 
pátría tenemos olvidadas en la Costa Occidental de Afríca. 
T vuelvo á insistir nuevamente recordando ese olvido funesto, 
no solamente porque cada año que transcurre sin que pro- 

H 2 
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duzcan los debidos beneficios esas pesquerías, aumenta con 
una muy crecida cifra la monstruosa suma negativa en el 
libro acusador de nuestros despilfarres y prodigalidades 
seculares, sino también porque en los tiempos presentes 
corremos un inminente riesgo de sufrir de un día á otro una 
sorpresa de enormes consecuencias, que seria profiíndamente 
impolítico no prever y no evitar. 

La riqueza ictiológica de las Canarias y Costa Occidental 
de África es de las mas completas que se conocen en de- 
terminadas localidades, por su variedad, calidad de las 
especies y abundancia. Pero todavía no se encuentra 
estudiada suficientemente, y de seguro que cuando se de- 
sarrolle la industria de la pesca en aquellas regiones, se 
descubrirán nuevas y muy importantes especies habitando 
aquellos mares, las cuales en un dia, que espero no esté 
lejano, darán también á la industria de la pesca su con- 
tingente. Mientras tanto, y para dar fin á este pequeño libro, 
creo prestar un servicio en favor del porvenir de las pesquerias 
Canario- Afiricanas, publicando á continuación la Ictiologia do 
Canarias y Costa Occidental de África, clasificada científica- 
mente por órdenes, familias, géneros y especies, según el 
sistema de Cuvier, y con los detalles que respecto á ella han 
establecido diversos viajeros naturalistas, muy particularmente 
los Sres. Barker-Webb y Sabin Berthelot. Ella dará la 
mas completa idea de que cuanto dejo dicho para ensalzar 
cual merece la importancia de esas pesquerias, está ñindado 
en estudios y observaciones dignas de todo crédito y respeto ; 
y que en tanto no se ponga en debida explotación esa riqueza, 
con la que nos está brindando el Occéano á las mismas puertas 
de la península, pesará sobre los españoles una acusación 
constante y demostración palpable de su indolencia y aban- 
dono de sus propios intereses. 

Antes de entrar, sin embargo, en la Ictiologia Canario- 
Africana, creó oportuno hacer algunas esplicaciones respecto 



Digitized by 



Google 



165 

de la anatomía general de los peces, para que con mas facilidad 
puedan estar al alcance de los lectores las descripciones subsi- 
guientes. 

Bespiran los peces por medio del agua, sirviéndose para 
efectuarlo de las branquias 6 agallas, que forman una serie 
de franjas vasculares sostenidas por huesos llamados arcos 
branquiales, los cuales generalmente son cuatro de cada lado. 
El agua entra por la boca y pasa por encima de las branquias 
bañándolas perfectamente y oxigenando de este modo la 
sangre. Las branquias están cubiertas por unas válvulas 
llamadas opérenlos, ó sean cubiertas de las agallas, compuestos 
de cuatro piezas, el preopérculo, opérenlo principal, subopér- 
eulo é interopérculo. Ademas hay una membrana sostenida 
por una hilera de huesos delgados que dimanan de cada rama 
del hueso hioides, dispuesta de tal -manera que cierra debajo 
la abertura. Esta membrana se llama bi*anquióstega, y los 
huesos delgados se denominan rayos branquióstegos. 

El corazón tiene una aurícula y un ventrículo. 

Los dientes de los peces son generalmente órganos de 
prensión, cuya forma, número y colocación son muy variables. 
Frecuentemente toda la parte interior de la boca está armada 
con dientes, de manera que no solamente existen en las 
mandíbulas, sino tambian en el paladar, en la faringe y hasta 
en la lengua. La tribu de las Carpas no tienen dientes en 
las mandíbulas, pero los tienen en la faringe dispuestos de 
manera que trabajan sobre una ancha lámina de tres lados, 
sostenida por el hueso basilar en la base del cráneo, y con este 
aparato desmenuzan el alimento antes de que pase al estómago. 
No tienen glándulas salivales, y es sumamente imperfecto el 
sentido del tacto. 

La vista en los peces es pronta y exacta y el ojo está organi- 
zado para la visión en el agua. El lente cristalino es grande, 
denso y globular, aproximándose á la córnea plana, con una 
cámara acuosa muy reducida, pues solamente da cabida al 
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humor acuoso suficiente para tener en libre suspensión el 
iris. No existen párpados. 

Los órganos del olfato se reducen á unas cavidades que no 
tienen comunicación con la boca, y se hallan revestidas con 
una membrana pituitosa plegada varias veces, sin duda para 
aumentar la superficie sensitiva sobre la cual las fibñtas del 
nervio del olfato están esparcidas. 

Aunque no se puede dudar que los peces oyen, sin embargo 
no tienen aparato auditivo externo ni cavidad timpánica, sino 
un laberinto formado por tres canales semicirculares que 
comunican con una cavidad vestibular llena con un fluido 
transparente parecido á la clara de huevo, en donde están 
encerrados unos cuerpos duros llamados otolithos^ generalmente 
treSj suspendidos por delicados filamentos. Comunmente están 
los peces cubiertos con escamas que tienen diverso tamaño y 
colocación. Aparece muy conspicua casi siempre una hilera 
de escamas á cada lado que forma una linea lateral, y en la 
cual cada escama está taladrada cerca del centro por un tubo 
por el cual mana una secreción mucosa procedente de glándulas 
que están debajo, y con cuya secreción el pez lubrica su 
superficie externa. 

Entre los órganos que proporcionan los principales carac- 
teres para clasificar los órdenes, familias, géneros y especies, 
las aletas tienen una importancia especial. En algimos 
casos están sostenidas por sutiles series de huesos puntia- 
gudos, cada uno de ellos de una sola pieza indivisa. Llámanse 
entonces "rayos espinosos." En otros casos los rayos con- 
sisten en un número de partes pequeñas unidas entre si y 
que terminan en diversos filamentos. Estos rayos por su 
extructura se llaman " rayos flexibles." En esta diferencia 
de estructura se han basado dos divisiones principales en 
el arreglo sistemático. 

En el esqueleto de la Perca, cuyo grabado está á la vista, 
las aletas y algunos de los huesos principales van marcados 
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con letras para una mas clara esplicacion. a es la aleta 
pectoral izquierda; h la aleta ventral; c c son las aletas 



Esqueleto de Perca. 

dorsales, de las cuales la primera es formada de rayos espi- 
nosos y la segunda de rayos flexibles ; J es la aleta anal ; / es 
el maxilar ó hueso de la mandíbula superior ; ^ es el hueso 
intermaxilar diferente del maxilar; g es el opérenlo; h el 
subopérculo; i el preopérculo; k el interopérculo ; llámase 
aleta caudal la que termina el cuerpo formando la cola. 

La aleta caudal puede ser simple, como en la Anguila, 
bifurcada como en el Salmón, de boca de hacha como en la 
Corvina, 6 irregularmente lobulada como en la Lija. En el 
presente grabado b representa la cola simple de una Anguila, 




Colas de Pescados. 

a la cola bifurcada del Salmón, Jla cola de boca de hacha de 
una Corvina, jcla, cola lobulada de una Lija. 
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En todos los peces el esqueleto es menos firme y consoli- 
dado que en los cuadrúpedos y en las aves ; pero en unos los 
huesos están mas osificados que en otros, lo cual di<5 lugar á 
Cuvier para que los divida en dos series primarias, á saber 
** peces oseosos " y " peces cartilaginosos." En los primeros la 
materia ósea está depositada en fibras; las uniones en el 
cráneo son marcadas y los huesos maxilares é intermaxilares, 
uno 6 ambos están perfectamente desarrollados. En los peces 
cartilaginosos el esqueleto continúa en estado de cartílago ; 
las uniones del cráneo ño se conocen ; los huesos maxilares é 
intermaxilares ó son rudimentarios ó faltan, y están sustituidos 
' por el paladial. 

Con las concisas esplicaciones que acabo de consignar creo 
que será mas fácil utilizar los informes referentes á la Ictio- 
logia Canario-Africana con que doy fin á este trabajo. 



Escuadrilla pescando. 
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Irítolügilt k Canarias 

Y 

COSTA OCCIDENTAL DE AFBICA. 



OEDEN I.. 

ACANTOPTEKIGIOS. 

Forman la primera y mas numerosa divison de los peces. So 
reconocen por las espinas que ocupan el lugar de los primeros 
rayos de su dorsal, de la que solamente soportan la primer 
aleta en el lomo, en el cual hay dos ; algunas veces en vez de 
la primer dorsal solamente hay algunas pocas espinas sueltas. 
Los primeros rayos de su anal son también espinas, y general- 
mente hay una en cada ventral. 

Las relaciones entre los Acantopterigíos son tan multiplicadas 
y sus diferentes familias naturales presentan tal \ariedad en 
sus diversos caracteres, que es necesario dividirlos por 
familias, géneros y especies, según el mismo orden natural 
que presentan. 

De las quince familias en que divide Cuvier los Acantop- 
terigíos, solamente se hallan representadas diez en los mares 
de Canarias y Costa Occidental del África septentrional, y 
algunas por muy pocos géneros y especies. 
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FAMILIA I. 

PÉRCIDOS. 

Diez y seis especies, separadas en siete géneros diferentes, se 
encuentran en los mares de Canarias, pertenecientes á esta 
familia; entre ellas las de los Priacanthus y los Berys^ que no 
se hallan en el Mediterráneo. Las mas numerosas son las de 
los SerranuSj y esta abundancia está en relación con la de las 
especies de este género en todos los mares de los climas 
cálidos. 

Su cuerpo es oblongo, cubierto de escamas casi siempre 
¿uras 6 ásperas, con los bordes del opérculo ó preopérculo, y 
algunas veces ambos, espinosos 6 dentados ; las mandíbulas, 
la parte posterior del vómer, y casi siempre los huesos 
palatinos, armados de dientes. 

Gen US 
Lab rax — Cuvier. 
Corpus elongatum. 

Dbntbs setacei, parvuli^ cequaUs^ m maxillU, in palato ac lingud. 
OssA opercularia squamosa: operculum spinis duabus instructvm; pntoperculum 

serratum in/rá retrospinosum. 
Os suborbitale alepidotum, marginem versus integrum, 
PiNNiB dorsalis bina. 



Lobina — (Labrnx Lupus.) 

Lahrax Xwptt«— Cuv. 
£1 '' Lobo de mar ^' 6 '* Lobina " de Canarias pertenece á la variedad manchada 
que Bloch llama Sci<Bna punctata y llaman " Róbalo '' en el Mar C&ntabro. En 
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Canarias los pescadores le nombran <* Salmón de Altura" y también ^'Ráyela." 
Se le encuentra hasta á 250 brazas de profundidad ; son muy voraces, y su comida 
6s apreciada* pero se conservan con dificultad. Tienen color plateado y los 
jóvenes comunmente salpicaduras pardas. Su longitud excede de 53 centímetros. 



GSNUS 
POM 4T0M US — RisSO. 

Corpus elongatum^ dorso rotundatum. 

Pinna dorsales dme, posterior ac pinna analis caudalisque squamosa, crassa et 

quasi adiposa. 
DftNTBs setacei minimi in maxillis ac in patato. 

OssA opercularia inermia, squamis vestita. Praoperculum valde emarginatum. 
Membrana bkanchiostega radiis septem. 

FomaiomtM Telescopus — Risso, 

Es uno de los peces difíciles de coger en Canarias, en donde tiene el nombre de 
" Boca negra ; " se halla á 250 brazas de profundidad. Su peso por término medio 
es de 4 á 5 kilogramos. Es notable por el excesivo tamaño de los ojos. £n la 
Isla Madera le llaman ^'Ribalto do alto" y también '^Bibalto preto." Muy 
escaso. 



Gbnus 

Sbrranus — Cuv, 

Corpus compressum, pinna dorsalis única, coalita. 

Dbntbs conferti in maxillis, intiís setacei, extüs majores conici ac uncinata, in 

pakUum minores, 
Ossa opercularia squamosa: operculum spinis tribus armatum^ praoperculum 

serratum. 
Membrana branchiostbga radiis septem. 

A. Serrani maxUlis nudis, ábsque squamis. 

Serranus Cabrilla --Cuy, 

El ''Serrano común," llamado también << Perca Cabrilla" por Linneo, se 
encuentra frecuentemente en venta en todos los mercados de las Islas Canarias, 
pero es mucho mas abundante en las inmediaciones de la Graciosa^ frente de 
Lanzarote. Adquieren estos peces en las Canarias un tamaño mas que doble 
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del que tienen los mayores que se pescan en las costas europeas del Mediterráneo. 
Entre los cog^idos en Santa Cruz de Tenerife los hay de 33 centímetros de largo. 
Los pescadores de esta Isla los designan con el nombre de '* Cabrillas de Tierra." 
Los de Lanzarote les llaman <' Cabrillas Meleras" ó <* Cabrillas de Afuera." Se 
pescan hasta á 200 brazas de profundidad. Los comen fritos, y su comida es 
ligera como la del Gadus Merlangus que llaman en Cádiz '* Pescadilla." Tiene 
tres bandas oblicuas en la mejilla. 

Serranus Pupílionaceus. 

Se parece mucho al Perca Scriba de Linneo, y es fácil confundirlos. La dorsal 
del Serranus Papilionaceus es mas alta que la del Scriba, Los rayos espinosos de 
la anal son mas fuertes y largos, y las ventrales mas puntiagudas ; la boca es mas 
pequeña y los dientes mas tinos. Su largo es de unos 30 centímetros. Llámanle 
en Canarias ** Vaqueta," y en Lanzarote, en donde es mas común, le llaman 

Yaca." Se come frito, y su comida es ligera y parecida á la *' Pescadilla." 

Serranus Anthias — Cuv. 

En Lanzarote es muy común este ''Serrano," y lo denominan *<Afonsiño," 
cuyo nombre parece alli general á todos los peces de color rojo. Las dos mandí- 
bulas y labios de la boca están armados con escamas. Es un pez hermoso por su 
color. 

Serranus Fimhriatus — Lowe.. 

Según Lowe, llaman "Mero" á este pez en la Isla Madera, cuyo nombre lo dan 
los pescadores de la Península al Serranus Gigas, En Canarias le llaman '' Mero 
do Tierra," si bien algunos le confunden con el *' Cachorro." 

Serranus Fuscus—I/iwe. 

Los canarios le llaman '* Abadejo," y dan este mismo nombre á todos los peces 
que pescan con gran abundancia y provecho en sus costas. 

Setranus Caninus — ^NobleviUe. 

Producen los mares del Archipiélago Canario este gran Serrano, el cual se 
parece mucho al ''Meron" de las costas Provenzales y del Mediterráneo. 
También puede confundirse con el Serranus gigas y con el Serranus Fimhriatus. 
Tiene comunmente unos 72 centímetros de largo, y su nombre vulgar es 
'' Cachorro." Su comida es excelente. 

Serranus Fmarginatus ^"Ñoh, 
Esta especie tiene cierta semejanza con el Serranus Cabrilla, Le llaman en 
Canarias " Rey de las Orillas." Tiene unos 38 centímetros de largo. 
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Serranus Acutirostris, 
Ix>8 pescadores de Canarias le llaman ** Sama." Es muy común y se enonentran 
individuos muy grandes. Se les pesca en el brazo de mar que separa la Gran 
Canaria de la Costa de África. Es tan abundante, y su comida tan estimada, que 
forma casi el cargamento de todos los pescadores que se dedican k la gran pesca. 
Generalmente tiene unos 42 centímetros de largo, pero los hay mucho mayores. 



Gbnus 

Priacanthus — Cuv. 

Corpus compressum cathetoplateum, abbreviatum, squamis parvis scaberrimis 

vesíituttt. 
Dbntbs selacei in maxillia ac in palato. 
OssA opercnlaria squamosa, Praoperculum ad marginem serratum, et angulum 

vemüs in qíinatn porrectum. 
Pinna dorsalis única ; ventrales ventri membrana connaiée. 
Membrana branchiostbga radüs sex. 

Priacanthus Boops, 
Webb y Berthelot dicen que en Tenerife se llama '' Catalufa/' y en Canarias 
'' Alfonso/' y que se pesca cerca de tierra. Según un manuscrito de M. R. Seale, 
se sabe que desciende hasta la profundidad de 250 brazas. 



Grnus 

Bbrtx — Cuv. 

Corpus compressum, elevatum, serrulis in capite, et squamarum denticults 

horridum. In maxillis et in mandihulis Cristis serratü. 
Dbntbs minimi, setacei, in maxillis et in palato. 
Ossa suhorbitalia et praoperculum in utroque margine serrata et denticuktia : ad 

angulum praoperculif carina dua serrata et in spinam brevem producta. 

Ínter operculum denticulatum et serrulatum. Operculum integra absque 

spinis vel denticulis. 
Pinna dorsalis única. 
Mbmbrana branchiostbga radiis octo. 

Beryx Decadactylus — Cu?. 

No se conoce sino un pequeño número de especies de este género, y la mayor y 
mas notable por el brillo de sus colores, que sirvió para establecer el género, tiene 
una descripción incompleta. 
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Webb y Berthelot dicen que es un excelente pesoadO) que se coge con frecuencia 
al rededor de las Islas, ya en la Gran Canaria ó en Tenerife. Se halla siempre á 
unas 250 brazas de profundidad, le llaman *' Alfonsiño," y tíene unos 54 centímetros 
de largo. Es de un subido rojo yermellon en el dorso y en las nadaderas, que se 
aclara en las estremidades por los reflejos plateados que dan al pez las lineas 
blancas de que tiene adornado el vientre. Algunas bandas doradas adornan el 
lomo por encima de la línea lateral. 



Gbnus 

Trachin US — Linneo, 
Corpus elongatum posticé compressum, 
Caput magnum, subíetragonum, vel supra planum, in lateribus et infrá 

rotundatum; oculi sublaterales, ores rictus resupinus, 
DsNTKS numerosi, conferiiy acutí in mcmUis ac in patato, 
Opbrculum spind valida armatum. 
PiNNiB dorsales dua, anterior brevis^ posterior elongata, analis sub caudem 

porreóla, pecturalis ampla^ ventrales jugulares. 
Mkmbrana branchiostboa radiis sex, 

Trachinus Draco — Lin. 

Los individuos que se cogen en Canarias son pequeños, de unos 25 centímetros de 
largo. Su color es pardo y rojizo, con pintas negruzcas, listas azules y tintas 
amarillas. Tiene treinta rayos en la segunda aleta dorsal y las ijadas estriadas 
oblicuamente. 



Araña— (IVacAmM* Radiatua.) 

Trachinus RadiatuSt 

Se encuentra en Lanzarote, si bien es mas grande que los del golfo de N&poles 
y Mesina, pues tiene hasta 50 centímetros de largo. 

Webb y Berthelot dicen que se pesca en tres á cuatro brazas de profundidad y 
que el nombre de "Yivora" que tiene en el continente europeo lo han cambiado 
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los Canarios por el de '* Araña.'' Tiene veinte y cinco rayos en la segunda aleta 
dorsal ; la cabeza áspera como lija ; las ijadas marcadas alternadamente con 
grandes anillos negros y manchas. Si se qniere coger yíyo entre manos sin 
precauciones, eriza los rayos de su primer dorsal y hiere con ellos. Su punzada 
es muy dolorosa. Igualmente hiere el Trachintis draeo. 



Gbnus 

Uranoscopus — Lin. 

Corpus crassum, cylindraceum, poeticé conicum; squamis per series oblicuas 

dispositis vtstitum, 
Caput magnum, subtetragonum, vel suprá planum, in laferibus et infrá 

roiundatum. 
OcuLi svrsíím spectantes, oris rictus rempinus, 
DsNTBS numerosi, confertij in nuunllis ac in patato, 
PiNNiB ventralis jngulares, 
Membrana branchiobteoa radiis sex. 

Uranoscopus Bufo — Nob. 

Son muy raros en Canarias. Webb y Berthelot, que los han visto en Lanzarote, 
han oido llamarle ** Sapo." Como todos los de su género tiene los ojos en la parte 
superior de la cabeza, y la boca hendida verticalmente. 



Gbnus 

poltnemus. 

Son de la misma familia que las "Percas" y les dan el nombre de "Peces del 
Paraiso," por la figura que hacen algunos rayos filamentosos é independientes que 
tienen en cada aleta pectoral, y que en algunos se prolongan hasta la estremidad 
de la caudal. Los dientes cubren las mandíbulas, vomer y paladar, y están 
colocados como las puntas de una cardadera de lana. Las dos dorsales están 
separadas, el preopérculo es dentado, el opérenlo espinoso y la boca muy hendida. 
La caudal es mas ó menos bifurcada. £n la India sacan de estos pescados la 
colapiscis pura, que se vende hasta 8 pesos la libra. 

Polynemus Artedii—Benn, 
Es muy notable por el desarrollo de los cinco rayos independientes y filamen- 
tosos que proceden de cada aleta pectoral, y cuya longitud sobrepasa de la caudal. 
Este pez es oriundo de la Costa Occidental de África al Norte del Ecuador. Es 
de muy buen gusto su comida. 
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Pez del Paraíso {Polyn$mu¿ Arttdit). 

Polynemus Qttadri/itis, 
También es esta especie indígena de la Costa de África. Los rayos pectorales 
son mucho mas cortos que en el Pofynemus Artedii, y solamente tiene cuatro. 



Cuatro hilos {Polynemut quadriJUi»), 



Genus 

MuLLUS — Lin, 
Corpus elongatum. 
Caput squnmosum, 
Dentbs in maxillis minimis. Palatum glabrum. Ad maxtlla in/crioris 

symphysin BARBjE dua infra adfixm, 
Opbrculum inlegrum absque spinis vel serrulis, 
PiNNiB dorsales duce remota. 
Membrana branchiostega radiis septem. 
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Rubio {MuUut Barbatut), 



Mullu» Barbatus — Liu. 
Esta especie célebre en el Mediterráneo y costa de Provenza, aranza en el 
Atlántico hasta las Canarias. Es nn pescado hermoso, tan brillante como la 
''Dorada" de la China. En Canarias le llaman '*Rnbio." En las costas de 
Gascuña forma la riqueza principal de la bahia de Arcajon y de los mercados de 
Bordeanx, en donde se estima mas que otro cualquier pescado. En Canarias no 
es tan estimado, pero son tan abundantes que sin duda se podría sacar gran 
partido de su pesca, salándolos ó escabechándolos. Se encuentran al críente de 
las Islas. 

' En la Isla Madera le llaman " Salmonete," nombre vulgar que los españoles y 
portugueses dan al Mulltis Maculattis, Tiene unos 27 centímetros de largo. 



Salmonete {Mulhu Maeulatus). 

N 
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Gbnus 
Paralbpis — Ciw. 
Corpus elongatum teretiuaculum, squamis deciduis vestitum, 
Caput ohlongum acutum, 
Dbntbs triangulares compressi^ acuti, in maxillis cequalibus, in palato et in 

vomore, 
PiNNB dorsales dua : prima (iculeata in medio dorsi, secunda párvula. Ventrales 

abdominales remota. 
Membrana brancbiostbga radiis septem, 

Paralepis Sphyrenoides — Risso. 
Este pezy poco común en el Mediterráneo, es abundante en Canarias. Solamente 
tienen unos 18 centímetros de largo. Es notable por la estension de sus ventrales 
y la pequenez de su segunda dorsal, tan pequeña y delicada que puede tomarse por 
una adiposa. 



FAMILIA 11. 

TRÍGLÍDOS. 
La cabeza de estos pescados tiene el singular aspecto de 
estar mas o menos protegida por una especie de coraza. Su 
carácter común consiste en tener los huesos infra-orbitales 
muy grandes y articulados posteriormente con el preopérculo. 

Gbnus 

Trióla. 
Corpus rotundatum squamosum, 
Caput breve subtetragonum, ossibus suborbiialiis proaperculo coadunatis lori- 

catum ; posticé bispinosum, 
Dbntbs minimi in maxillis ac in vomere, palatinvs ossibus edentulis, 
PinníB dorsales dua distinctce, pectoralis magna alaformis, radiis simplicibus 

dislinctis instructa, 
Mbmbrana branchiostboa, radiis septem. 



lluln») {Trigh Lweatn). 
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Triffla Linéala — Lin, 
Se encuentra esta especie en todas lás Cananas, pero particularmente en 
Lanzarote y en la rada de Santa Cruz de Tenerife. Le llaman también *' Rubio." 
Tiene buen gusto. Las líneas en las ^adas rodean el cuerpo como si fuesen 
anillos. 



Rubito (Triffla Lueema), 

Trigla Lucerna — Brunnich. 
Las escamas en la línea lateral son mas altas que anchas; la segunda espina 
dorsal se prolonga en un filamento. En Canarias le llaman << Rubito." 



Genus 

ScoRPCBNA — Lin, 
Corpus crassum, compressvm, squamosum, lobulis cutaneis fimbriatum. 
Caput magnum, crassum, compressum, spinis korridum, 
Gbnjb kt maxillíB nuda, alepidota, 
Opbrculum, prjsopbrculum bt os suborbitalb aculeata, 
Dbntbs setacei numerosi, rigidi in mcLxillis, inpalato ac in vomere. 
Pinna dorsalis única, Pectoralis lata, radiis in/eris simplicibus brevioribus. 
Mbm brana branchiostboa radiis septem. 

Los peces del género Scorpana, de cabeza gruesa y espinosa, de aspecto 
horrible y algunas veces asqueroso á causa de las mucosidades que tienen en 
su piel, cual si estuviesen cubiertos de harapos, son desechados de los 
pescadores, sin embargo que su carne es en algunos delicada. £1 horror 
que inspiran en todas las costas les hizo dar el nombre de " Escorpión/' 
*• Diablo de mar," y *' Sapo de mar." El nombre de Scorpana viene sin 
duda del griego lyópnoLivK, Sus espinas ocasionan heridas peligrosas en 
los paises cálidos. 

N 2 
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8corp€ma Seropha — Lin. 
Es el mayor de los '' Escorpiones" de mar, el de oolor mas rojo, y el que tíene 
mas lóbulos cutáneos y mayores escamas. La Scorp€Bna patriarcha de Forster es 
de la misma especie. Se conoce en Canarias con el nombre de *'Roncazio/' 
" Canterero " 6 *^ Rascazio colorado." Tiene buen gusto. 



8corp<Bna PorctM— Lin. 
También se llama en Canarias *' Rascazio." Es mas oscuro que el anterior y 
las escamas mas pequeñas y numerosas. Vive en bandadas entre las rocas ; las 
heridas que causan con sus espinas se consideran muy peligrosas. 



Gbnus 

Sebastbs. 
Corpus crassum, compressum, squamosuniy iobulis cutaneis destitutum. 
Caput magnum, crassum, compressum^ spinulis horridulum. 
Gbnji maxillaque squamosa, 

OpBRCC7LUM, PrJIOPBRCULUM BT 08 8UB0RBITALB ÜCUleOÍa, 

Dbntbs setacei rigidi, numerosi in maxiüia^ rariores in palato ac in vomere. 
Pinna dorsalis única. Pectoralis lata radiis inferís simplicibus longioriinu. 
Mbmbrana branchiostboa radiis septem. 

Las especies del género Sebastes son muy próximas á las clasificadas en el 
géoero Scorpana, excepto que no tienen lóbulos cutáneos y su cabeza es 
menos escabrosa y escamosa. Se parecen tanto á las "Percas/* que una 
gran especie de este género la describió Muller con el nombre de Perca 
Norvegica, 



Sebastes Imperialts—CvLY, 
La especie que se encuentra en Canarias se pesca en un fondo de 150 brazas, y 
le llaman ** Rubio colorado." 



Sebastes Filtfer. 
En Canarias le llaman << Rascazio de fuera," y se halla en una profundidad de 
250 brazas. Tiene de largo unos 40 centímetros ; el oolor es rogizo con manchas 
pardas, irregulares y esparcidas ; el vientre es plateado. 
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FAMILIA II I. 
ESCIENÓIDES. 
Una de las especies en el Mediterráneo, y una de las mas 
comunes en ese mar, se pesca en Canarias, que es la Scicena 
nigra^ Lin., y con esta, porción de otras "Escienas" de 
géneros diferentes que no se hallan en las costas europeas, 
tales son los " Pristipomos." Berthelot habla del Scioena 
aquila^ Cuv., en la historia de los peces de la Costa Occidental 
de África, sin haberla visto, y por la sola razón de que el 
nombre " Corvina " se aplica á esa especie igualmente que á 
las otras " Escienas " del género vecino. 

Gbnub 
Corvina. 
Corpus compressum, squamosum. 
Caput squamosum, anticé obiusum. 
Prjiopbrculum tenuiter denticulatum, 
Dentbs setacei, in masilla superior extils majores» 
Palatum l€eve, edentulum, ' 

FoRAMiNA quatuor ad symphysim maxilla inferioris, 
PiNN^ nudce alepidotce. Pinna dorsales duce divisce, approximatce. Pinna anális 

aculeus secundas validas ac pungeus. 
Membrana branchiostbga radiis septem. 



Conrina {Corvina nigro). 

Corvina Nigra — Cuv. 
Esta especie se pesca en el canal qne separa la Costa de África del Archipiélago 
de Canarias. Es muy estimada. Su nombre español es '' Corvina." Bajo este 
mismo nombre comprenden los pescadores mnchas especies de grandes '* Escienas/ ' 
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del peso de 15 á 20 kilogramos y aun mas, qae dan lugar á una pesca muy 
provechosa. Su color es pardo plateado, ventrales j anal negras. 



Gbnüs 
Umbbina. 
Corpus compressum, squamosum, 
Caput antic^ obtusuMy rostrum versus cute lohatd obtectum, anmino squamosmn, 

ossibus maxillarilfus ac lahiaUbus exceptis, 
Drntbs setacei, subcequaleSj palaium Iceve, 
Maxilla inferior cirrosa. 
PiNNJB dorsales ducB, diviscBy approximata. 
Membrana branchiostbga radiis septem, 

Umbrina Bonehua—^oh, 
Las hay en Canarias de 50 centímetros, y les llaman *' Corvina Roncador " ó 
"Roncador." 

Umbrina Canariensis, 
Llámase en Canarias *' Berrugato," pero los pescadores la confunden con la 
** Corvina" y con el ** Roncador." Tiene de largo unos 40 centímetros. 



Gbnus 
Pristipomus. 
Corpus compressum^ squamosum, 
Caput antic'é obiusum : praoperculum serratum» 
Dbntbs seiacei, in maxilla superior extüs majores. 
Palatum Iceve, MandibulcB inferioris symphysin versüs. Fovea párvula, ac in 

utroque latere foranUna dúo, 
PiNNJB Iceves nec non squamosce. Dorsális única. 
Membrana branchiostbga radiis septem, 

Pristipomus J2on<?Ati«— Nob. 
Esta especie es vecina del Pristipomus Rogieri ó Pristipomus JRangii, que 
habitan ambos en la Costa de África que baña el Occéano Atlántico ecuatorial. Al 
sacar del agua el Pristipomus Monchus, como muchas otras especies de la familia 
'* Escienoide," hacen un ruido ronco muy fuerte, y por eso les llaman "Ron- 
cadores." Llegan á tener 55 centímetros de largo. 



Digitized by 



Google 



183 

Pristipoma BenneUii — Lowe. 
Tiene unos 17 oentimeiroB de largo, j le llaman en Canarias <' Machote" ó 
<« Roncador." 

Pristipoma Viridensé — ^Nob. 
Su largo es de unos 37 oentimetros^ se pesca á 60 brazas j le llaman en Canarias 
" Burro." 



Gbnus 
Hbliasüs. 
Corpus eUipiicum, squamosutn, 
Caput parvutUf rictus oris minimtjis. 
Dbntbs conici parvuli in única serie circumfixi. 
P&fiOPBRCULUM senidatum. 
Pinna darsalis única simul ac ancUis squamis vestitcs, caudalis nuda. 

MbMBRANA BBANCHI08TB0A rodÜS SSX. 

Heliasus 3farginatus—Nob, 
Llámase en Canarias '' Castañeta." Es pequeño j de poca importancia. 



FAMILIA IV. 

ESPARÓIDCS. 

Los "Esparóides," igualmente que los " Escienóides " tienen el 
paladar destituido de dientes. Su figura en general y algunos 
detalles de su organización son los mismos ; están igualmente 
cubiertos con escamas mas ó menos grandes, pero no las 
tienen en las aletas. Su boca no es gibosa, ni cavernosos los 
huesos de su cabeza; no tienen cortaduras dentadas en su 
preopérculo, ni espinas en su opérenlo. Su pilero está pro- 
yeido de apéndices cecales 6 vermiformes. Nunca tienen 
mas de siete rayos en las branquias. Se dividen en géneros 
según la forma de sus dientes. 
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GbN08 

Saroüs — Cuiñer. 
Corpus campressum, sguamosum. 
Caput obtusum. Os, ad nuunllaa, dentilnu antUk eompressis, truncatis incisori- 

bu9, postu^ mimerosis rotundatU ac granosis munitum, 
Palatum hsve. 

OssA opercularia lama, integra. 
PiNNJB nuda, squamis destitutm. 
Membrana branchiostbga radüt teptem. 

Hay en Ganarías machos ''Sargos" que se encaentran también en el 
Mediterráneo ; pero también hay alganas especies particulares de estas Islas. 
Sa color consiste en bandas negras rertícales sobre fondo plateado. 

Sargus RondéUtü — Cuy. 
Se pesca á la liña en todas las Canarias, tiene unos 20 oentímetros de largo j le 
llaman *' Sargo blanoo." 

Sargus Salviani — Cuy. 
Tiene unos 30 oentímetros de largo y le llaman " Seifia." 

Sargus Vetula — Cuv. 
Le confunden en Canarias oon el "Sargo blanoo." Su largo es de unoi 
18 eentímetros. 

Sargus Fateiatus — Cuy. 
Vive debajo de las rocas, tiene unos 31 oentímetros de largó y le llaman ''Sargo 
breado." Vive en bandadas. 

Sargus Cervinus, 
Es un pez grande de unos 64 centímetros de largue. Tiene el mismo nombre que 
el precedente y como él yíyo en bandadas. Se pesca en toda la Costa de África 
opuesta á Canarias, y desciende á grandes profundidades, prefiriendo las aguas 
claras. Este pescado es muy estimado á causa del excelente gusto de bu. comida. 



Gbnus 
Chrtsophrts — Cuv. 

Corpus compressum, squamosum. 

Caput obtusum, croisum, antice rotundatum. 

Os amplum ; ad maxillas túrgidas arUicé. 
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Dbntbs conici quatuor, posticé molares numerosij rotundati ac globosi. 

OssA opercularia lavia, integra. 

PiNNiB Tiuda, 

Membrana branchiostbüa radiU septem, 

Chrysophris Ceeruleosticta, 
Su largo 68 de unos 66 centímetros. Se le llama en Canarias " Sama." Este 
hermoso pez se pesca en grandes profondidades, y se le vé arrivar en bandadas, 
cuyos individuos saltan sobre el agua en tan crecido número, que en poco tiempo 
se puede car)i:ar un buque pescador de buen tamaño. Su comida es muy buena, y 
en las Islas la salan y conservan para el invierno. £1 peso de cada ** Sama " rara- 
mente excede de 10 kilogramos. 



Gbnus 

Pagrus — Nob, 
Corpus eompressum, sguamosum, 
CaPut obtusum, crassum, 

Dbntbs aniich conici sex ; et pone eos, dentes minimi subacuii vel granosi, 
MoLARBB parvi, in serie duplici tantum geminati. 
Mbmbrana branchiostboa radiis septem. 



Bocci negro (Pagrus vulgarU), 

Pagnts Vulgarts — Cuv. 
Se encuentra en Canarias, y le llaman <' Bocci negro." Tiene de largo unos 
40 centímetros y de altura unos 11 centímetros. Se pesca á 60 brazas de pro- 
fundidad. Color plateado con lustre rogizo, y sin manchas negras. 

Pagrus OrpAiw— Cuv. 
Péscase en las mismas profundidades que el "Pagro vulgar" ó ** Bocci negro." 
Tiene 86 centímetros de largo y 15 centímetros de alto, y abunda en Canarias. 
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Pagrus Berthelotii — Nob. 
Este poz de color rojo y oon algunas manchas blancas, mas raras que las de la 
*'Sama" que se le parece, es excelente y se coge á 12 brazas. Le llaman en 
Canarias ** Sama pequero." Tiene de largo unos 50 centímetros. 

Pagrtis Auriga — Nob. 
Es mucho mas pequeño, de unos 23 centímetros de largo. 



Gbnus 

Paobllus. 
Corpus compressumy squamosum, 

Dbntes anteriores setacei vel carminati, posteriores rotundati granosiquc. 
Pinna nuda. 
Membrana branchiostkga radiis septein. 



Besugo {FíigeUua centrodontua,) 

Pagellus Centrodontus — Cuv. 
En Canarias se llama " Alfonsiño " 6 *' Besugo." Se pesca á 250 brazas y su 
comida es delicada. Su color es plateado con brillo rosado, y una mancha negra 
irregular en el lomo. 

Pagellus Mormy rus— Cuy, 
Se le llama '* Errera " en Canarias, y baja hasta 50 brazas. Tiene unas bandas 
negras verticales sobre un fondo plateado. 

Pagellus CanartVn^ú— Nob. 
Tiene de largo unos 30 centímetros, y se parece al ** Besugo vulgar." 
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Gbnus 

Boops — Cuv, 

CoBPus elongatum et sulfrotundum, sqitamosum. 

Rictus oria minimus. 

Dkntbs m unxcd seriej ad maxüktó compressi, incisores emarginati vel dentictdcUL 

Palma-tu edentulum, 

PiNNiB nud<B, 

Membrana branchiostbga radiia septem. 



Boops VtUgaris — Cuv. 
Tiene unos 32 centímetros de largo, y se conoce en Canarias con el nombre de 
** Boga." £n cada mandíbula tiene 24 dientes con un filo cortante oblicuo; su 
cuerpo es oblongo con franjas longitudinales de un colorado dorado sobre fondo 
plateado. 

Bof^B Canariensis, 
Este pez llamado ''Chicbarro'* se pesca con luces en la rada de Santa Cruz de 
Tenerife. Es muj común j su largo unos 28 centímetros. 

Bocpi Salpa-^Cny, 
Le llaman en Canarias ''Machio Saloma" y tiene unos 33 centímetros de largo. 
Es mas oval que la Boga, sus franjas son de lin dorado mas brillante sobre fondo 
de acero bruñido; los dientes anchos y recortados. 



Gbnüs 
Dentbx — Cuv, 
Corpus ccmiprtsmm, squamoaum, 

Dbntbs anticé conici acuminati, remoti; molares parví carminati, 
OssA opercularía sqnamosa, integra lavia. 
PiNN^ nuéUs: 
Membrana branchiosteoa raáüa aeptem, 

Dentex vulgaris^Cuy. 
Es un buen pez que se puede coger en todo el Archipiélago de las Islas Canarias 
7 á lo largo de la Costa de África. Le llaman '< Sama dorada," para distinguirlo 
sin duda de la *'Sama" {Chrysophrys ctgruleostictá). Su color es plateado som- 
breado de azul hacia el lomo. Algunas veces tiene un metro de longitud. 
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Dentex Macrophthalmus — Cuy. 
Es mas raro que el anterior y le llaman en Canarias ^'Antone." Tiene de largo 
unos 25 centímetros j se encuentra & 50 brazas ó mas de profundidad. Es rojo y 
con ojos grandes. 

Dentex Filosu» — ^Nob. 
Su largo es de unos 60 centímetros y de altura tiene unos 18 centímetros. 
Llámanle *'Pargo" en Canarias, nombre que se dá también al Sargu9 vulgarit. 



Grnus 

Cantharüs— Ctt». 
Corpus compreasum, squamomm. 
Os parvum haud protractile, 

Dbntbs setacei et carminatí in maxüUa. PaUxtum edenhUum, 
OssA opercularia IcBvia^ squamosa, 
PiNNiB nudcB. 
Mbmbrana branchiostbga radüs aeptem, 

CantharuB VulgarU — Cuv. 
Se encuentra en la Isla de Lanzarote en donde le llaman '* Chupa." Su color 
gris argentino, con líneas longitudinales pardas.. 



FAMILIA V. 

SQUAMIPENNES. 

Es esta familia muy escasa en Canarias, y eso que sus 
individuos siguen á grandes distancias los buques y cuerpos 
flotantes. Son caracteres de esta familia las escamas que 
cubren en gran parte las porciones blandas de las nadaderas 
dorsales y anal, y algunas veces los rayos espinosos. Su 
cuerpo tiene alguna analogía de forma con la de los ^^ Escom- 
beróides ;" sus intestinos son largos y con numerosos ccecums. 

Gbnus 

Brama. 
Corpus ovíUumj compreasurriy squamosum. 
RosTRUM supeme nudum, MaxillíB dua aquami» tecla. 
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Dbntbs extüs longiores cu; caiTmnati^ intüs ac in ptUatüiis ossüms tarUüm eocigui ; 

vomere edentulo. 
Pinna dorsaliSf caudcUis analiaque squamoscej ventrales breviorea, 
Mkmbrana BRANCHI08TBGA rodüs septem. 

Brama Raiü 
En Canarias le llaman ''Pámpano morísoo" y se pesca en Lanzarote. Tiene 
unos 34 centímetros de largo, y pesa unos 4 kilogramos ; su comida es en estremo 
delicada ; su color es de acero bruñido ; pero está frecuentemente infestado con 
varias especies de lombrices intestinales. 



Gbnus 

Nbmobrama — Noh, 
Corpus oblongum^ squamis aaperrimus tectum, 
Caput parmimj squamoswn ; rostrum ac mandibula svperíora nuda. 
Maxilla inferior aquamaaaj infra cirria duobus longia symphysi affixis iaatructa, 
Dbntbs in maxiüis, in pakUo, in vomere ac in linguá minuti, creberrimi, velutini. 
Osa A opercidaría inermia, equimosa; praster interopercuhim nudum, cutaceum. 
Pinna dorsales coadnata, ventrales radiis ramosis septem, 
Mbmbrana branchiostboa radiis septem. 

Nemóbrama Webhii — Nob, 
Este pez, al que llama Lowe Polymnisia nobiliSf se conoce en las Islas Ganarías 
con el nombre de " Pámpano." Tiene de largo 60 centímetros y es de excelente 
gusto. 

Ct'ius BertheloUi— Noh. 
Se llama en Canarias '' Pampanito " y su largo es de unos 17 centímetros. 



Gbnus 
Pimblbptbrus — Lacépéde. 
Corpus obatum compressum, undiqué squamoswn. 
Caput mediocre. 

Os parvum. Rictus transversus. 

Dbntbs anteriores ad angvlum rectum mfractt a parte externa seu perpendicu- 
lari incisoriij a parte interna seu korizontali sessilis. Postice denles setacei 
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Palatum lave. Pinnjb squamoscB. 
Membrana branchiostboa rcuiiis septem. 

Ptmeleptertu Inetsor — Cuv. 
Su largo es de 18 oentímetros. Ee el Chatodon inetsor de Parkinaon. 



FAMILIA VI. 
ESCOMBERÓIDES. 



Esta familia se compone de una multitud de especies con 
pequeñas escamas, cuerpo liso, grueso, y mas grueso hacia el 
medio, con la cola y aletas caudales muy poderosas. 

Es de una gran utilidad al hombre por el tamaño de sus 
individuos, por el gusto agradable de su comida y su 
inagotable reproducción, que los trae periódicamente á las 
mismas latitudes en donde constituyen el objeto de riquísimas 
pesquerías, conocidas generalmente con el nombre de Alma- 
drabas, ademas de la pesca en grande escala que se hace con 
lanchas y otras embarcaciones. 

Gbnüs 

Pblamtb. 

Corpus fusiforme^ caudam versas utrínqué carinatum ad pinnaa pectorcdes 

squamia majorilma hricahim. 
Caput conicum anticé aitenuatum. Maulla ceqtiales. 
Dbntbs validtf aciUi, distantes. 

Pinna dorsaUs prior usqtie ad posteríorem porrecta, Pinnce spunce numerosce. 
Mbmbrana branchiostboa radiis septem. 

Pelamis Sarda^CxLY. 
Se llama en Canarias ** Bonito," con el cual ae le confunde. Su tamaño es de 
unos 68 centímetros, mucho mayor que los del Mediterráneo, por eso lo confunden 
con el Scomber Pelamys de Linneo. Bs azul, el lomo estriado oblicuamente de 
negro, notable por el estremado tamaño de su vejiga de hiél. 
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Gbnus 
Gemptlus— Ciit;. 
Corpus elongatumy compressum, tasniatum. 
Cafut mediocre. Mandíbula inosqucUes, 
Dkntes compressi lanceolati, distantes, anticé longiores. 
Palatum glabrum edentulum. 

Pinna dorsalis anterior protensa^ secunda brevis, anali opposita. Pinnj£ 
ventraUs exigtue/eré nuiles. Pinníb spurice paululce. 

Qttmpylw Prometheus — ^Nob. 
Es raro en Canarias. Tiene de largo 53 centímetros y le llaman ** Congo." 



Gbnus 

rovbttus. 

Corpus oblongo -ovatum, posticé attenuatum, asperrimum, Squamis minimis, 

scutellis osseis majoribus biaculeatis, 
Caput Tnagnu7n,,simplex, Rictus amplissimtuf. 

.Opbrculum bt Prjboperculum i;i¿rm¿a; maxilla superior inferion longior, 
Drntbs m utráque maxillá uniseriati, subcompressiy subrecurviy quibusdam prée- 

longis. Superi antid et intemi longiores ; in palato, series única ; in vomei'e 

dito vel tres tantum longiores, 
PiNNJB dorsales dua. Prior humilis et pretensa : secunda brevis anali opposita ; 

suprá et infra ad caudam pinnce spurice duce membrana tenui coahtce. 
Mbmbrana branchiostboa radiis septem, 

Rovettus Pretiosus, 

Su nombre es bien conocido en Canarias. Le llaman *' Escolar," y lo mismo lo 
denominan en Cádiz. Tiene á Canarias durante el invierno en grandes bandadas. 
Se pesca á 100 brazas de profundidad con el anzuelo. Su largo 135 centímetros, 
pero los hay mayores. 

Su comida es muy estimada por su delicadeza y buen gusto. Hay algunos que 
pesan 40 libras. En Canarias no es tan estimado como en Ñapóles y Malta, en 
donde llega á venderse á dos francos la libra ; tal vez consista en la diversidad de 
fondo en que habita que le da gusto diverso. 



Gbnus 

Na ucratbs — Rafinesque. 
Corpus oblongum,Jusifonne, squamis parvis consimilibus vestitum, caudam versüs 

cainnatujn. 
Caput conicum. 
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Dbntbs irUnimi in maxillú, palato ac in vomere. 

PiNNiB dorsales dúos. Prior hrevis aculéis parvis remotis constittUa; secunda 

protensa amüi opposita. PinnoB spwriiB mUloB, 
Membrana brancbiostboa radüs septem. 

Nauerates Ductor — Cuv. 
Se halla en Ganarías y tiene el nombre de '' Romero" ó " Pereg^no.*' Es azul 
con anchas bandas verticales de un azul mas oscuro. Le llaman también "Piloto," 
porque sigue los buques en alta mar para recoger los desperdicios de comida que 
se arrojan al agua. Tiene unos 28 centímetros de largo. 



Gbnub 
LicHiA — Cuv. 
Corpus compressum, ovatum, squamis coriaceis vestitum, 
Ca?üt ptxrvum. 
Dbntbs minuti. 
Pinna dorsalis prima acukata. Ante pinnam analem, spince du(B. PinnoB 

spwricB nuüce, Analis longa^ protensa^ dorsaU secundce similis. 
Mbmbrana branchiostbga radiis septem, 

Lichia Glauca — Cuv. 
Se llama en Canarias "Palomata/' y se encuentra en todo el occidente del 
Archipiélago. Su comida es menos aceitosa que la del Temnodom saUator, 



Gbnus 

Caranx — Cuo, 

Corpus ovato oblongum ; ntrinqué caudam versiis squamis aculeaíis vel clypeótis 

osseis carinatum. 
PiNNiB dorsales duce, prima hrevis, humilis, antic^ acuteatOy secunda pretensa 
anaU similis. PinnoB spurim coalitos, velferé nullce. 

Caranx Analis — ^Nob. 
Es una grande y bella especie de unos 58 centímetros de largo. 



Gbnus 

Sbriola — Cuv, 
Corpus ovato oblongum, squamis minimis coriaceis tectvm. 
Cauda Iípvís, neqtie cbjpcis oaseis carmata. 
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Caput parvum. 

Dbntbs parvuli. 

FiNNJB ducBf anterior humilis acúleo horizontali armata ; spina dua ant^ pinnam 

analem. Pinna spuria nulla. 
Membrana branghiostboa radiis septem. 

Serióla Coamopolita—CiiY, 
Es uno de los pooos peces comunes en ambos Occéanos 7 bastante conocido «n 
Canarias. Tiene anos 24 centímetros de largo. 



Gbnus 
Tem nodon — CW. 
Ck)RPU8 ovatOy oblongum, compressum. 
Caput mediocre. Rictus amphis, 
Dbntbs aculeati, compressiy ti'iangulares, tn adem formati» 
PiNNJB dorsalis duce^ secunda anali consimilis. Pinnce spurice nulíce, 

Temnodon Saltator — Cnv. 
Este pez que recorre todos los mares llega á ser muy grande en Canarias. Se le 
llama ''Pez rey." Berthelot lo considera un pez muy aceitoso; pero á causa de 
su gran abundancia y de su tamaño puede dar lugar á pescas provechosas. El 
peso de este pez es de '¡ á 8 kilogramos. En Fuerteventura se ven con frecuencia 
en bandas de siete á ocho cientos. 



Gbnus 

CoRTPHiBNA — Lin. 

Corpus compresmm, elonffotum tceniatuiUf sguamosum. 
Caput obtustan, anticé carinatum et elevalum, 
Dbntbs conici asperati. 

Pinna dorsalis única in doj'so protensa. Analis hremor et humüior. Pinnce 
^spurice nuUce, 




Dorada {Cort/phana Squifelia). 

Coryphtena Equifelis -^Lm, 
Se pesca en las aguas occidentales del Archipiélago, pero siempre lejos de la 
costa. Le llaman '' Dorada" y tiene de largo unos 58 centímetros 6 mas. Su 
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dorsal es mas corta que en la Coryphana Hippurusy si bien siempre paralela al 
cuerpo. La cola es profundamente angulosa y bifída, y tiene el color de oro 
bruñido. £1 resto del cuerpo está adornado de los mas hermosos colores dispuestos 
con harmonia. 



Gen US 
Zkus. 

Corpus cotnpressumy ovatuiUy ahbreviatum, cute laroi tectuniy nec non squamosum. 
Caput majnum. 
Rictus aniplus, 
Drntes minimi. 

Pinna dorsalis radüs válidis injílamentis extensa, Analis valide radits ossets 
aculeata. 



Gallo de San Pedro {Zeus Falfcr). 

Zeus Faber, 
Se llama en Canarias " Gallo de San Pedro," y tiene unos 45 centímetros de 
largo. 
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FAMILIA VIL 



MUGILÓIDES. 



Solamente se conoce en Canarias una especie perteneciente á 
esta familia, que es el Mugil Chelo ^ Cuv., al cual llaman 
^^Lisa." Es muy común, pero su comida, aunque muy 
buena, es poco apreciada en aquel Archipiélago. Se pesca 
fácilmente, porque en tiempos calientes y calmas se acerca 
mucho á la tierra. El Mugil Chelo se distingue particular- 
mente por sus labios gruesos y carnosos, y por sus dientes 
que penetran en las mandíbulas como si fueran pelos. 



FAMILIA VIIL 
GOBIÓIDES. 



Se reconocen por las espinas dorsales que son delgadas y 
flexibles. Todos estos peces tienen la misma clase de in- 
testinos, á saber, un canal intestinal uniforme sin ceeca y sin 
vejiga natatoria. 

Gbnus 
Clinus — Cw). 
Corpus compreasurriy elongatum^ aquamasum, 
Gaput nudum. 

Dbntbs antici conicij posttci aetacei^ in maxtllis in palato ac vomere. 
Pinna dorsaUs valdé aculeata, in dorsum pretensa. 
Pectorales rotunda minores. -Ventrales triradiata. 

o 2 
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Badion (Clinus Canarütuis), 

Clinu9 Canariensis — Nob. 
Se encuentra en Lanzarote, en donde le llaman '' Budion," y en Tenerife, que le 
dicen *' Empedrado " porque vive entre las piedras. Sus individuos pocas veces 
exceden de 16 centímetros. 



Gbnub 
Blbnnius — TAn. 
Corpus compressum alepidotum Uennosum. 
Caput obtusum. Os parvum, 

Dbntbs quatuor culunct recurvi in utráqiie maxillá si/mph¡/sin versits. 
Pinna dorsalis untca emarginata : Analis doraali similiSy sed hrevior. Caudah's 
dtsti'ncta. Pectorales ovaUe lata. Jugulares biradiata, 

Blennius Webbii, 
Son unos pequeños peces de 5 centímetros, que se pescan por millones en las 
costas de Fuerteventura. Vienen á las playas areniscas de Puerto de Cabras en el 
mes de Agosto. Algunas personas los preparan como las ** Anchoas" á las cuales 
reeroplaian perfectamente. Tienen sobre su cuerpo esparcida cierta mucosidad, de 
la cual les viene el nombre de Blennius^ de la palabra griega blenna^ mocos de las 
nances. 



FAMILIA IX. 

LABRÓIDES. 



Son hermosos peces, caracterizados por grandes escamas 
brillantes, una sola dorsal sostenida por delante por fuertes 
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espinas, guarnecida cada una generalmente de ún fragmento 
membranoso, y las mandíbulas cubiertas de gruesos y carnosos 
labios. 

Gbnus 
Labrus — Lin, 
Corpus óbatum 8ub compreasum^ abhreviatum^ squamosum. 
Caput mediocre; membrana carnosa^ labrum simulante, ante ossa subarbiíalia 

porrecta. 
Os parvum ; maxillis aqualilms nudis ; labia varicosa, subius plicata, extensa. 
Opbrculum, praeoperculum inermia squamosa. 

Pinna dorsalis spinis ramentaceis numerosisy analis spinis tribus ianthn. 
Membrana branchiostega radiis sex. 



Bullón de honduras {Labrus Kubilus), 

Labrus Nubüus — Nob. 
Se Uama en Canarias *' Bullón dé honduras." Su largo es de unos 25 centí- 
metros y se pesca á 50 brazas. 



Pez perro {Labrut Scropha). 

Labrus Scropha — Cuv, 
Tiene el nombre de ** Pez perro " en Canarias. 



Gbnus 

Acantholabrus. 
Corpus forma Labro simile, 
Praoperculum serrqtum» 
Pinna dorsalis ramentacea, analis spinis quatuor vel pluribüs ármala. 
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Romeríto (Acantholabrus Viridü). 

Acantkolahrus Vxridis. 
En Canariaa le llaman "Romerito " 6 " Verde." Tiene nnoe 16 centímetroa. 

Acantholabrus Homeritus — Nob. 
Se diferencia muy poco del anterior. 

Acantholabrtu Romerus — Nob. 
Tiene unos 14 centímetros de largo y le llaman <' Romero.*' 



Gbnus 
JuLis — Cuv. 
Corpus elangatwny squamosum. 

Caput ohlongum, depressumy comcurriy nudum, absque squamis. 
Os pat-vum. 

Dbntbs antici conici, valtdi; irUemi granulosi, 
Opbrcula mennia. Linea lateralis continua liavd inierrupta, 

Julis Vulgaris — Nob. 
Pequeño pez, notable por su hermoso oo\6t violeta adornado en cada lado por i 
línea en zig-zag de color de naranja. Su largo es de unos 21 centímetros. 



JtUis Speciosa — Risso. 
Es una de las numerosas variedades de este género que hay en los países cálidos, 
casi todas ellas adornadas de magníficos colores. El Julit Speciosa tiene unos 
22 centímetros de largo^ y en Lanzarote le dan el nombre, no muy púdico, de 
'* Car-o real/' con el cual se le designa en la obra de Sabin Berthelot 
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Pez verde {Julis Pavo), 

Julis Paw— Cuv. 
Es conocido en Canarias con el nombre de '* Pez verde/ ' porque ti^ie este color. 



Gbnus 

XlRICHTHYS CuV. 

Corpus compressum arUice trmnccUum, posticé attenuatum. 
Capüt breve, obtusum, fronte elevatfim cultratum, 
Opkrcula squamosa. 
Linea lateráüs continua, haud interrupta. 



Xirichthys Novacula. 
La belleza y variedad de sas colores, particulanuente el rojo con rayas de azul» 
le han hecho designarlo con el nombre de '* Papagayo." Su comida es estimada. 



Gknus 
ScARUS — Lm. 
Corpus oblongtim, ovatuniy.sub compressum, squamis magnis hevibus vestitum. 
Caput mediocre^ anticé attenuatum breve. 
Os parvum. 
MaxilLíE nuda, dentíbus numerosis in dentem untcum margine serratum, extus 

convexum ac levem instar psittaci rostrum coadunatis. 
Pinna dorsalis solitaria extensa, antice espinosa. Linea lateralis inteirvpta 

sapiüs frondosa. 
Membrana branchiostboa radiis quinqué. 
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Scarus Oanariensis — ^Webb. 
Llamase *' Vieja " en las Canarias. Abunda en Tenerife, Lanzarote y la Graciosa, 
siendo mas coman en las costas que tienen rocas que en las aguas que se))aran las 
Islas de la Costa de África. Llegan á tener 50 centímetros de largo, pero como son 
muy perseguidos se pescan pocos de este tamaño. Los secan y llevan así á la 
Habana, en donde los aprecian mucho los Canarios alli establecidos. Algunos le 
llaman también '^ Budion." 



FAMILIA X. 

BOCAS DE FLAUTA. 

Su carácter distintivo es un largo tubo en frente del cráneo, 
que es una continuación del hueso etmóides, del vómer, del 
preopérculo, del interopérculo, del pterigóides y de los huesos 
timpánilos. A la estremidad de este tubo está la boca, 
formada como de costumbre por los huesos intermaxilares, 
maxilares, palatino y mandibulares. Una porción de los 
" Bocas de flauta '' tienen el cuerpo cilindrico, y pertenecen 
al género Fistularia. Otra porción tienen el cuerpo oval y 
comprimido, y pertencen al género Centriacus. 

Gbnus 

Cbntribcus — Lin, 
CuRPüs compr^sum, abbreviatum, ellipticum» ventre non carinato, 
Capüt in rostrum angusttssimum producium. 
Os mmimum edentulum, 
PiNNiB dorsales dua remota: anterior spina longtor hórrida. 

Oentritau, 
Le llaman en Canarias '* Trompetero." La primer espina de la dorsal anteriori 
que está situada muy hacia atrás de la medianía del cuerpo, es muy larga y 
gruesa, y está sostenida por un aparato conexionado con la cabeza y lomo. 
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ÓEDEN II. 

MALACOPTERIGIOS ABDOMINALES. 

Estos peces tienen las ventrales suspendidas en la parte baja 
del abdomen y detras de las pectorales, sin estar ligadas con 
los huesos del lomo. Comprende este orden la mayor parte 
de los peces de agua dulce. En Canarias está pobremente 
representado. 



FAMILIA L 

ESÓCEOS. 
Las ^^ Picudas '^ propiamente llamadas así, están destituidas 
de aletas adiposas. Son voraces ; muchas de ellas suben los 
rios ; tienen intestino corto y sin cfeca ; todas poseen vejiga 
natatoria. 

Gbnus 
Bblonb — Cuv. 
Corpus oblongum roiundaium, angusiiforme. 
Os tu rostrum acumtncUum productum, 

Maxilljk du<B equales longissvnuB, dentüms acuminatis numerom arcucUa, 
PiNNiB dorsaUs ac anaUs remota, 

Belone Vulgarii — Cuv. 
Le llaman " Aguja" en Canarias. Tiene de largo unos 40 centímetros; su color 
es verde por el lomQ y blanco por el vientre. Sus espinas son de color verdoso. 




Aguja {£€lon$ Vulgana), 



Gbnus 
Hbmi-Ramphus — Cuo. 
CoBFUS oblongum rotundcUum, 

Os partmm, maxUla superior hrevis ; inferior in symphysin pralonganí producia. 
Dbntbs minimi. 
PiNNiB dorsalts el anaUs retnota. 
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Hemi'Ramphus ViUaius — Nob. 
Su largo total es de unos 42 centímetros. Se pesca en Lanzarote, pero es rara. 
Se parece á la ** Aguja." 



Gbnus 

Exoc.«Tus — Lin. 

Corpus snhtetraedrum ahílom'ine carinatum. 

Os paiirtim, 

Dbntes minimi. 

PiNNiB pectoral's máxima voUuiliSf dovsalis et atialis remota y ventralts 

abílominalúi . 
Mbmbrana branchiostega radiis decem. 



Volador {ExocaUu Exilien s,) 



Exocalus Ejtiliens, 
Tiene de largo unos 40 centímetros y le llaman '* Volador." Se reconoce 
fácilmente por la longitud de sus ventrales colocadas posteriormente al medio del 
cuerpo. Las aletas de los jóvenes están marcadas con bandas negras. 
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Volador {Sxocatua Volitan»,) 



ExoccBlus Volitans. 

Es mas pequeño que el anterior, pues nunca llega á tener mucho mas de 30 
centímetros. Las ventrales son también mas pequeñas que en el Exocatu» Exiliens 
y no están tan inmediatas á la anal. Se llama igualn:ente ** Volador." 

Estos peces desgraciados pasan su vida siempre perseguidos y siempre huyendo, 
ya sea en el agua ó en el aire. Pueden volar en tanto conservan las aletas 
pectorales con humedad. Acosados en el agua sin descanso por las *' Doradas," 
" Bonitos " y " Atunes,*' se refugian en el aire, en donde les aguarda la perse- 
cución de las aves marítimas ; de manera que no les queda frecuentemente otro 
recurso que elegir sepulcro en el estómago de uno de sus perseguidores. Las 
"Doradas" siguen persiguiendo la sombra que los ** Voladores" proyectan en el 
agua durante el vuelo, y los atrapan cuando descienden á humedecer sus pectorales. 
Muchas veces se elevan demasiado y caen dentro de los buques. Su comida 
es bastante buena. 



FAMILIA II. 

SALMONÓIDES. 



Los ^^ SalmoQÓides " forman una familia distintamente caracte- 
rizada por SU cuerpo escamoso y una primera dorsal con rayos 
blandos, seguida de una segunda pequeña y adiposa, esto es, 
formada con el pellejo y gordura, y que no está armada con 
rayos. Son peces que tienen numerosas ceeca y vejiga nata- 
toria. Casi todos suben los nos y son muy estimados. Su 
voracidad es notable. 
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Gbnus 

Saurus — Cuv. 
CoRPi^s rotundatum breve, sqmtmis decidáis vestttum, 
Capüt rostro obtusum. 
Os magnum vüerinaxillarihus i/iarginatum. 
De NT B8 m maocillis nuinerosi acuminati. 

Pinna dorsalis prima parva, secunda adiposa. Ventmlium abdomnaUum radü 
intemi hmgvcres. 

Saurus Trivirgatus, 
Le llaman en Canarias " Araña" 6 " Lagarto de tierra." Tiene de largo unos 
2ü centímetros. Son muy voraces. 



Gknus 

AULOPUS — Cuo, 
Corpus ohlongum^ rotundatum. 
Os magnum^ interi)uixillaribus marginatum. 
Dbntbs parvi, subsetacei. 

Pinna dorsalis prima magna, secunda adiposa. VenU^lium pectoraUbus oppO' 
sitamm radü intemi hngiores. 

Aulnpus Filifer, 
Tiene unos 30 centímetros de largo y le llaman en Canarias *' Lagarto Real." 

Aulopus Mticvlatus. 
Es un poco mas largo que el anterior, y le llaman simplemente '* Lagarto." 



En Canarias no se han observado individuos de la familia 
"Clupeóide." No hay la Clupea Maderensisy especie de 
^' Arenque," ni la Cuplea Sardina ó ** Sardina común," ni la 
Clupea JEncrasicholus llamada vulgarmente " Anchoa." 
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OEDEN III. 

MALACOPTERIGTOS SUB-BRANQUIALES. 

Este orden está caracterizado por tener articuladas las aletas 
abdominales por su porción basilar con la de las torácicas, 
situadas por lo tanto debajo de estas y de las branquias. 
Sus dientes son delgados, puntiagudos y numerosos. La 
yejiga natatoria no comunica con el esófago. 



FAMILIA I. 

GADÓIDES. 



La ictiologia Canariense cuenta con un nuevo género de esta 
familia, lo cual es notable porque los Gadóides parecen estar 
confinados hacia los polos. Largo tiempo se ha creido que 
solamente se hallaban en las regiones del polo boreal. Después 
se encontraron en Chiloé y en el Cabo de Hornos, particular- 
mente el género MerluccitLS^ que aparece allí en tal abundancia 
que algún dia servirá para que se forme en Chiloé un centro 
de pesca considerable. 

El genero Oadíié^ que se da á conocer á continuación, es el 
que puede mejor servir para la explotación. 

Gbnus 
Gadus — Lvn, 
Corpus elongcUum, postice comjyi'essuní, squamis parvuUs vestilum. 
Os mediocre. Mandíbula inferior barbata. 
Dbntbs subsetacei, 

PiNNiB dorsales duce, p'ima brevis, secunda in dorsum proiensa. Pinna anales 
dua, PinníB ventrales radiis quinqué. 
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Pescada (Gadus Canariensis), 

Gadtu Canariensis, 
Tiene este pez la figura de una '' Merluza" {Oadus Merluccius), Su largo es de 
unos 66 centímetros, y le llaman en Canarias *' Pescada." Se pesca durante todo 
el año entre 100 y 200 brazas de profundidad. Es muy bueno fresco y para 
salar. Como el " Bacalao " ( Gadus Morrhua) tiene una barbilla en la sínfísis de la 
mandíbula inferior y dos aletas anales ; pero como la ^' Merluza '* tiene solamente 
dos dorsales, una anterior corta, y una segunda estendida por todo el dorso. 



Gbnus 
Phtcis. 
Corpus oblongum, posticé compressum. 
Os medioa*e, Dentes parvuli. Mandíbula inferió?- barbata, 
PiNNiE dorsales dua, prima parva, secunda hngissima anali opposita ac similis. 
Ventrales jugulares radiis duobus suffuUai. 



Abadejo {Vhycis Limbatus). 

Phycis Limbatus, 

Tiene de largo unos 44 centímetros. Se pesca en Canarias á 200 brazas. £n 

Gran Canaria y Lanzarote le llaman *' Abrióte" y en Tenerife ''Abadejo." La 

carne de este pez, lo mismo que la del Gadus Canariensis es blanca, consistente 

sustanciosa y de un excelente gusto, y soporta todas las preparaciones que se hacen 
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con el ''Bacalao" en TerranoYa. Estas dos especies se encuentran en bandas 
numerosas y compaiotas en la Costa de África frente á las Canarias, y pueden dar 
lugar á la mas provechosa pesca. Constituyen actualmente la mayor parte de la 
carga de los buques que salen á pescar desde las Canarias. Estos dos Gadus 
adquieren grandes dimensiones, habiendo muchos individuos que pesan doce 
kilogramos. 



Grnus 

LePIDOLBFRUS RÍ880, 

Corpus antice crasíutn, postice attenuatvm et acuminatum, 

Capüt poirectum conicum, svb osseis suhorhitarüa anterhis prolongatis cellulosum, 

Dkntbs setacei, 

Maxilla inferior barbata ; squanKB corpoi^s ac capitis ossecB carinata, spinis 

horrid^B, 
PiNNiB dorsales dv€e, prima brevisj secunda longissima, acu(é opposita ac snnilis, 

et fUraque caudali coalita, 

Lepidolefrtat Calor ht/nchus. 
Se encuentra en Lanzarote, pero es bastante raro. Tiene unos 18 centímetros 
de largo. 



FAMILIA II. 

PLEURONECTAS. 

Esta familia presenta un carácter que es perfectamente único 
entre los animales vertebrados ; es su falta total de simetría 
en la cabeza, en la cual los dos ojos están hacia un lado, los 
que siempre se hallan mirando hacia arriba cuando el pez está 
nadando. Este lado superior, en el que están los ojos, es 
siempre de color oscuro, en tanto que el lado inferior es 
blanco. Lo restante del cuerpo participa también algo de 
esta irregularidad. Los dos lados de la boca son desiguales, y 
generalmente tampoco son iguales las dos pectorales. Su 
cuerpo es muy comprimido y vertioalmente elevado. La 
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dorsal se estiende por toda la estension del lomo, y la anal 
ocupa la parte inferior del cuerpo, y casi siempre parece 
continuada por las ventrales, que frecuentemente están unidas 
con ella. Tienen seis rayos en las branquias. lío tienen 
vejiga natatoria y por esto permanecen casi siempre cerca del 
fondo. Su cráneo es un objeto de curiosidad por la sub- 
versión de las órbitas hacia un solo lado ; sin embargo tiene 
todos los huesos comunes á otras familias, pero en proporciones 
desiguales. 

Genus 

Rhombus — Cnv, 
Corpus compressujn latunij ovatum. 
Os mediocre. 

Dbntks parvi subsetacei in-utroque latere. 
Pinna doraalisy antice supra caput, postict usque caudam extensa. 



Rodaballo {Rhornbtis Serratm). 



Rhmnbwt Serratus. 
Se llama '* Rodaballo/' tiene de largo unos 15 centímetros y los dos ojos están 
colocados del lado izquierdo. Son muy estimados y adquieren gran tamaño. 



Gbnus 

Solea — Cuv. 
Corpus ohlongum Utiguifonne antice obtusum posticé attenuaium. 
Os contortum, dentibtis pan^ulia in uno latere tantum instn/ctum. 
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Solea Oculata — RisBO. 
Los Canarios llaman " Soldado " á esta " Solía." Tiene los ojos á la derecha y 
cuatro grandes manchas, también á la derecha, que forman un trapecio. 



FAMILIA III. 

DISCÓBOLI. 

Esta familia comprende solamente dos géneros, y su nombre 
procede del disco que, forman sus ventrales. 

Genus 

Lbpaoogabtbr — Oouan, 

Corpus cmticé depressurriy acumincUum, posticé campressum; lave aquamis 

deatitutum. 
Capüt nMgnum, in rostro éíliptícum ac depreaso cUtenuatum, 
Os inferum, amplum, dentibus minimia praditum. Pinna pectoralea magna 

cum radüa anticís ac infería trigUdinia, membrana puaitUoaa acutía coiulam 

mferam aimulantilnis coadunata. 
PiNNiB vtntralea in cotutam inferam et poatkam conjuncta. 
Membrana branchiostbga radüa quinqué, 

Lepadogaster Webhianvt—'Ñ oh. 
Solamente tiene de 6 á 7 centímetros de largo. 



Genus 

Echbnbis — Lm, 

Corpus ebngatum, rotundatum^ caudam veraua gracilUmum ; aquamia minimia 

membranaceia veatitum. 
Caput nudum^ depreaaum, suprá planum, et laminia geminis, tranaveraia, poetice 

denticukaia, in diaco cute marginato coaiitia instructum. 
Os mediocre^ in maxillia ac in palato dentibua exiguia hirautum. 
Pinna doraálxa remota^ longa anali oppoaita aimilUma, 
Membrana branchiosteoa radiis decem. 
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Echtfíeti Naucratus — Líd. 
£b muy esoaio en las Islas Canarias ; tiene unos 48 eentí metros de largo. Se le 
llama "Remora indiana." Este es el pez al oual atribulan los antiguos que 
detenia la marcha de los buques pegándose á la quilla. Los romanos atribuyeron 
á un Echenéu la pérdida de la gran batalla de Aotium por Antonio, cuyo buque se 
retrasó. 



OEDEN IV. 

MALACOPTERIGIOS ÁPODOS. 

Los individuos de este orden tienen el cuerpo prolongado y 
mas ó menos cilindrico; no tienen escamas, ó si las tienen son 
rudimentarias y ocultas en la epidermis. Está su cuerpo 
cubierto de una mucosidad que les hace muy resbaladizos. 
No tienen aletas ventrales, lo cual les distingue particular- 
mente de otros Malacopterígioa. A causa de su cuerpo muy 
largo, la natación la efectúan por medio de inflexiones laterales 
del tronco. Tienen muchos dientes cónicos y puntiagudos y 
su vejiga natatoria está comunicada con el esófago por medio 
de un canal. 



FAMILIA ÚNICA. 

ANGUILIFORMES. 

Es la única que compone el orden de los Malacopterigios 
ápodos. 

Genus 

Anguilla — Shaw, 
Corpus elongcUumy cylindraceum caudam versus vald^ compreisum, cute crassd 

lavi vestitum; squamia parvis mucosis obtedum. 
Os parvum. 

Dbntss in maxillis et in vomere. 

PiNNiB pectorales ad branchias, Dorsalis, cauáalis et analü coadunatce. 
Membrana branchiostboa radüs decem. 
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Anguilla Canarienais, 

Su largo unos 60 oeatí metros. Se halla en los pequeños lagos que dejan los 

torrentes que serpentean en el fondo de los barrancos de Tenerife. Estos torrentes 

en tiempos de aguaceros llegan á ser formidables, pero luego se desecan y las 

''Anguilas" se cogen entonces fácilmente. Se comen en Canarias con frecuencia. 



Gbnus 

O p H 1 8 u R u s — Lacépede. 

Corpus elongatum, cylindricum, caudam versüs conicum; cute nudd sinesquamis 

vestitum. 
Os mediocre, 

Dbntbs compressi cullrali, vei rotundaio obiusi. 
Pinna dorsalis ab occipite usque ad caudam conicam ac nudam extensa ; analis, 

dorsait similis, brevior. Pinna caudalis nulla; Pinna pectorales plus 

minusve flatellata. 
Membrana brancoiostboa radiis triginta. 

Ophisurus Pardalis, 
Tiene en Canarias mas de 70 centímetros de largo, pero es muy escaso. 

Muranophis — Lac. 
También es escasa en Canarias. Le llaman '* Murena." 



El Orden de los Lofobranquios está representado en Cana- 
rias por el Hippocampus Brevirostrís que llaman " Caballito de 
mar," y por el Syngnathus Rubescens de Kisso. 



Caballito de mar {Hippocampus Breviroslnti) . 

1' 2 
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ÓBDEN V. 

PLECTOGNATOS. 

£l carácter distintivo de este orden es que los huesos 
intermaxilares se articulan con los maxilares, de modo que 
no pueden tener movimientos aislados; los palatinos están 
igualmente unidos con los del cráneo, por cuya razón la mandí- 
bula superior no tiene otro movimiento que el general con la 
cabeza. No tienen aletas abdominales y el neuro-esqueleto 
permanece en estado cartilaginoso durante gran parte de la 
vida del animal. Casi siempre tienen vejiga natatoria, y el 
canal intestinal es amplio pero carece de caeca. 



FAMILIA I. 

BALÍSTIDOS. 

Se caracteriza esta familia porque la cara está prolongada 
desde los ojos en una especie de pico en cuyo estremo se 
halla la boca, la cual es pequeña y con un corto número de 
dientes. Su piel es casi siempre áspera 6 revestida de escu- 
detes óseos articulados unos con otros, parecidos á escamas, 
pero que no tienen su estructura. 

Gbnus 
Balibtbs — Lin, 
Corpus compressum, Bquamis osseÍ8,rhoniboüiet8, non imhriccUis, magnis vestüum. 
PiNN Jt dorsales dua, prima triradiata. 

Baliates Capriscus — Lin. 

Muy raro ea Canarias. Su oomida es pooo estimada. Tiene color pardo oeni- 
oiento con manchas azules 6 verdosas. 

Baliste» Caprtnus — Valisnieri (P) 
Le llaman en Canarias <' Gallo." £s también raro y poco apreciado. 
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GSNUS 

M0NOCANTHU8 — Cuv. 
Corpus compressum, sqvamis parvulis hirsutis confertis vestitum, 
PisNM dorsales dua ¡ prima uniradiata. 

Monacanthus Filamentosua» 
Este pequeño pez tiene 13 oentímetros de largo 7 le llaman *' Gallo" ó 
•'Gallito." 



ÓEDEN YI. 

CARTILAGINOSAS. 

Estos pecea tienen el esqueleto casi siempre cartilaginoso y los 
huesos intermaxilares rudimentarios ó nulos, hallándose re- 
emplazados por el vomer y los palatinos que constituyen asi el 
borde anterior de la mandíbula* Cuando en algunos por la 
edad llega á osificarse una parte del neuro esqueleto, la 
osificación es granulosa. Nunca está la piel revestida de 
escamaS| sino por unos escudetes óseos, tubérculos espinosos 
mas ó menos agudos, ó carece completamente de apéndices 
cutáneos* 

FAMILIA ÚNICA. 

PLAGIÓSTOMOS. 

Estos peces tienen pectorales y ventrales, estas últimas 
situadas debajo del abdomen y á un lado y otro del ano. 

Gbnus 
Cbphaloptsra — Duméril. 
Corpus depressum, ¡ave alia extensis acutis dilatatutn. 
Capvt latum, transversum^ depressum tanquám bicome, Oculi laterales nec 

non superi. 
Narbs ad marginam maxilla huperioris. 
Os inferum. 
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Dbntks minuli granulosi in utraque maxUlá, 

TiNKM pectorales máxima ale/araces, ad capitis latera et infrá ocuJos pínnula 

oblongce anticé porrecta et corniformes, 
VsNTRALBS parva, ad basin cauda pinnulla dorsalis ante acultum serratum 

cttudalem, 

Jiaia Gioí-na. 
Tiene de una á la otra ala unos 52 centímetro! j 22 centímetros desde la cabeza 
hasta la base de la dorsal. Le llaman '* Raya." 



Genus 
Mtliobatib— Z>tim. « 

Corpus depressum, lave, cíis extensis dilatatum. 
Caput triangulare, anticé acutum. 
OcuLi superi laterales. 

Nares velo fimbriato integro labrum simulante obtecta. 
Os inferum, 
Dbntks complanatiy tesselati, mediani majores transversi; laterales hexagoni 

parvi. 
Cauda longissima, gracillimaj acuUata pone pinnulam. 



Ohifi^o {Myliobatis Episcopvt.) 

Myliohatit Epixcnptut, 
En Canarias le llaman *' Obispo ;' pero con este mismo nombre designan dos 
especies diferentes de Mgliobatii,un& de las cuales sea tal vez la MyUohatu Aquila, 



Gbnus 

Trtoon — Ádans, 
Corpus depressumy peníagonum, alis tetragonis diUUatum. 
Caput parunm, acutwn. Oculi superi. 
Os inferum. 
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Dkntes mintmtj quincundales, Usselaiij elliptici. 
PiNNiB ampia f in angulum parrum porrecta. 
Ventrales rotundata. Pinna dorsalis ad baaitn. 

Cauda nuüa. Pinna caudalis infra supráque ad apicem cauda* Ca^tda cónica, 
acúleo serrato armaia. 



Chucho {Trygofi Vufffaris,) 

Trygon Vulgaris. 
En Canarias le llaman *< Chucho." Su largo total 66 oentimetros, el tronco 28 
centímetros, y de ancho 36 centímetros. 



Gbnvs 
Pteroplatba. 
Corpus valdl depressum, ellipticum, transversa va^dh latius qudm longum. 
Os in/erum. 

Dbntes parvuli, quincunciales, acutí, 

FísuM pectorales máxima^ ventrales parva ; dorsalis nuüa. Cauda brevissima, 
pinnis destituía, acúleo brevi dentato armata, 

Pteroplatea Canariensis — Nob. 
Tiene de largo 40 centímetros y de ancho en las ventrales 32 centímetros. 



Gbnus 
Raía — Lin, 
Corpus depressum, rhomboidale. 
Os inferum, 

Dbntes exigui, quincunciales, 

PiNNiB pectorales ultra médium rostri haud productce, nec sese invicem 
attingentesi ventrales biloba. Cauda pinnulata. 
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líaia Maderensis, 
En Canarias le llaman también *' Baya." Sn largo total es. de 40 oentimetroa j 
BU ancho 26 centímetros. Tal yes es la que llama Berthelot JRqMt JF\dlonieo. 

Gbnus 
Torpedo. 
Corpus depressum, subcompressum, rotwulatum, anticé subtnmcaivm, 
Dkntbs parvi, acutí. 
PiNNiB dorsales dua. 

Torpedo Marmorata, 
Es el qne describe Risso con el nombre de Torpedo Oalvanii. Algunas veces es 
de un color uniforme de piel de ciervo, y otras veces presenta el color del mármol 
con manchas negras. 

Torpedo Trepidane. 
Le llaman en Canarias ''Tembladora" y es tal vez el que Berthelot llama 
Torpedo Oalvanii, siendo en tal caso el mismo Torpedo Marmorata, 



Gbnub 

Squalub. 
Corpus depressum, oblongum, 
Caput tnagnum, rhomboidale. 
Os laiutn, termínale. 

Dbntbs acutí, numerosi, Oeulí superí et laterales. Spiracula aperta. 
PiNNJt pectorales ampia, tetragona, anteríüs emargínata ad branchiorum fissurus; 

ventrales extensa, oblongce, tetragona; dorsales dua remota; analís nuUa; 

caudalis truncata. Cauda canica, ad basim crassa. 




Tiburón {Squalus Canieula.) 

SquáUina Ángelus, 
Le llaman en Canarias '* Pez ángel." 
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Gbnus 
Carcuarias — Cuv. 
Corpus elongattun, rotundatum^ filiforme, 
Capüt rostrum versiis depressum, ellipticum. 
Os in/erum, 

Dentbs numerosty triangulares, acuti, 
PiNNiB dorsalea du4B, Ánalis dorsali posteriori opposita ; caudalis fálcala, ad 

apicem lobi supetioríbus. majoris emarginata ac lobukUa, Pectorales trí- 

angulares, extensa; ventrales parvulce. 
BranchiíB quinqué. Spiracula nulla, 

Prionodon Obvelatut — Nob. 
Tiene de largo 80 oentimetros. £n Canarias le dan el nombre genérico de 
'* Tiburón." Sin duda este es el Squalus Carcharías de que habla Berthelot. 



Tiburón {Prionodon Obvelatut) 



Fin. 



Imprenta de Cj.vyton t Cía., 17, Boureñe Slreet, Whitefriarg, Ltfndrea. 
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